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Erntebericht 2010

Es ist eindeutig zu friih, um ein genaues Urteil tber die Qualitdt der Weine des Jahrganges 2010, welpwadebe
erstgeerntet wurden und nun in den Weinkellern ausgebaut werden, abzugeben. Dennoch erméglichen es die Wette
lung des Jahres sowie der Gesundheitszustand des geernteten Traubengutes, eine erste Standortbestimmung zu n
erinnern uns daran, dass die letzten Monate nicht immer sehr einfach gewesen sind: Juli und August waren nicht &
war m, September hat vielerorts den Reifeprozess der
haben verschiedene Winaan ein Statemergebeten und liefern Ihnen nderen Prognosen.

In Osterreich vermeidet man es, jegwelche Prognose abzugeben. IKimgdalergibt an, dass die Ernte am 19. Oktober al
geschlossen wurde und, daés Ausbeute sehr gering gewesen s&id. 40 % einer normalen Ernte), da das Wetter wahre
der Bltezeit ganz schlecht gewesen sei.

Armin Diel hat in der letzten Okoberwoclklei e Er nt e beendet . i radahen Udkenrufergzam Tratz2
bei uns im Schlossgut Diel zu den sehr guten Jahrgdngen zahlen, weil wir geduldig auf die Vollreife der Trauben wart
diese bei der Ernte pingelig von Hand sortierten. Von der Saurestruktur erinnern uns die garenden Jungweine an ma
haften Riesling des Jahres 1996, aber noch viel mehr an viele Weine des gloriosen Jahrgangs 1990, denn die Mostge
reichten am Ende kaum mehr erhoffte Ochslegrade. Es stimmt allerdings, dass auch wir etwa zwanzig Prozent weniger
sonst in den F2ssern haben.

Die Domaine de Chevalierr war t et ei nen grossartigen Jahrgang f ¢r i
schlossen. Wieder wird es (aufgrund des laufend unsicheren Wetters) ein Jahrgang fur die mutigen Winzer gewesen
vier Bernard erwartet 2010 einen genauso grossartigen Jahrgang wie 2009. Was den Rotwein der Domaine und ins
den Merlot anbelangt, begann die Ernte am 29. September und dauerte bis zum 9. Oktober. D@ublg#iosei hervorra-
gend. Am 19. Oktober wurden die letzten Cabernet Sauvignon Reben geerntet.

Im Burgund haben die Winzer eine Katastrophe befirchtetEi®eiéric Magnieneinem hochangesehenen Winzer von More
SaintDenis, wurden die letzten Trauben am 1. Oktober geerntet. Wenn die Reben dieses Jahr nitzhifesodomnter dem
Risiko gelitten haben, vom (falschen sowie echten) Mehltau befallen zu werden, verhinderten die Wetterbedingungen
feprozess der Reben drastisch. September wird schliesslich die Situation gerettet haben. 2010 kdnnte nun dem sehr ¢
Jahrgang 199dhneln.
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http://www.phantom.at/
http://www.schlossgut-diel.com/
http://www.domainedechevalier.com/
http://www.frederic-magnien.com/

Gourmesse 2010: Ein Bericht

Ich muss es zugeben: Seit einigen Jahren hattdiecBourmessen i ¢ h t me hr besucht . Di es,
Gourmets und weitere Epikureer stets eine ideale Mdglichkeit bietet, Geheimtipps zu entdecken. So liess sich u.asdas
Chéateau déermigneyor einigen Jahren entdecken. Eine Adresse, woRsiicois Audouzenmer wieder hinbegibt, wenn

er im franzosischen Jura ist und z.B. Bexcée du Vin Jaurlee suc ht . 2010 besuchten ¢be
welche jeweils im Oktober stattfind&farktstande, Kiichenshows und Seminare fur jeden Geschmack, fiir jede Geldbors
jeden Partikulari smusé

Bereits auf den ersten Blick erinnerte mich die Gourmesse 2010 an den Markt in Tunis, den ich vor vielen Jahren besu
Ei ne verschwenderi sche F¢ll e von Farben, St S 2
lasskontrolle durch das Sicherheitspersonal stiess der Besucher auf den Stand von Gastrovin (Ch.§
prasentiert den Perle Nero 20@38to rechty auf dem die hervorragenden Spumante TrentoDOC der .'
Ferraiangebot en wurden. Die Erzeugnisse dieses |
Schaumweine und werden auch aus diesem Grund Jahr fir Jahr u.a. durch den Gambero Rosso aus
Nicht zu verpassen sind deerlé Nero Brut 200&omplexes Bouquet nach Hefe, Brotkruste, Mandeln,
aromen, roten Beeren. Eleganter, verfiihrerischer und vollmundiger Gaumen mit Noten griiner Apfe
poli AIS, 18/20 sowie der kolossalRiserva Lunelli 2002 wel cher f ast \19/20)es
reicht. Etwas weiter entferstellteRoger Crausageine eigene Selektion von Weinen Heire vor. Rabelais
wirde sich Uber eine so grossartige Auswahl freuen, die Elite desG@lmetesvaren vereintDidier Da-
gueneapAlphonse Mellot Nicolas Jolv Huet Couly-Dutheil, Philippe AIIiet Yannick Amiraultund weitere

Grin, grin und wieder grin sah sein Stand aus, auf welchem er Jahr fur Je_.
sensationelles Pesto vermarktet. Als ich sein Pesto noch nicht kannte, meinte ich, diese Sauc
zu ertragen. Also ist es definitiv keine Uberraschung, wenn er zum dritten Mal hintereinande
Weltmeisterschaft deBestog e wonnen hat . Sein ausgezeichn
gekauft werden. DeGeschéftsfuhrer voBuonvini, Nicola Mattana, stellte am gleichen Stand auc
die Franciacortavon Majolini vor. Besonders empfehlenswert ist der zehn Jahre lang ausgeb
AVal entino Maj ql7.520)iWir haReén esschoragesthéieheh, Elienciacortaieten stets
eine geniale Alternative zu den Champagnern.

Die NZZ am Sonntagrinnerte uns am 24. Oktober 2010 daran, dass das ri

Olivendl, also das Extra Vergine, aus Italien nicht zwangslaufig aus dem sud il

Nachbarland kommt. Dementsprechend hatte es sich fur viele Feinschmecl§
stimmt gelohnt, dieOlivendl-Bar zu besucheniltalien (Gesamtproduktio?009: |ESEENERS

5406000 Tonnen, Ei genverbrauch: - \Ba® §idrot Gier wohlj :

ni cht, mag sich der geneigte Leser fr 3 @Geaniill

nien, Portugal, Griechenland, Frankreich (unbedingt zu verkosten ist das-@M@nol derBaux de

Provenceohne dass es die dekader®lusivititenvomC h ©t e a u  dséikrmuss) ao\wid weitere Provenienzen hatte

die Gelegenheit ihre hohe Kunst unter Beweis zu stellen. Viele Aussteller kénnen wir im vorliegenden Bericht leider ni

wahnen!lngo Holland dessen faszinier eSchveizer B Wt 2 € hawse

trozdem nicht unerwéhnt lassen. Die ausgezeichneten Kéchinnen und Kdche unter uns kennen ihn b

schoné Die er fMddtlgr&\vaterausseellte8QdembédautendsteWeine aus Griechenland

vor. Wir werden dieses Jahr einen Bericht Uber das Thema schreiben. Griechenland genauso wie

gehdren eindeutig zu den Gegenden, deren Weine zu Unrecht dem Schweizer Publikum noch weitg

unbekannt sind.Zu guter Letzt sollten die Ikonen der Schweizer Brennereien

nicht vergessen gehebettling undEtter( Ver kost ung ungl i ch) sowi e

belpr2sentierten ihre sensationellen Brenzer Kirschbr:

(wie z.B.ein gut gelungenaiVhisky bei Etter). Verkosten Sie diese Produkte unbedingt. So ver-

steht jeder das musterhafte Engagement der Schweizer Brenner. Wir freuen uns bereits auf die

Gourmesse 2011, welche vom 7. bis zum 11. Oktober 2011 stattfinden wird.



http://www.gourmesse.ch/
http://www.chateaudegermigney.com/
http://www.academiedesvinsanciens.org/
http://www.percee-du-vin-jaune.com/
http://www.cantineferrari.it/
http://www.ferrarispumante.it/en/Blog/?pg=5&ct=0
http://www.enoicheillusioni.com/2010/03/trento-doc-ferrari-riserva-lunelli-2002/
http://www.loire-weine.ch/
http://www.loire-weine.ch/sortiment.htm
http://www.klassiker-der-weltliteratur.de/gargantua_und_pantagruel.htm
httwww.vinifera-mundi.ch/vinsur20/pdfs/frankreich/loire/portraits/Didier%20Dagueneau%20un%20hommage.pdf
httwww.vinifera-mundi.ch/vinsur20/pdfs/frankreich/loire/portraits/Didier%20Dagueneau%20un%20hommage.pdf
http://www.mellot.com/
http://www.coulee-de-serrant.com/
http://www.huet-echansonne.com/
http://www.coulydutheil-chinon.com/
http://www.thewinedoctor.com/loire/alliet.shtml
http://www.yannickamirault.fr/
http://www.pesto.net/
http://il.youtube.com/watch?v=hN7hjVsqlmk
http://www.buonvini.ch/
http://www.franciacorta.net/
http://www.majolini.it/
http://www.vinifera-mundi.ch/pdfs/italien/Franciacorta-zh-20091012.pdf
http://www.nzz.ch/nachrichten/wirtschaft/aktuell/italienisches_olivenoel_made_in_spain_1.8120243.html
http://www.internationaloliveoil.org/web/aa-frances/corp/publications/aa-publications.html
http://www.lesbauxdeprovence.com/les-baux-de-provence/terroir/huile-dolive-et-olives-aoc-les-baux-de-provence.html
http://www.lesbauxdeprovence.com/les-baux-de-provence/terroir/huile-dolive-et-olives-aoc-les-baux-de-provence.html
http://estoublon.com/produits/
http://www.estoublon.com/site/
http://www.ingo-holland.de/
http://www.altesgewürzamt.ch/
http://www.mettlervaterlaus.ch/
http://www.dettling.ch/
http://www.etter-distillerie.ch/
http://www.humbel.ch/
http://www.humbel.ch/
http://www.johnett.ch/de/herkunft.php

