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Die Auktion der Hospices de Bea

Am Wochenende des 20. und 21. November 2011 wird die 151. Auktion der Hospices de Beaune stattfinden. Ein Anla
cher Weinliebhaber aus der ganzen Welt anzieht und auch weltweit verfolgt wird. Es stimmt allerdings auch, dass sich
torischen Organisatoren der Auktion nicht zdgerlich gezeigt haben, was die Verbreitung wertvoller Informationen durt
dernste Kommunikationsmittel anbelangt.

Unter der gide des Auktionshauses Christieos, dessen
bezweifeln sind, wurde die Auktion massgebend demokratisiert. Die letzten Beflirchtungen des normalen Weinliebhab
wir es sind), eine Schau entweder in der Presse oder auf gewissen, in der Regel thematischen Fernsehkanéalen aus d
verfolgen, ohne sich daran beteiligen zu kdnnen, wurden in den letzten Jahren beseitigt. Anders gesagt, kann jedenunc
Gebot im Voraus abgeben und live die Abwicklung der Transaktionen mit verfolgen. Genauso als ob die/der Betelligte
unser Auktionshausern in der Schweiz (sei es der Nummer eins, also Steinfels, oder einem anderen) ein schriftliches
Voraus gesandt hatte. VinifeMundi wird dieses Jahr zum dritten Mal hintereinander an der Auktion teilnehmen.

Dem Schweizer Publikum ist der Ablauf der Auktion aber bisher etwas verborgen geblieben. Aus diesem Grund haben
grossem Interesse mehr erfahren und unseren Leserinnen und Lesern tUbermitteln wollen. Auf unserer Website finder
ein Interview mit Laurent Gotti, Viz€Eh ef r edakt or von Bourgogne Aujourdohul
tri fft, Hintergrundinformationen ¢(ber die Geschichte
view mit JearDavid Camus, Direktor der Public Relations des Handelshaus Albert Bichot. Dieses gilt als Stammkunde,
gar wichtigster Kaufer der Auktion und bietet nun seit 2009 den Liebhabern die Méglichkeit an, auch einzelne Flaschel
ausgewahlter Cuvées, welche wahrend der Auktion versteigert werden, zu erwerben.

Nicht zuletzt ist es uns eine Ehre, da wir diesen Monat schon vor allem Uber das Burgund geschrieben haben, ein Inte
Allen Meadows durchgefuhrt zu haben. Fir diejenigen, welche Allen noch nicht kennen, er ist fir das Burgund genaus
zichtbar wie Parker fur das Rhéial oder Australien.



Bordeaux I Grands Crus 1998 vs. Sassicaia 198

Aus terminlichen Grinden konnte VinifeMundi an der vielversprechenden o0.g. Verkostung n
teilnehmen. Dementsprechend haben wir unseren Weinfreund Hanspeter Saner gebeten,
Bericht zu schreiben. Vielen herzliche Dank Hanspeter und Pech fir uns.

Nicolas Mattana voBuonvinii n Z¢r i ch ri ef ZUuU einer traumhaften Verc
s¢ndhaft teuren l1er Grand Cru Class® aus Bordeaux i m
schen Legende schlechthin? Die Premiers mu s-BatkerPunkeeMythbs
bestehen. Wissend, dass der Jahrgang 1998 im Médoc und Graves etwas im Schatten der Weine des rechten Girondel
sondere von Pomerol steht, waren die 15 Weinenthusiasten voller Erwartung, schliesslich handelte es sich bei den Pro
um die Spitze der franzésischen Weinkunst.

Der Wein im ersten Glas Margaux 19987 ver mag di e Gemeinschaft noch nicht
eine Spur heller als die andern. Wirziges, krauterartiges Bouquet, was sich im Gaumen bestéatigt. Fruchtbetont, rafetéri
Tanninstruktur, aber auch spurbare, noch nicht eingebundene Saure. Wirkt im Moment wenig harmonisch und etwas v
sen. Fur den Margaux ist es heute viel zu friih, und er bietet entsprechend verhaltenen Genuss. Er wird aber sichexlict
(Im Durchschnitt der Weinfreunde 17.0/20 Purikien mir ebenfalls 17/20 Punkte.)

Ganz anders déviouton Rothschild 1998 Ti efgre¢gndi ges, pflaumenartiges Bo
krautrig sowie Eichennoten, schone Mineralitat und Aromatik. Vollmundig, dicht, finessenreich und rund, traumhaft bal
Ein schmeichelnder Wein mit | angem Abgang, schon heut

deutig am Zuganglichsten. (17.9/20 Pkte im Durchschri#i mir 19/20 Pkte.)

Ein majestatischer Wein mit Kraft und Eleganz ist zweifellosL.@gour 1998. Dunkles Granat mit rubinrotem Rand. In der N:
se feine Triffel und Pilznoten und etwas feuchtes Laub. Im Mund schwarze Friichte, Kirschen und Johannisbeeren. Wur
Terroirnoten vereinen sich mit schwarzem Pfeffer, einer feinen Sisse und zarten Bitterstoffen im langen Abganrer Ber
vielleicht nicht ganz so konzentriert wie in sehr grossen Jahren, daflir aber auch nicht ganz so teuer und auf jedeglFall
cher in der Jugend.

Ein toller Wein mit feinen Tanninen, der mit weiterer Flaschenreife noch gewinnen wird. (18.3/20 Fk&g20 Pkte.)

Der Haut Brion ist das einzige Weingut ausserhalb des Médoc, das in die Klassifizierung von 1855 unter die Premie
Classés aufgenommen wurde. D&rer offenbart ein leicht verhaltenes Bouquet nach edlem, mildem Eichenholz und nach
tertonen. Im Gaumen ist er vielschichtig mit guter Intensitat. Auch hier wieder schwarze Friichte, am ehesten Brombeer
dunkle Schokolade, Tabak und auch etwas Jod. Die Gerbstoffe sind noch nicht voll eingebunden. An der Luft legt er ko
lich zu. Der Haut Brion ist fast so verschlossen wie der Margaux, wird durch weitere Lagerung gewinnen und maglicherv
einem ganz grossen 1€ru wachsen. (18.3/20 Pkiel8/20 Pkte.)

Der Wein mit der intensivsten und dunkelsten Farbe aller flinf Bordeaux isafiter Rothschild 1998 Ein frisches, vollfruch-
tiges Bouquet stromt in die Nase. Ein Ausbund von blauen, roten und schwarzen Frichten (Holunder, Cassis, Pflaumen,
ren und Johannisbeeren) dann auch im Mund. Ein sehr dichter, méachtiger, ja aristokratischer Wein, der auch noch sel
lich auftritt und im wunderbar langen Finale von leichten Bitterstoffen begleitet wird. Dieser Lafite birgt ein Poterifal f
Punkten, macht aber heute aufgrund der tollen Konzentration und der offensiven Frucht gewaltig viel Freude. Fir den S
den der beste Wein der Degustation. (18.4/20 Pki€.5 Pkte.)

Und dann die Jahrhundertlegende Italiens. Wahrscheinlich die teuerste Flasche Wein dieses Landes. Die Farbe ist tief |
fast schwarz. Schon dies weist auf die Grossel€85er Sassicaieh i n . Das Bouquet ist wuner |
Beeren wahr nebst Zedernholz, einem Hauch von Minze und einer feinen, tabakig unterlegten Stisse. Der Wein ist nicht
renziert gewoben wie ein Grand Cru aus dem Médoc. Er ist in den letzten Jahren wohl auch etwas zahmer geworden,
auch der leicht braunliche Wasserrand. Viel Druck dann auch im Gaumen, Dorrfrichte; Tiadoiriffelnoten, aber auch ein
leichter Alterston mit Spuren von welken Rosen. Die runden Gerbstoffe stabilisieren den Wein jedoch.

Vergleichen mit den Premiers von Bordeaux lasst sich der Sassicaia 1985 nicht wirklich, schliesslich ist er auch dtippe
So oder so ein grandioses Altweinerlebnis. (18.3/20 PKi8/20 Pkte.)

Die DurchschnittdBewertung der 15 Weinfreunde ergab, dass die Weine in Qualitat und Trinkfreude sehr eng beieinan
gen, nur der Margaux fiel auf Grund seiner Verschlossenheit leicht ab.

Hanspeter Saner


http://www.buonvini.ch/

Ein Weingut stellt sich vor: Fontezoppa, Marken

In der letzten Zeit machte die italienische Redubarche welche sich zwischen Pesaro (im Nor-
den) und Porto doéAscolii (im S¢gden) befind
Winzer des Konsortiums Picenos im Mai 2011. Es war ein besonders erfreulicher Anlass, in
sen Rahmen einige grossartige Weine verkostet werden konnten. Wir haben einen Berick

. Newsletter August 2011 verd6ffentlicht (und somit einige sehr gelungene Weine zum Kauf emp
' len) und anschliessend ein spannendes Interview mit Maria Pia Castelli gefiihrt. Am 13. Okt
2011 stellte die Cantinontezoppawelche durch Vincenza Alboini (ihre Generaldirektorin), ver-
treten wurde, deren Weine in der Anwesenheit eines breiten Fachpublikums vor. Das 70ha g
Weingut liegt zwischen den Hiugeln der Provinz Macerata (u.a. den Apenninen) und dem ad!
schen Meer. Insbesondere diirfte das Weingut das breite Publikum (welches gelegentlich den Bewertungen von Parker
wisse Aufmerksamkeit schenkt) aufgrund seiner bekdmmlichen und zugleich erschwinglichen Weine ansprechen. Neb
Rebsorten Sangiovese, Cabernet Sauvignon und Merlot setzt das Weingut, dessen \WiideebdVeinee r h 2 |1 t | i ¢ h
Akzent auf die Pflege der autochthonen Rebsorten wie den seltenen Maceratino, den Verdicchio oder den anspruchsvol
naccia Nera.

Folgende Weine konnten verkostet werden:

DerRibona, Colli Maceratesi bianco DOC 2009st ein reinsortiger Maceratino (Synonym: Ribona), welc
aus sechsjahrigen Rebstocken gewonnen wird. Mineralisches, leicht florales Bouquet, hinterlasst Ahnlil 'd
mit einem Erdbeerwein, wobei sich das Ganze sehr verhalten zeigt. Relativ cremige Konsistenz im aus(
nen, aber auch ziemlich nervésen und geradlinigen, trockenen Gaumen, in welchem sich die pragna
eher im Hintergrund versteckt. Subtil, zeitférdernd, Thomas Vaterlaus, Organisator des Anlasses, ve
diesen Wein mit einem deutschen Riesling. 16.5/20

Der Verdicchio di Matelica DOC 201Q ein reinsortiger Verdicchio,
Phase und ubermittelt irgendwie den Eindruck im Holz ausgebaut worden zu sein (was nicht der Fall ig
opulente Nase, welche Zeit brauchen wird, bevor eine gewisse Finesse zum Vorschein kommt. Schdne leichte
wirzige Note im geradlinigen Gaumen. Nicht wirklich umwerfend aber trozdem eine ansprechende Qualitat. 16/20. Parl
wertet diesen glinstigen Wein mit 88/100.

Der Falcotto, Serrapetrona DOC 2006 bietet ein besonders angenehmes, harmonisches und frisches Bouquet nach 1
Beeren mit einem Hauch Krauter und Wurze. Sehr bekdmmlicher, ja sogar erfreulicher Gaumen, welcher die unkompli
Geniesser verfuhren durfte. Delikat, samtig, perfekt eingebundenes Holz (12 Monate Barriques), harmonisch. Die Saure
das Gerlst dieses Weins zu bilden. Vincenza Alboini macht uns darauf aufmerksam, dass es selten sei, so einen Jar
trinken, aktuell werde der 2008er genossen. Diese Saure lasst aber denken, dass der Wein noch ein paar Jahre altiern d
tell anger Abgang. Nicht zuletzt haben verschiedene Te
sei. Vincenza Alboini erklart uns, dass die Rebstécke, welche sich im Apenningejgg
beféanden, oft erst in den Monaten November/Dezember vollstandig ausreifen wi
obwohl eine griine Ernte notwendig sei (um die Reife zu fordern). Ein Charakterwei
einer vollig unterschéatzten Rebsorte (Vernaccia nera). 17/20. Verdient die AufmerK
keit der preisbewussten Weinliebhaber.
DerMoro, Serrapetrona DOC 2006 ist, um so zu sagen, der Bruder vom Falcotto, d4 ;
sich um die gleiche Rebsorte handelt. Der Ertrag der Rebstocke erreicht dieses M k. ol g -2
26500kg/ ha und der Hol zausbau dauer:t j ' |
lig reduktiv, aber auch tief. Viel Schwarzbeeren und eingelegte Pflaumen, ein wenig fri-

sches Fleisch, vielleicht sogar eine Note Rumtopf. Also noch warten, bis die erste Trinkreife erreicht wird. Im Gaumen
der Wein relativ kompliziert, entweder ist der Geniesser voll auf sein Glas konzentriert oder er versteht nicht, wamit e
beschaftigt. Langer Abgang und vor allem ein tolles Versprechen. Unbedingt im Voraus dekantieren. 17/20

DerVardo, Colli Maceratesi rosso DOC 200yist eine 3 Monate lang im Stahltank, 12 Monate lang in Barriques ausgeba
Assemblage von 60% Sangiovese, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Merlot mit einem Alkoholgehalt von 14°. Insbesond
fallt die Tatsache, dass die Assemblage besonders gelungen ist, jede Rebsorte tragt gtinstig zum Ergebnis bei. Im Hin
dominieren z.B. schéne wirzige Noten, welche subtil wirken. Runder, ausgewogener und finessenreicher Gaumen mi

Le Marche

.....

at

schokol adigen Touch im Hintergrund, kommt mir aber eh
Schone Wiirze im mittellangen Abgang. Unbedingt wieder verkosten. 16.75/20.
Der Carapetto, Marche rosso IGT 2008 i st ein reinsortiger Cabernet Sauv

menkonfitlre, nach einer Weile Blaubeeren, ein tolles Bouquet und ein im Gaumen nicht weniger gut gelungener Weit
cher sich geschmeidig, angenehm siiss (Holzslusse?), sehr rund und vollmundig, geschmackvoll und mit einem stolzen
prasentiert. 17/20.
Fol ge n2chste
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DerMariné, Marche rosso IGT 2008 ein reinsortiger Sangiovese aus acht
Rebsorte in der Region der Marken besonders verbreitet ist. Die Winzer des Konsortiums Picenos erfreuen sich, sie r
Mont epul ciano d6Abruzzo zu verschneiden und somit ers
sehr viel Luft, bevor er seine gunstige Seite zeigt. Die Saure zeigt sich bereits im nach Sauerkirschen riechendenddouq
ausgefeilte Gaumen hinterlasst keine offen Fragen. 17/20.

Der Dedicato a Piero, Marche rosso IGT 2006 gi |t al s der beste Wein der Azi
der Moderator der Verkostung mit extrem viel Richtigkeit sagen wird, die Rebsorte sei doch klar, wenn man es im V
W¢ sste. Ein Pinot einer anderen Liga, et was New Worl d
Dementsprechend spannend und so haben auch die Anwesenden reagiert: Uber keinen Wein wurde so viel gesproc
zwar nicht negativ. Eine klare Herausforderung fur das Anbaugebiet, aber auf keinen Fall verbrannte Noten. Einfach spe
Himbeeren, Waldbeeren, provenzalische Krauter, usw. Es ist, als ob Mann/Frau in der Kiiche eine aromatische Speise
ten wurde, welche schliesslich durch andere Eigenschaften ausstrahlen mdchte. Irgendwie ein exhibitionistischer Gaum
im positiven Sinn. 17/20

Vega Sicilia- Im Reigen der (Wein) Monumente

Am 6. Oktober 2011 lud die Moévenpick Weinkellerei Zug sowie das prestigetrachtige We
Vega Siciliazu einem grossartigen Wine&Dine Anlass im stillvollen Zuger Restaurant S
GO ein. Neben Urs Schwerzmann und seinem neuen Stellvertreter, Andy Panhans, e
Puri Mancebo eine Handvoll enthusiastischer Weinliebhaber, welche umso mehr beg
waren, als sich die Exportmanagerin in tadellosem Deutsch ausdriickte. Sie erinnerte e
dass das einst kleine Weingut heute zur einer ganzen Gruppe geworden sei, welches nicht nur beide Kerngeschafte (
lia und Alion), sondern auch zwei weitere Domaines umfasse. In der Tat gehort das im Tokajer Gebiet angesiedelte
Oremusseit 1991 zur Grupp¥ega Sicilia w2 IPinti& nvelches sich in der DO Toro befindet, erst 1997 erworben wul
1991 war auch das Jahr, in welchem die Bodé&diam g e gr ¢ ndet wur de. Deren Zi el be
lichere Weine als bei Vega zu erzeugen.

Zudem bestatigte uns Puri Mancetpoto links) dass Vega Sicilia Boden in der DO Rioja gekauft habe.
diesem Sinne sei ein JoiWenture mit dem Baron Benjamin de Rothschild, einem Mitglied der bertihn
Weinbaudynastie, gegrtindet worden. Die gekauften alten Parzellen befinden sich in unmittelbarer N:
San Vicente de |l a Sonsierra bzw. im Teil der
Genau beféanden sich die Parzellen zwischen den traditionsreichen Weinstadten Haro und Laguar
2008 haben etwa 40 kleine Winzer die Kooperativ von San Vicente de la Sonsierra verlassen und ¢
lich ihre Parzellen an das Joivienture verkauft. Gemass der britischen Weinzeitschrift Decanter habe
lia Inversiones, eine Gesellschaft, welche mit Vega Sicilia verbunden sei, beré@®i&9d Weinberge der
besten Qualitat erworben. Puri Mancebo sagte uns, der Wein aus dieseXedtineé werde auf dem Pro-
gramm ihres néchsten Besuchs in der Schweiz mit dabei sein.

1846 begann die fabelhafte Geschichte eines Weingutes, welches heute nicht nur in Spanien, sondern auch weltweit
geniesst. Eloy, der Sohn des Landbesitzers, Don Toribio Lecanda, hatte sich zu diesem Zeitpunkt vorgenommen, er
nen spanischen Bordeaux ausbauen. Dafur reiste er zunachst nach Bordeaux, wo er Rebsetzlinge der Rebsorten Ca
vignon, Carmeneére, Malbec, Merlot, ja sogar Pinot Noir kaufte. Sein Ziel war dennoch, dass als Hauptrebsorte seines
tes Tempranillo beizubehalten. Wer die Etiketten u.a. des Vega Sicilia Unico kennt, hat langstes bemerkt, dass die
| okal ATinto Finofi heisst. Der erste Jahrgang vom Uni
lia der Familie Alvarez, welche seit 1998 die Dienste des Oenologen Xavier Ausas in Anspruch nimmt. Aus diesem G
wies sich die Verkostung des Unico 1999 als besonders spannend.

Ein weiteres Thema beschaftigt seit mindestens 15 Jahren die spanischen Winzer, namlich die Architektur ihrer Ke
Auch Vega Sicilia ist in diesem Punkt diesem Modetrend nicht entgangen. Obwohl sich der Keller im 1846 gebauten ¢
befindet, wurde ein nicht ZU untersch?2&tzender Tei | idza
quen.

Die Weine der Verkostung

Der erste Wein, eifokaji Furmint Mandolas 2009 von Oremus begleitete gebratene Jakobmuscheln auf einer Gemus

lienne mit Koriandervinaigrette. Eigentlich erwies sich die Bewertung dieses Weins als eine Stilibung. Denn die von N

saurebetonte Rebsorte Furmint kann entweder langweilen, den Geniesser in sich kehren lassen und nach dem Sinn

Sorte fragen lassen oder denselbigen sogar verfihren. Ich mag mich daran erinnern, was flr einen reinsortigen Fur

Oremus erzeugt hatte. Abgesehen von S2ure bot diese F
Folge nachste Seite...
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http://www.vega-sicilia.com/
http://www.tokajoremus.com/
http://www.thewinedoctor.com/tastingsprofile/vegasicilia.shtml
http://www.bodegaspintia.com/
http://www.bodegasalion.com/
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Im Verlauf der Verkostung entwickelte sich der Wein derart positiv, dass er von 15/20 auf schliesslich 16.
wertet werden konnte. Der ideale Begleiter zu den Jakobmuscheln zeigte zunachst eine holzbetonte Nag
den Furmint hinderte, seinen Charakter zur Geltung zu bringen. Die Garung erfolgt in Bottichen und das R
der Hefe in neuen ungarischen Eichenfassern. Unbedingt noch drei Jahre vor der ersten Trinkreife wartg
enthillte das Bouquet typische Aromen nach Lindenbliiten, wahrend sich der erste holzige Eindruck milde
Life Gaumen mit einer stlitzenden, angenehmen Saure, harmonische Zusammenstellung mit einem guten
einem langen Abgang.

Mit dem Perlhuhnbriistchen an Estragonschaum auf Wirsinggemuise mit Linguini wurden v
eine (mindestens an unserem Tisch) sehr kontroverse Serie hingefiihrt. Grundsatzlich wird
Weinliebhaber mehr vorialbuena 5 Afio Vega Sicilia 200&ls vomPintia Toro 2007 erwar-

ten. Sechs Glaser wurden mit einem Wein geflillt, sechs andere mit dem zweiten. Und ¢
schliesslich wie die Single, welche The Stranglers 1978 mit einer exklusiven Auflage ihre:
bums ABl ack and Whitefi dazu gratis beigat

pect for nothing?htf. Wer das Gl ¢ck hatt e,
t en, kam, dur fte si ch iSber ei ne aussero
byin (erste Version: Di onne War wick) freuené Kurz gesa

roch in einem Glas gleich wie im nachsten und das ganze wirkte besonders ungestim. Der reinsortige Tempranillo brauc
sehr viel Zeit, um seine Harmonie, eine rihrende Harmonie zu finden. Im Verlauf des Abends durften wir den Valbuena
schiedenen Flaschen verkosten. Es herrschte anschliessend wie ein heiliger Frieden, jede und jeder freute sich tbzes-die
salen Wein. Zunéchst wirkte der Wein verschlossen und in seiner Flasche irgendwie eingeengt. Die erste Flasche wirl
metallisch, anmutlos, wahrend die anderen eine Grazie ausstrahlten, welche in der Regel nur bei Ausnahmeweinen zu
Blaubeeren, etwas Minze im Hintergrund, laktische Noten, das war ein komplexes, elegantes und volles Bouquet. Im kla
Gaumen spielte die stiitzende S&ure versteckt mit der Kraft und die finessenreichen Tannine. Eine buttrige Struktuig-ab
sem Stadium auch wie ein Betablocker, welcher heute seinen ganzen Charme nicht enthillen mochte. Ein verfihreris
gang und eine entsprechende hohe Bewertung: 18.5/20.
Der Pintia 2007 wartet geduldig auf seine Runde. Denn er weiss, dass seine brachiale Kraft d
terschied bestimmen konnte. Bestimmt nicht per Zufall ist das Symbol der Appellatio
Kampfstier. Kraftiges, breites Bouquet mit vielen laktischen Noten, enorm viel Frucht, schj
Schokol ade (welche wiederum im Abgang vor

perfekt eingebunden, es ist, als ob Sportwissenschaftler fragen wiirden, aus wie viel Prozente
der Korper von Chabal besteht. Denn beide, der Pintia und Chabal, teilen die gleiche Kr;
zugleich die gleiche Fahigkeit, sich extrem sanft und delikat auszudriicken. Im Gaumen fall—=—

toll e Frische und i nsbesondere die Wirze auf. Der aus
rofi) endet auf einen jungen Abgang. 18/ 20.

Die zweite Serie bot eine spannende Konfrontation. Mit den grossziigig servierten Lammchops mit Rosmarinkartofft

herbstlichen Gemusen wurden @g¢ion Ribera del Duero 2007und der Vega Sicilia Unico 1999 ausgeschenkt.

Der Alion 2007, ein reinsortiger Tempranillo, welchen durch Parker mit 94/100 bewertet wird, bietet enorm viel |

(Pfl aumenkompott e, Schwar zbeeren, é), aber auch verf ¢h

Dieser Wein Ubermittelte Eindriicke der Vollkommenheit und dies fuhrte dazu, dass sehr wenig Notizen aufgeschrieben

Kaufen! 18/20.
Der Vega Sicila Unico 199%rweist sich als monumentaler Wein. Schnell verliert man den S
fur die Realitat. Alles wird abstrakt und man mochte ihn unbedingt einlagern. Insgesamt wi
1086000 Flaschen abgef ¢l It . Der Unico wir
von im Fass verbringt. Die Flaschen werden an Stammkunden verkauft, deren Adresse
Weingut bekannt sind. So wird die Spekulation mit diesem Wein vermieden.
Extrem junge Farbe, extrem komplexes und tiefsinniges Bouquet mit einer unwahrscheinl
Vielfal't schwar zer Beer en, aber auch Prun
brot?),é Einfach monumental. Ebenfall s 2u
nillo und 20% Cabernet Sauvignon liefert das Maximum, was davon erwartet werden darf.

Mancebo machte mich darauf aufmerksam, als wir uns zusammen unterhalten konnten, dass diese

Assemblage die gleiche seit dem ersten Jahrgang sei. Der Gaumen ist ausserordentlich kréaftig und

volimundig, harmonisch und konzentriert, elegant und seidig, komplex und feinziseliert. Nichts ist

zu viel, nichts fehlt, es herrscht das Gefuhl der Perfektion, man verkostet und geniesst und verkostet

wieder. Dieser Wein scheint fur die Ewigkeit gebaut und das Finale vervollstandigt diesen Eindruck.

Kolossal. 19.5/20



