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loge du gout (eine Ode an den Geschmack)

Mieze Schindler, Senga Sengana, Thulana, Pegasus, Clery, Gariguette, Anabelle, Maxim, usw.

Kann ein Weinliebhaber behaupten, dass das Objekt seiner Begierde genauso schmeckt wie eine Erdbeere? Ja es |
Menschen, welche behaupten, dass der Duft gewisser Erdbeersorten an eine bestimmte Herkunft erinnert...

Besti mmt existieren auch verschiedene Sorten von Lakr:
jede(r) von uns in der Béckerei seiner Kindheit kaufte, oder von derjenigen, welche heute so oft industriell produziéat wi
ben wir in unserer Kindheit alle die gleiche Lakritze gierig gegessen?

Zwanzig Schulerinnen und Schuler werden versammelt, um aromatische Getranke, z.B. einen Orangensaft zu bewerten.
haben sie am liebsten? Die angebotenen Produkte schwanken vom traditionell hergestellten Saft bis zum gunstigen, v
der Regel im Supermarkt gekauft wird. Die Ergebnisse dieser Untersuchung zeigen sich gnadenlos. In den meisten F&
den die gezuckerten, unnatirlichen Erzeugnisse bevorzugt. Zum Glick nicht immer. Es hangt von der eigenen Erziehur
hangt von der eigenen kulinarischen und aromatischen Vorbildung ab. Diese beginnt in der Kindheit und bestimmt nich
dem siebten Geburtstag. Ein berihmter franzésischer Koch sagte vor ein paar Jahren, dass seine Kinder wahrend eing
benden Zeitspanne immer acht Mal die gleiche Speise bekamen. Erst dann sei es mdglich zu erkennen, ob seine Kinde
ne Bohnen lieben und zu schatzen wissen.

Funf Weinliebhaber treffen sich und beschreiben den gleichen Wein. Dabei spielt die Farbe des Getranks keine Rolle. V
ist es ja sogar kein Wein. Denn nicht nur das Getrank wird blind verkostet, die Teilnehmer selber tragen eine Augenbir
Getrank entwickelt aber keine besonders ausgepragten Aromen. Ist es eventuell verschlossen? Eine einzige Ube
herrscht bei allen Anwesenden: Es handelt sich nicht
Weinliebhaber freuen. Eine Uberschwéngliche Frucht fallt allerdings auch nicht auf. Vor langen Jahren machte Thierry
court, der Besitzer von Chateau Figeac, Parker darauf aufmerksam, dass er durchaus wisse, dass der Amerikaner Muh
Figeac habe, was ihn allerdings nicht verhindern wiirde, im gleichen Stil wie bisher weiter zu machen. Der Geschmactk w
standardisiert werden. Jeder Mensch bewertet ein Getrank, dementsprechend auch einen Wein, analytisch und aufgrt
eigenen Referenzmodells. Diese Art der Bewertung ist umso angebrachter, solange jeder das Referenzmodell der ar
zeptiert bzw. respektiert.



Pietro Rinal di é
der verkannte Namensvetter eines Baroldeisters

Im Rahmen der Gourmesse 2011 stelBaat Schenkalnd Karl Knobel (v.l.n.r. Foto untenylie Weine
eines unseres Erachtens in der Schweiz noch verkannten Bacalozenten, der Azienda Agrico
Pietro Rinaldi v o r . Das 1920 durch Pietro Rinal di
weit vom wunderschonen Alba entfernt, wo auch das weltberiihmte Triffelfestival stattfindet.
Nicht ganz per Zufall schwarmen zahlreiche Liebhaber italienischer Weine von den Erzeugnissen dieser Azienda, welc
durch die vierte RinaldGeneration geleitet wird, Monica Rinaldi und ihr Ehemann, Paolo Tenino. Sei esldorel Suckling
den friheren und einflussreichen Wine Spectator Journalisten (welcher heute selbstandig geworden ifalstaffader
durch die italienischen, anerkannten WeinexperterMgi®nellio d er L 6 B s W B B) sverdierf dieaNeineader Azienda
stets sehr anstandig bewertet. Der Barbaresco Vigna San Cristoforo 2007 (90/100 Veronelli), welcher aktuell verfugbsr i
sogar geschafft, im Klassement der 100 besten Weine des Wine Enthusiast (. d®atz auf gef ¢hrt z U
James Suckling September 2009 den 2006er dieses Weins mit 91/100 bewertete.

Die acht Lagen des Weinguts werden biologisch gepflegt und die grosste Sorgfalt wird darauf verwendet, dass die Rebe
timalsten Voraussetzungen vorfinden, damit schliesslich hochwertige Weine erzeugt werden kénnen. Die Ernte erfolgt s
standlich manuell, wofir Franco Domenico, Mario Accomasso und der international beriihmte, 1962 geborene Onolog
Caviola, welcher das Weingut beréat (er wurde zum besten Onologen 2002 ganz Italiens durch den Gambero Rosso er
berat u.a. Umani Ronchi, Bruno Rocca, Vietti, Michele Chiarlo us2v0 0 8 war er der ¥nol oge
chierin Weing¢ter) sorgen. Die Arbeit im Weinkeller e
der Ausbau der Weine in grossen Fassern, Tonneaux und Barriques. Es geht auf keinen Fall darum, die Welne mit Holz
laden, sondern ehrliche, zugleich hedonistische Erzeugnisse zu erzeugen. -

Die Weine

Moscato do6éAsti PXOCG AD6AmMpesso
Was wird von einem gelungenen Moscato doAsH
nig Alkohol und milde, kostliche Aromen. Genau das bietet dieser unkomplizierte, aber auch be
feine Wein. Mit seinen delikaten Aromen nach weissen Bliten und Pfirsich sowie seiner verf}
schen, verhaltenen Susse, aber auch seinem breiten Gaumen nach Weissblumenhonig lasst e e
niesser definitiv nicht gleichgultig. Eine tolle Kombination zu Dreikdnigskuchen und zu allen weiteren Hefegebacken od
Apero mit Weissbrotstangen. 16.75/20.

Langhe Arneis DOCZ22@YiIi gne di Hortensi ao

Bestimmt zu schnell verkostet und dementsprechend auch nicht umfangreich dokumentiert. Ein Strauss weisser Blume
chem Zitrusfriichte aufgehéangt worden waren. Viel Frucht im siffigen Gaumen, bitterer Abgang mit mineralischem Tou
ideale, unkomplizierte Begleiter zu Meeresfrichten. 16.5/20

Barbaresco DOCG2067San Cristoforoo

Die suddstlich gerichtete, 1ha kleine Lage San Cristoforo befindet sich auf einem Hugelgipfel in Neive und gilt als goct
Die Lage San Cristoforo, wo sich auch das WeirRRuhseto e f i nd et |, geni esst ein eigen
besonderen Boden, wel che, Zusammen, di e Bezeichnung A
die Erzeugung kraftiger, extraktreicher Weine in einem eigenartigen Format zu erméglichen.

Dieser Wein ist die erste erfreuliche Uberraschung der Verkostung. Kréftiges, umhiillendes Bouquet mit balsamischel
Kirschenkonfitiire, Kaffee, Nelken, etwas welken Rosen, das Ganze bietet eine grossartige Komplexitat. Der Gaumen 2
frisch und elegant trotz der fetten Struktur, der vorhandenen Saure und den grossziigigen (weichen) Tanni-

nen. Schone Balance zwischen Frucht und Volumen. Leicht abtrockender Abgang. Das unaufféllige Holz ist

perfekt eingebunden. Dirfte wunderschon altern. 17.25/20.

Barolo DOCG 2007

Wenn sich Weinliebhaber fragen, ob ein junger Barolo Uberhaupt Spass bereiten kann, ist dieser Wein die
geeignete Antwort. Sich ansonsten keine weitere Frage stellen, einfach geniessen! Charakter, Aromen, Ele-
ganz und Bekdmmlichkeit zeichnen diesen Wein aus. 17/20.

Barol o DOCG MWMonviglieroo

Die nach Sudwesten gerichtete Lage befindet sich in Verduno auf einer Héhe von ca. 300 m.i.M. Der Boden

besteht vor allem aus Kalk, was dem Wein diesen komplexen, ausgefeilten und fast strengen Charakter verleiht. Tiefsini
men reifer Friichte in Hille und Fulle, aber auch feine Lakritze sowie balsamische Noten und Veilchen im Hintergrund.
ter Gaumen, wiederum diese Komplexitat, welche uns buchstéblich aufgefordert hat, den vorliegenden Bericht zu schre
Charakterwein fir Liebhaber der Appellation, welche doch keinen exzessiven Preis bezahlen mdchten. Langer und fris
gang. Durfte wunderschon altern. 17.5/20
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http://www.pietrorinaldi.com/img_sito/riconoscimenti/2011/pdf/awards_top100-2010.pdf
http://www.pietrorinaldi.com/schedevino/eng/moscato.pdf
http://www.pietrorinaldi.com/schedevino/eng/arneis.pdf
http://www.pietrorinaldi.com/pagine/eng/vini_rinaldi/barbaresco_vigna_san_cristoforo.lasso
http://www.punset.com/
http://www.pietrorinaldi.com/schedevino/eng/barolo_monvigliero_eng.pdf

