David Duband
Der Jahrgang 2022

An der Spitze einer Ecocert-zertifizierten Domaine (Link) mit 17 Hektar Rebfldche in den prestigetrach-
tigsten Appellationen der Céte de Nuits wird das Duo David Duband und Francois Feuillet, die unzer-
trennlichen Gefdhrten, die 2007 ihr Weingut - mit einer grossen, tadellos gepflegten Kellerei - in Che-
vannes inmitten der Hautes-C6tes de Nuits eingerichtet haben, seit vielen Jahren als Referenz fiir die
Qualitdt ihrer Arbeit und die betérende Finesse ihrer Erzeugnisse anerkannt. Insgesamt werden 20
Weine, darunter sechs Grands Crus und sieben Premiers Crus produziert. Um die Nachteile der ertrags-
maéssig Kkleineren Jahrgéinge zu vermeiden, kaufen die beiden Unternehmer Trauben von Produzenten
zu, die nach ihren Richtlinien arbeiten. Zusétzlich betreut David Duband eine ebenfalls Ecocert-zertifi-
zierte Domaine aus Mercurey, die als warmer Insider-Tipp angesehen werden darf: die Domaine Mia
(Link). David ist deren Onologe und sie verdient die Aufmerksamkeit der anspruchsvollsten Weinliebha-
ber. Last but not least haben wir bereits die Domaine prasentiert und ihre Weine wiederholt bewertet.
Wie zum Beispiel den Jahrgang 2021 (Link), in dem David einen fabelhaften Latricieres-Chambertin und
einen nicht weniger grossartigen Clos de la Roche produziert hat.

Die Weine

David Duband zeigt sich mit der tadellosen Qualitdt des Jahrgangs sehr zufrieden, wobei die Ertrage
ebenfalls bemerkenswert ausgefallen sind. Fiir die Grands Crus betragen sie 35 hl/ha, fiir die anderen
Weine 45 hl/ha. Wahrend die Lese des Jahrgangs 2021 erst am 23. September starten konnte, erfolgte
sie im folgenden Jahr ab dem 3. September. Ein Projekt von David Duband ist es, auf den Schwefeldioxid-
Anteil zu verzichten. Versuche finden statt und werden akribisch dokumentiert.

In Deutschland werden die Weine der Domaine von 75cl und in der Schweiz von Cavesa und Siebe-Dupfimportiert.
Auf den nachsten Seiten werden die Preise der Flaschen ausschliesslich angegeben, wenn sie zum Zeitpunkt des
Verfassens des vorliegenden Berichts bekannt sind.

Hautes-Cotes de Nuits «Louis-Auguste» 2022

Die Parzellen der Domaine befinden sich zum grossten Teil auf dem Hiigel gegeniiber der Domaine. Die
Rebstocke sind 50 Jahre alt. 60 Prozent der Trauben werden entrappt. 30 Prozent des Weins werden in
neuen Fissern und 70 Prozent in Fissern mit einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut.
Nach 14 Monaten Reifung werden die Weine in Fasser umgefiillt, ruhen dann drei Monate lang und wer-
den schlief3lich ohne Filtration oder Schénung in Flaschen abgefiillt.
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Verfiihrerische, sinnliche, elegante, ausgefeilte, frische Nase, in der sich die Einfliisse des kalkstein- und
mergelhaltigen Bodens gut wahrnehmen lassen. Es stromen ausserdem reintonige und ausgereifte Diifte
nach kdstlichen roten Beeren in verschiedenen Varianten sowie nach floralen Elementen wie Rosenblat-
tern aus dem Glas. Bereits bei dieser Nase versteht man, was auf uns wahrend der Verkostung zukom-
men wird. Vollmundiger, zarter, seidiger, geschmackvoller, geschliffener Gaumen mi einer perfekt einge-
bundenen Siure, filigranen Tanninen, einer stlitzenden Mineralitdt und einer generdsen, expressiven,
reifen, mehrheitlich roten Frucht, die richtig viel Spass bietet. Ein Klassiker zu einem durchaus freund-
lichen Preis. Ein paar Jahre altern lassen, mehr nicht, dafiir wird dieses Erzeugnis viel Genuss bieten.
17-17.5/20 (89-91/100).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 30.50 bei Cavesa.

Der Hiigel, auf dem sich der grosste Teil der Parzellen des Hautes-Cotes de Nuits «Louis-Auguste» 2022 befindet.

Chambolle-Musigny (Villages) 2022

Die Trauben von 54-jahrigen Rebstocken kommen
vor allem aus zwei Parzellen in der Gemeinde, der
ersten im Lieu-dit Les Chardannes und der zweiten
in Les Herbues. Beide Lagen sind Nachbarn und die
zweite grenzt die Route Départementale 974, die von
Beaune nach Dijon fiihrt. 20 Prozent der Trauben
werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in
neuen Fassern und 60 Prozent in Fassern mit einem
Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut.

Ein Klassischer Chambolle mit dessen charakteristi-
scher Delikatesse und Tiefe, dennoch auch lebhaft,
wobei zuriickhaltend, reintonig, frisch, ausgefeilt
und prazis. Kostliche rote Beeren, vor allem Himbee-
ren, wiirzige Elemente, etwas florale Noten - Rosen-
blatter - und ein Hauch Unterholz zeichnen das ein-
ladende Bouquet aus. Vollmundiger, késtlicher, ge-
schmackvoller, frischer, praziser Gaumen, viel ge-
schliffener Stoff, sehr gute und saftige Sdure, ein
Mund, in dem sich die einerseits ton-, anderseits
kalksteinbezogenen Einfliisse des Bodens sehr gut
kombinieren. Etwas Gerbstoffe im anhaltenden Ab-
gang. 17.25-17.75/20 (90-92/100).
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Gevrey-Chambertin (Villages) 2022

80 Prozent der Trauben stammen aus den Weinbergen von Brochon, darunter Les Journaux, Les Gueul-
pines, Les Croisettes und Créot, der Rest aus Pince Vin in Gevrey. Braune Kalksteinb6den mit Alteritge-
stein. Die Rebstdcke sind im Durchschnitt 65 Jahre alt. 20 Prozent der Trauben werden entrappt. 40
Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Prozent in Fissern mit einem Alter von einem, zwei
oder drei Jahren ausgebaut.

Charakteristische Gevrey-Nase, intensiv, raffiniert, geschliffen, frisch, reinténig und prazis, komplex und
mit kostlichen Diiften ausgestattet. Es stromen feine Noten von roten Beeren, Himbeeren, etwas
Pflaume, Krautertee, mineralischen Elementen, Pfeffer und etwas frischem Leder aus dem Glas. Dieses
Bouquet strahlt eine richtige Prasenz aus und erweckt buchstéblich alle Sinne. Vollmundiger, frischer,
geschmackvoller, eleganter und dabei intensiver Gaumen mit finessenreichen Tanninen, einer seriésen,
dank der Saure lebhaften Struktur, einer kdstlichen roten Frucht — Erdbeeren und Himbeeren -, alles in
einer erfreulichen Harmonie, alles am richtigen Platz, bis zum anhaltenden, knackigen Abgang, in dem
sich Gerbstoffe wahrnehmen lassen. 17.75/20 (92/100).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 35.- die halbe Flasche und CHF 65.- die 75-cl-Flasche bei Cavesa, oder
CHF 40.- die halbe Flasche und CHF 74.- die 75-cl-Flasche bei Siebe-Dupf.

Morey-Saint-Denis (Villages) 2022

Die Trauben stammen aus verschiedenen Lieux-dits in der ganzen Gemeinde. Als Village-Lage befindet
sich das Clos des Ormes unterhalb der gleichnamigen Premier-Cru-Lage, also entlang der Route Dépar-
tementale D974. Les Cognées und Les Bras liegen auf der rechten Seite dieser Départementale, wenn
man nach Dijon fahrt. Aux Cheseaux ist mit Clos des Ormes benachbart. Schliesslich liegt Les Porroux
unterhalb des Premier Cru La Bussiéres. Les Chenevery befindet sich unterhalb des gleichnamigen Pre-
mier Crus. Die dltesten Rebstdcke befinden sich in den Lieux-dits Les Cognées und Clos des Ormes, sie
wurden 1950 bzw. 1970/1980 angepflanzt. 20 Prozent der Trauben von im Durchschnitt 50 Jahre alten
Reben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Prozent in Fassern mit
einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut.

Verflihrerische, aufgeschlossene, reintonige, ausgefeilte, elegante und delikate, frische und komplexe
Nase mit ausgereiften, prazisen Diiften nach roten Beeren, Kirschen, Johannisbeeren, wiirzigen Kompo-
nenten und Schokolade. Vollmundiger, tdnzerischer, filigraner, dsthetischer Gaumen mit einer hervorra-
genden Harmonie und dem Charakter der wiirzigen Erzeugnisse der Gemeinde. Kostliche rote Frucht,
alles sehr gut eingebunden. Etwas Gerbstoffe im anhaltenden, vielversprechenden Abgang. 17.5-
17.75/20 (91-92/100).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 31.- die halbe Flasche bei Cavesa.
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Vosne-Romanée (Villages) 2022

Die Trauben stammen von im Durchschnitt 35 Jahre alten Rebstocken in den bekannten Lagen Les Bar-
reaux und Aux Ormes. 20 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen
Fassern und 60 Prozent in Fissern mit einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut.

Durchaus angenehme, sinnliche, delikate, elegante, schlanke Nase mit reintonigen, prizisen und frischen
Diiften von ausgereiften und leicht mazerierten roten Beeren, Erdbeeren, Pflaumen, etwas schwarzen
Beeren, Veilchen und Vanille. Eine charakteristische Nase mit einem sehr guten Potenzial, die aber be-
reits in ein paar Jahren viel Spass bieten wird. Vollmundiger, delikater, filigraner, zurtickhaltender, fri-
scher Gaumen. Guter Stoff, eine Primaballerina, die die Eindriicke des Bouquets bestatigt. Wirkt aktuell
vielleicht etwas intellektuell. Warten ist angesagt. Langer und vielversprechender, strukturierter Ab-
gang. 17.75+/20 (92+/100).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 75.- bei Cavesa.

Nuits-Saint-Georges (Villages) 2022
Die Trauben stammen von 50-jdhrigen Rebstocken in den Lieux-dits La Charmotte, Aux Saints-Juliens

und Les Plateaux. 20 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen
Fassern und 60 Prozent in Fassern mit einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut.

Intensive, delikate, tiefe, frische Nase und doch durchaus charakteristisch und sehr prasent. Aus dem
Glas stromen komplexe, ausgereifte, reinténige und prizise Diifte nach dunklen Strauchbeeren,
zerquetschten Erdbeeren und Himbeeren, Maulbeeren, etwas Thymian, wiirzigen Elementen und Ro-
senblattern. Bestimmt noch ansprechender in etwa acht bis zehn Jahren. Vollmundiger, rassiger; dichter,
straffer, delikater und frischer Gaumen, alles sehr prazis und reint6énig. Vor einigen Jahren hatte ich auf
der Website des Westschweizer Importeurs Cavesa gelesen, dass der Stil von David Duband bestimmt
demjenigen von Lalou Bize-Leroy am ndchsten komme. Wer weiss, dass Jacques Perrin, eine unbestrit-
tene Koryphde, diesen Kommentar geschrieben hatte, wird gerade bei diesem Nuits merken, wie recht
er hat. Ultrafinessenreiche Tannine, die doch aber auch im Verlauf der Jahre an Kraft zulegen diirften.
Alles stimmt, von der kostlichen Frucht bis zum langanhaltenden Abgang, in dem Gerbstoffe vorhanden
sind.

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 31.- die halbe Flasche bei Cavesa oder CHF 36.- die halbe Flasche, und
CHF 67.- die 75-cl-Flasche bei Siebe-Dupf.
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David Duband und sein Jahrgang 2022
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Morey-Saint-Denis 1er Cru Clos Sorbe 2022

20 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Pro-
zent in Fassern mit einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut. 50-jahrige Rebstocke.

Aktuell straffes, anspruchsvolles, tiefes, ausgewogenes und frisches Bouquet mit einem etwas wilden,
kraftigen Touch, aber auch ausgereiften, reintdnigen und prazisen Diiften nach saftigen Kirschen, weite-
ren Beeren in beiden, roten und dunklen Farben, sowie Gewiirzen und mineralischen Komponenten.
wobei sich das Ganze mit der Zeit entwickelt. Vollmundiger, rundum frischer, geschmackvoller, samtiger,
eleganter, wobei auch etwas straffer, filigraner Gaumen mit einer guten, lebhaften Struktur, vielverspre-
chend, wer wartet, wird in etwa 15 Jahren belohnt. Die Eigenschaften des kalkhaltigen Bodens lassen
sich gut wahrnehmen und liefern unter anderem Noten von Blutorangen. Wird sich grossartig entwi-
ckeln. Langanhaltender Abgang mit Gerbstoffen. 17.75-18-25/20 (92-94/100).

In der Schweiz kostet die Flasche CHF 99.- bei Siebe-Dupf.

Nuits-Saint-Georges 1ler Cru Aux Thorey 2022

20 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Pro-
zent in Fdssern mit einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut. 60-jdhrige Rebstdcke.

Ein iberraschender Nuits-Saint-Georges im klassisch durchaus raffinierten und prézisen, geschliffenen,
fleischigen Stil der Domaine, wobei die fiir die Erzeugnisse der Gemeinde typische Kraft auch vorhan-
den, allerdings nicht vordergriindig ist. Sie wirkt dennoch poliert, so dass sich dieser Wein zum Traum
entwickelt. Was fiir eine verfiihrerische, dtherische, frische Nase mit einer vielversprechenden, mehr-
heitlich floralen Komplexitit. Es wirkt bereits heute so, als ob alles am richtigen Platz wére, wobei sich
das Ganze erst in etwa 15 Jahren, vermutlich sogar mehr im richtigen Rampenlicht zeigen wird. Gross-
artiger, vollmundiger, rassiger, saftiger, frischer, wiederum reinténiger und praziser, mineralischer Gau-
men, die rote und dunkle Frucht ist perfekt ausgereift, die Balance perfekt, etwas Gerbstoffe im langan-
haltenden Abgang. Unbedingt altern lassen. Eine potenzielle Geschmackbombe. 18-18.25/20 (93-
94/100).

In der Schweiz kostet die Flasche CHF 99.- bei Siebe-Dupf.
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Nuits-Saint-Georges 1ler Cru Les Pruliers 2022

20 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Pro-
zent in Fassern mit einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut. 25-jahrige Rebstocke.

Einmal « du grand Duband ». Was da mit diesem iiblichen Monument aus den Terroirs von Nuits-Saint-
Georges passiert, ist purer Wahnsinn. Unwahrscheinlich delikat und dtherisch, ausserordentlich raffi-
niert, man braucht wirklich nicht in Vosne zu sein, um Erzeugnisse mit so einer beeindruckenden Statur
zu finden. Schwarze Friichte, Krdauter, Wiirze, dieses frische Bouquet zeigt sich aktuell extrem zuriick-
haltend, was eigentlich niemanden erstaunt, Les Pruliers braucht immer mindestens 20 Jahre, um sein
wahres Format zu zeigen. Mineralische Elemente lassen sich im Hintergrund erahnen. Breiter, vollmun-
diger, saftiger, sehr eleganter Gaumen mit dem gleichen Charakter wie die Nase, schlechthin beeindru-
ckend. Die konzentrierten Tannine sind raffiniert und ultrafein, die dunkle Frucht verfiihrt, sehr langan-
haltender, geradliniger, vielversprechender Abgang mit Gerbstoffen. Die Kraft wird sich mit der Zeit ent-
wickeln, das Raffinement wird aber ewig auf einem betérenden Niveau bleiben. 18.25/20 (94/100).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 86.- die Flasche bei Cavesa,oder CHF 99.- die 75-cl-Flasche bei Siebe-
Dupf.

Nuits-Saint-Georges ler Cru Les Proces 2022

20 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Pro-
zent in Fissern mit einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut. 30-jdhrige Rebstdcke. Der
Boden der Parzelle enthilt viel kieselhaltigen Kalkstein.

Ein Erzeugnis, dessen Servierreihenfolge wahrend der Verkostung David Dubands Wunsch verrit, die
Weine nach ihrem Raffinement auszuschenken. Der Proces ist allerdings der introvertierteste in der bis-
herigen Serie. Aktuell kommt vor allem die Mineralitédt zur Geltung, die kdstliche rote und dunkle Frucht
sowie die anderen Komponenten bleiben im Hintergrund und werden bestimmt iiber ein Jahrzehnt
brauchen, um ihren Platz zu finden. Vollmundiger, rassiger, saftiger, reintoniger und praziser, frischer
Gaumen, die Kraft wird sich mit der Zeit entfalten, vielversprechender, langanhaltender Abgang mit ei-
ner Adstringenz und einer Mineralitdt, die zunachst nicht sonderlich auffallen, sich aber gnadenlos ent-
wickeln. 17.75+/20 (92+/100).

Chambolle-Musigny 1er Cru Les Sentiers 2022

Was schrittweise beeindruckt, ist die helle Farbe der Weine der Domaine. Somit begriinden sie auch,
warum diese fiir die Burgunder-Weine kaum eine Bedeutung hat.

Intensive, geschliffene, elegante und tiefsinnige Nase mit unwiderstehlichen, ausgereiften, wie immer
bei Duband ultraraffinierten und ebenso reinténigen Diiften nach dunklen Friichten, Pflaumen, saftigen
schwarzen Kirschen, Gewlirzen und Veilchen. Vollmundiger, wiederum saftiger, ja knackiger, betérend
geschmackvoller Gaumen vollen Raffinement und Power, doch zugleich unwahrscheinlich elegant. Ge-
nauso wie im Bouquet verfiihren die kostlichen, generdsen, doch perfekt balancierten Friichte, wobei
die Mineralitdt nun richtig zur Geltung kommt. Die Tannine sind zwar bereits poliert, miissen sich aber
noch etwas besanftigen, das Versprechen eines ganz grossen Weins ist ganz klar vorhanden. Sehr lang-
anhaltender, kriftiger, wiederum ausserordentlich raffinierter Abgang. Definitiv die Vorstufe vor den
Grands Crus. Wenn der Suchots von Confuron-Cotétidot als Grand Cru wahrgenommen werden darf,
misste es auch im Fall dieses Sentiers so sein. Nicht ganz per Zufall gerade unterhalb des Grand Cru
Bonnes-Mares und an der Grenze zu Morey-Saint-Denis. 18.25-18.5/20 (94-95/100).

Echézeaux (Grand Cru) 2022

20 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Pro-
zent in Fdssern mit einem Alter von von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut. 70-jdhrige Rebstécke
im Lieu-dit Les Rouges du Bas.
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Was fiir eine finessenreiche, tiefsinnige, rassige Nase mit ausgereiften, reinténigen und prazisen Diiften
nach roten Johannisbeeren, Erdbeeren, Gewlirzen, Krdutertee, einem Hauch Menthol und feinen herba-
len Noten. Ganz schén komplex und vielversprechend. Vollmundiger, seidiger, geradliniger, praziser und
polierter Gaumen mit einer sehr guten, potenziell kriftigen Struktur, generésen, harmonischen und
sinnlichen Fruchtaromen, alles perfekt verwoben und am richtigen Platz, ganz grosses Potenzial, aktuell
im Keller zu vergessen. Sehr langanhaltender Abgang. 18.5/20 (95/100).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 245.- die Flasche bei Cavesa.

Clos de la Roche (Grand Cru) 2022

20 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Pro-
zent in Fassern mit einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut. 65-jahrige Rebstocke im
Herzen der Appellation, also zu 80 Prozent im Lieu-dit Clos de la Roche, wobei sich die iibrigen 20 Pro-
zent in der Lage Fremieéres befinden. Der Boden enthélt sehr viele Kieselsteine mit braunem Kalk.

Raffinierte, komplexe, kostliche Nase mit reinténigen und prazisen Diiften nach ausgereiften saftigen
Kirschen und weiteren roten Beeren, aber auch Rosen und weissem Pfeffer. Das mineralische Geriist
lasst sich sehr gut wahrnehmen und das Ganze verspricht sehr viel. Ansitze von Pfingstrosen runden
das Bild ab, das ist definitiv grosses Kino. Vollmundiger, geradliniger, ausserordentlich finessenreicher,
frischer Gaumen mit wiederum einem stolzen Potenzial. Der Kérper ist straff, umwerfend, prizis und
reintonig. Ein kompromissloses Erzeugnis fiir in mindestens 15 Jahren. Bestimmt einer der besten Clos
de la Roche des Jahrgangs. 19/20 (97/100).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 280.- bei Cavesa oder CHF 300.- bei Siebe-Dupf

Charmes-Chambertin (Grand Cru) 2022

Ein klassischer Charmes, wobei sich die Parzelle der Domaine im Lieu-dit Mazoyéres ou Charmes befin-
det. 85 Jahre alte Rebstdcke.

Einladende, reintonige, prazise, geschliffene, ausgereifte Nase mit einer unglaublichen Tiefe und exqui-
siten Diiften nach Erdbeeren, dann dunklen Friichten., etwas Schokolade und weiteren Elementen, die
sich im Verlauf der Zeit entwickeln werden. Schén komplex und vielversprechend. Etwas Russ und San-
delholz kommen zum Vorschein, das Ganze auf einer mineralischen Grundlage. Vollmundiger, frischer,
kréftiger, raffinierter, rassiger Gaumen mit allem, was man von einem grossen Charmes erwartet. Einla-
gern und warten. 18.25/20 (94/100).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 280.- bei Cavesa oder CHF 300.- bei Siebe-Dupf
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Latricieres-Chambertin (Grand Cru) 2022

10 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Pro-
zent in Fdssern mit einem Alter von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut. 55-jdhrige Rebstdcke. Die
Domaine besitzt 0.3 Hektar in der AOC.

Ein Jahr nachdem ich den Jahrgang 2021 dieses Weins verkostet habe, bin ich immer noch von seiner
beeindruckenden Qualitét iiberwaltigt. Und erwarte viel vom neuen Jahrgang. Erwartungen, die auf kei-
nen Fall enttduscht wurden. Uber die Jahre einer der besten Latriciéres, die ich kenne.

Verfiihrerische, ja sogar betorende, raffinierte, ausserordentlich reinténige und prazise, tiefe, extrem
elegante Nase mit ausgereiften, dtherischen Diiften nach Kirschen, schwarzen Johannisbeeren, Gewtir-
zen, Rosen und weiteren Elementen, die mit der Zeit zur Geltung kommen werden. Vollmundiger, h6chst-
raffinierter, tiefer, ausgereifter Gaumen mit einer klaren, kithlen Mineralitét, sinnlichen Aromen von
Weichselkirschen, filigranen Tanninen, viel Geschmack und Komplexitdt, Spannung und Konzentration.
Unendlicher, straffer Abgang. Rundum sehr frisch und klassisch fiir den Jahrgang. Aktuell vielleicht nicht
ganz auf dem Niveau des Clos de la Roche, das Versprechen eines unwiderstehlichen Weins, der den
einzigartigen Charakter seines Terroirs ideal widerspiegelt, ist eindeutig vorhanden. 18.5+/20
(95+/20).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 355.- bei Cavesa oder CHF 385.- bei Siebe-Dupf.

Chambertin (Grand Cru) 2022

10 Prozent der Trauben werden entrappt. 40 Prozent des Weins werden in neuen Fassern und 60 Pro-
zent in Fassern mit einem Alter von von einem, zwei oder drei Jahren ausgebaut. 60-jahrige Rebstdcke.

Was fiir eine phdnomenale Nase! Beeindruckend! Rassig, konzentriert, tiefsinnig, ausserordentlich rein-
tonig und elegant, alle Merkmale eines ganz grossen Weins sind vorhanden. Sinnliches Bouquet mit aus-
gereiften, frischen Diiften nach roten Friichten, Gewiirzen, floralen Komponenten - bei keinem anderen
Wein ist die Auswirkung der Teilentrappung so gut zum Vorschein gekommen - sowie erdigen Elemen-
ten. Ein Versprechen, das uns wiinschen lasst, schon 20 Jahre weiter zu sein... Vollmundiger, straffer,
frischer, konzentrierter Gaumen mit einer zwar kraftigen Struktur, doch ohne dass wir da blind an einen
Chambertin, sondern wohl eher an einen Clos de Béze denken. Das ist Kultur pur, das ist Raffinement im
Quadrat, das ist der Ausdruck der Rasse im Wein, das ist unwiderstehlich und mit einem unendlichen
Abgang ausgestattet. 19+/20 (97+/100).

In der Schweiz kostet dieses Erzeugnis CHF 450.- bei Cavesa, und Siebe-Dupf.

Autor: Jean Francois Guyard
13. Juli 2024

Lektorat: Carsten M. Stammen

Unser Mitarbeiter Carsten M. Stammen ist freier Fachjournalist mit den Schwerpunkten Wein und Gastgewerbe.
Nach seinem Studium in der Tourismusbetriebswirtschaft und der anschliessenden Tatigkeit in den Bereichen
Kommunikation, PR und Weiterbildung war er als Redaktionsmanager und Verkoster fiir Wein-Plus sowie als Ver-
koster und Texter fiir einen internationalen Weinhandel in Deutschland tatig. Heute arbeitet er flir eine Weinmar-
keting-Agentur und ist Buchautor, Dozent und Blogger zum Thema Wein.

Der vorliegende Text ist zur exklusiven Publikation auf www.vinifera-mundi.com und www.vinifera-mundi.ch vorgese-
hen. Weitere Nutzungen sind mit den Urhebern vorgingig abzusprechen. Jeder Empfanger verfiigt iiber das Recht, den
vorliegenden Bericht an Drittpersonen weiter zu senden.
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