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Falstaff Afterwork 

Elsässer Weine 
 

 

 

Der Falstaff Verlag hat am 

19. Juni 2017 interessierte 

Fachjournalisten, Sommeli-

ers und andere Teilnehmer 

ins Restaurant Carlton in 

Zürich eingeladen. Themen 

dazu waren einerseits die 

AOC Elsässer Weine und 

anderseits eine Masterclass 

über diese Weine mit der 

Sommelière und Elsass-Ex-

pertin Christina Hilker.  

 
Elsass-Expertin Christina Hilker                                                 © Remy Steiner Photography

 

 

Begleitet wurde dieser Anlass von korrespon-

dierendem Fingerfood aus der Küche des 

Hauses. Angefangen mit einem Käsesoufflé 

und einem Elsässer Flammkuchen über Cre-

vetten Cocktail mit Fenchel und Fischchnus-

perli bis zu Poulardenstücken mit Mais und 

Ravioli mit Gewürzen. Anschliessend hatte 

man noch Zeit, mit interessierten Teilneh-

mern zu reden und die auserkorenen Lieb-

lingsweine nachzuverkosten.  

 

Dazu ist es aber leider gar nicht gekommen. 

Die Masterclass stellte sich eher als ein chao- 
 

© Remy Steiner Photography 

tisches «Get together» mit irgendwelchen Partygästen heraus. Ohne eigentliches Konzept mussten Weine nach 

langem Anstehen an der Bartrese selber geholt werden, um sie dann, meist im Stehen, zu verkosten. Dazu 

kamen dann noch verschiedenste Düfte aus der Küche und von aufgemotzten Damen, die sich mit den eigent-

lich zu verkostenden Weinen unangenehm vermischten. Unsere Idee, draussen, immerhin an einem kleinen 

Tischchen, unsere Notizen zu scheiben und dort die Weine in neutralerem Rahmen zu verkosten waren auch 

nicht von Erfolg gekrönt. Dort verstanden wir leider nicht, was drinnen gesagt wurde. Noch tragischer finde 

ich, dass keine Schweizer Vertreter von Falstaff anwesend waren. Das passt leider auch etwas zum Magazin: 

Wenn schon eine Ausgabe Schweiz, dann sollte auch (mehr) Schweiz drin sein! 

Ich möchte es aber nicht unterlassen, meine Eindrücke für die angebotenen Weine kurz niederzuschreiben. 

http://www.vinifera-mundi.ch/
http://www.vinsalsace.com/fr/
https://www.falstaff.ch/nd/fotos-vom-elsass-tasting-in-der-carlton-bar/
http://www.christina-hilker.de/
http://www.sommelier-consult.de/protagonisten/christina_hilker.php
https://www.remysteiner.ch/
https://www.remysteiner.ch/


 ©Vinifera-Mundi    2/5 

 
Falstaff Event-Expertin Johanna Grabmer, Sommelière und 

Elsass-Wein-Expertin Christina Hilker und Daniela Rau von 

Sopexa. 

 
Zwei bekannte Schweizer Gäste   

Beide Fotos: © Remy Steiner Photography 

 

 

Die Weine 
 

Louis Sipp, Ribeauvillé, AOC Crémant d’Alsace «Brut»  

Traubensorten Pinot Noir, Auxerrois, Chardonnay. Helles Gelb mit grünen Reflexen. In der Nase eher dezent. 

Auszumachen sind Düfte nach Blüten, etwas Grapefruit und reifer Birne. Am Gaumen fällt mir zuerst die eher 

feine Perlage auf. Wirkt etwas lahm, könnte etwas belebender sein. Sonst ordentlich fruchtig und ausgewogen, 

mit einer gut eingebundenen Salzigkeit. 16.5/20 (86/100). 

Dieser Wein ist in Deutschland nicht erhältlich. In der Schweiz kostet er 19.- bei Südhang. 

 

Domaine Gruss, Eguisheim, AOC Crémant d’Alsace «Brut»  

Traubensorten Pinot Noir, Auxerrois und Riesling. Leuchtendes Gelb. Lindenblüten, Hefe, Aprikosen, reifer 

Apfel, Quitten und ein leichter Honigton in der Nase. Alles gut strukturiert und die Säure ist gut eingebunden. 

Am Gaumen brilliert der Crémant mit feiner Frucht und schmeichelnder Fülle. Lebendiges und angenehm 

frisches Geschmackserlebnis mit bleibendem Abgang. 17.5/20 (91/100). 

In Deutschland kostet dieser Wein €13.50 bei Extraprima. In der Schweiz wird die Domaine durch La Bastide und Irène 

Huwyler vertreten. Beim Zürcher Händler kostet die Flasche 19.- 

 

Domaine Hubert Krick, Wintzenheim, Muscat 2014, AOC Alsace  

Traubensorte Muscat. Im Glas ein 

leuchtendes Gelb mit silbernen 

Reflexen. In der Nase ein typi-

scher (Rosen) Duft mit würzigem 

Muskatton und leicht blumigen 

Noten. Am Gaumen angenehm 

trocken, man hat das Gefühl, di-

rekt in die frische Traube zu beis-

sen. Wunderbar aromatisch, sprit-

zig und süffig. Ist durch seine Pri-

märaromen geprägt. Die Frische 

und die sehr feine, bittere Note im 

Abgang tragen zur Spontanität 

und Harmonie bei. 17/20 (89/100). 

Dieser Wein kostet €7.60 ab Hof, ist 
 

© Remy Steiner Photography 
aber weder in Deutschland noch in der Schweiz erhältlich. 

http://www.vinifera-mundi.ch/
https://www.remysteiner.ch/
http://sipp.com/
http://suedhang.com/shop/land/region/weingut/?tx_suedhang_productwinery%5Bwinery%5D=22711&tx_suedhang_productwinery%5Baction%5D=winery&tx_suedhang_productwinery%5Bcontroller%5D=Products&cHash=1d54b5068445b0bd0411bb2e5a8812ba
https://extraprima-weinversand.de/weinsortiment/frankreich/elsass/domaine-gruss-cremant/254/cremant-d-alsace
http://www.bastide.ch/catalog/advanced_search_result.php?keywords=gruss&search_in_description=1&osCsid=1171faeb83cc7399252b5b3c7fad2c70&x=0&y=0
http://irenehuwyler.ch/webshop/Die-Winzerinnen-Winzer/Frankreich/Domaine-Gruss-Elsass
http://irenehuwyler.ch/webshop/Die-Winzerinnen-Winzer/Frankreich/Domaine-Gruss-Elsass
http://www.bastide.ch/catalog/product_info.php?products_id=1032
https://vins-krick.fr/
https://vins-krick.fr/gamme-tradition-1-
https://www.remysteiner.ch/
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Domaine Gruss, Eguisheim, AOC Crémant d’Alsace «Prestige» 

Traubensorten Pinot blanc, Auxerrois, Riesling, Pinot noir. Helles Gelb. In der Nase weisser Pfirsich, weisse 

Blüten, etwas Zitrus und eine zarte Mineralität. Am Gaumen eine elegante und feine Perlage mit fruchtigen 

Aromen nach Birnen und Äpfeln. Wunderbar eingebundene Säurestruktur. Voller, kräftiger, komplexer, wei-

niger, frischer und ordentlich langer Abgang. 18/20 (93/100). 

In Deutschland ist dieser Wein nicht erhältlich. In der Schweiz ist er in der normalen Flasche sowie im Magnumformat 

bei La Bastide und Irène Huwyler. Die Standardflasche kostet 17.- bei Irène Huwyler und 21.- bei La Bastide. 

 

Domaine Pierre Adam, Ammerschwir, Riesling 2015 «La Tête de Cuvée», Alsace Riesling AOC 

Dieses Weingut unterscheidet sich von der Domaine Jean-Baptiste Adam, welche wir in unserem Bericht 

« Millésime Alsace » präsentiert haben. 

Traubensorte Riesling. Blasses Gelb mit grünlichen Reflexen. Mineralisch-fruchtige Nase mit etwas Hefe, 

reifem Apfel, Birne, Frühlingsblumen und weissem Pfirsich. Ein gelungenes, jugendliches und offenes Bou-

quet. Am Gaumen eine schöne Struktur, trocken, direkt, mit Frische und Energie. Wundervoll ausdrucksvoll, 

mit vollem, opulenten Körper und rassigem Bouquet von grosser Finesse auch im langen Abgang. Dabei auch 

herrlich mineralisch.  17.5/20 (91/100). 

In der Schweiz kostet der Jahrgang 2014 dieses Weins 17.50 bei der Vinothek Santé. In Deutschland kostet der Jahrgang 

€7.90 bei Göttler Weine.  

 

Domaine Zind-Humbrecht, Turckheim, Riesling Turckheim 2014, Alsace Riesling AOC  

Gerne machen wir auf unseren Juli 2014 herausgegebenen 

Bericht über das Weingut aufmerksam. 

Traubensorte Riesling. Erstrahlt in wunderschönem 

Grün-Dunkelgelb. Die Aromen stehen in perfekter Ba-

lance. Fruchtige Äpfel, exotische Früchte wie Mango, 

Ananas und weisser Pfirsich verbinden sich mit Noten 

von Frühlingsblumen. Am Gaumen präsentiert der Ries-

ling sich sehr mineralisch und säurebetont, seine frischen 

Apfel-und Zitrusnoten und eine leichte Salzigkeit sind 

auch hier sehr präsent. So zeigt er seine charakteristische 

Frische und Harmonie auch im langen Abgang. 18./20 

(93/100). 

In Deutschland sind die Weine der Domaine bei Lobenberg’s 

gute Weine, Vinaturel, Tannico und Millesima erhältlich. In der 

Schweiz sind sie es bei Ullrich, Real Wines und Millesima. Der 

Riesling Turckheim 2014 (Bio) kostet 18.50 bei Ullrich. 
 

 

Domaine Louis Sipp, Ribeauvillé, Riesling 

«Steinacker» 2015, AOC Alsace Riesling 

AOC 

Steinacker ist eines der Lieux-dit von Ribeauvillé. 

Traubensorte Riesling. Gelb mit grünlichen Refle-

xen. Sein Bouquet ist von grosser Finesse, mit feinen 

Fruchtaromen wie Zitronengras, Grapefruit, Birne 

und Blumen mit weissen Blüten. Der Wein verfügt 

über eine feine Säurestruktur, eine schöne Mineralität 

und über ein delikates, frisches und offenes Bouquet 

nach Zitrusfrüchten und floralen Noten. Eine ausge-

wogene Balance verstärkt den langen Abgang. 

17.25/20 (90/100). CHF 22.- bei Südhang. 
 

©Ribeauvillé-Riquewihr 

http://www.vinifera-mundi.ch/
http://www.bastide.ch/catalog/advanced_search_result.php?keywords=gruss&search_in_description=1&osCsid=1171faeb83cc7399252b5b3c7fad2c70&x=0&y=0
http://irenehuwyler.ch/webshop/Die-Winzerinnen-Winzer/Frankreich/Domaine-Gruss-Elsass
http://www.domaine-adam.com/
http://vinifera-mundi.ch/pdfs/frankreich/elsass/Elsass_Millesimes_Besuch2014.pdf
http://www.sante.ch/de/artikel/11975_Riesling_T_te_de_Cuv_e__Pierre_Adam__Alsace_AC.htm
http://www.goettler-weine.de/navi.php?qs=adam
http://www.zindhumbrecht.fr/
http://vinifera-mundi.ch/pdfs/frankreich/elsass/Elsass_Weingut_Zind_Humbrecht.pdf
http://www.gute-weine.de/frankreich/elsass/zind-humbrecht.html
http://www.gute-weine.de/frankreich/elsass/zind-humbrecht.html
http://www.vinaturel.de/index.php?cat=c64_Zind-Humbrecht.html
https://de.tannico.com/weingut/domaine-zind-humbrecht.html
http://www.millesima.de/SearchDisplay?categoryId=&storeId=11652&catalogId=11053&langId=-3&sType=SimpleSearch&resultCatEntryType=2&showResultsPage=true&searchSource=Q&pageView=&beginIndex=0&pageSize=12&searchTerm=zind-humbrecht&storeId=11652&catalogId=11053&langId=-3&pageSize=12&beginIndex=0&sType=SimpleSearch&resultCatEntryType=2&showResultsPage=true&searchSource=Q&pageView=
https://www.ullrich.ch/shop/suche.php?Suchbegriff=Zind-Humbrecht
http://www.realwines.ch/shop/index.php?route=product/search&search=Zind%20Humbrecht
http://de.millesima.ch/produzent-domaine-zind-humbrecht.html
https://www.ullrich.ch/shop/weine/detail.php?ID_NR_Art=31983
http://suedhang.com/shop/land/region/weingut/?tx_suedhang_productwinery%5Bwinery%5D=22711&tx_suedhang_productwinery%5Baction%5D=winery&tx_suedhang_productwinery%5Bcontroller%5D=Products&cHash=1d54b5068445b0bd0411bb2e5a8812ba
http://www.ribeauville-riquewihr.com/infos-pratiques/plan-secteur.htm
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Domaine Zind-Humbrecht, Turckheim, Pinot Gris «Roche Calcaire» 2014, Alsace Pinot Gris 

AOC 

Traubensorte Pinot Gris. Im Glas ein schönes Goldgelb mit orangen Nuancen. Er zeigt intensive Aromen nach 

Biskuit, Honig, Grapefruit, etwas Haselnuss, weissem Pfirsich und reifen Äpfeln. Dann folgen eine schöne 

Mineralität und eine leicht rauchige Note. Im reichen und cremigen Gaumen eine bemerkenswerte Frische, ein 

feiner Schmelz und eine gut ausbalancierte Säurestruktur. Der lange, mineralische Abgang ist trocken, ge-

schmeidig, harmonisch und aromatisch. Ein Paradebeispiel aus diesem Hause. 18.25/20 (94/100). 

In Deutschland sind die Weine der Domaine bei Lobenberg’s gute Weine, Vinaturel, Tannico und Millesima erhältlich. 

In der Schweiz sind sie es bei Ullrich, Real Wines und Millesima. Der Jahrgang 2015 dieses Weins kostet 30.- bei Real 

Wines und €22.50 bei Vinaturel sowie Unser Weinladen. Der Jahrgang 2014 kostet €37.60 bei Tannico. 

 

Domaine Marcel Deiss, Bergheim, Alsace 2015, Alsace AOC 

Cuvée aus sechs verschiedenen 

Traubensorten gemäss dem 

Complantation-Ansatz.  

Helles Goldgelb. Knackig 

fruchtige, aber etwas spitze 

Nase nach weissem Pfirsich, 

Birnen und weissen Blüten. 

Auch etwas feuchter Stein. Am 

Gaumen schon fast nervig. Eine 

anregende Säure, frisch und 

fruchtig mit einer leicht salzigen 

Note. Gewürze wie Anis und 

Fenchel im Hintergrund. Der 

Abgang ist ordentlich und leicht  

 
Die drei Grands Crus der Domaine: Mambourg, Altenberg de Bergheim und Schoe-

nenbourg 

mineralisch. Für mich irgendwie «weder Fisch noch Vogel». 16.5/20 (86/100). 

Dieser Wein kostet zwischen 19.- und 19.80 in der Schweiz, darunter bei Cavesa, Baur au Lac und Farmy. In Deutschland 

kostet er €15.95 bei Vinopolis. 

 

 

 

 
    Bergheim                          ©Wikimedia 

http://www.vinifera-mundi.ch/
http://www.zindhumbrecht.fr/
http://www.gute-weine.de/frankreich/elsass/zind-humbrecht.html
http://www.vinaturel.de/index.php?cat=c64_Zind-Humbrecht.html
Turckheim%202014%20(Bio)%20kostet%2018.50%20bei%20Ullrich
http://www.millesima.de/SearchDisplay?categoryId=&storeId=11652&catalogId=11053&langId=-3&sType=SimpleSearch&resultCatEntryType=2&showResultsPage=true&searchSource=Q&pageView=&beginIndex=0&pageSize=12&searchTerm=zind-humbrecht&storeId=11652&catalogId=11053&langId=-3&pageSize=12&beginIndex=0&sType=SimpleSearch&resultCatEntryType=2&showResultsPage=true&searchSource=Q&pageView=
https://www.ullrich.ch/shop/suche.php?Suchbegriff=Zind-Humbrecht
http://www.realwines.ch/shop/index.php?route=product/search&search=Zind%20Humbrecht
http://de.millesima.ch/produzent-domaine-zind-humbrecht.html
http://www.realwines.ch/shop/index.php?route=product/product&path=1&product_id=828
http://www.realwines.ch/shop/index.php?route=product/product&path=1&product_id=828
http://www.vinaturel.de/product_info.php?info=p4957_Roche-Calcaire.html
http://www.unserweinladen.de/shop/index.php?page=product&info=3337
https://de.tannico.com/alsace-pinot-gris-calcaire-2014-domaine-zind-humbrecht.html?utm_source=de_winesearcher&utm_medium=cpc&utm_campaign=de_winesearcher&nol=true&ep=true
http://www.marceldeiss.com/fr/
http://www.marceldeiss.com/en/content/9-Philosophy
https://www.wine-searcher.com/find/marcel+deiss+alsace/1/switzerland
http://www.cavesa.ch/weinen/frankreich/elsass/marcel_deiss.html
https://www.bauraulacvins.ch/de/sortiment/search/?q=Domaine+Marcel+Deiss&gclid=CIvZi8fW99QCFcKVGwodFEYAsQ
https://www.farmy.ch/domaine-marcel-deiss
http://www.vinopolis.de/Frankreich/Elsass/Marcel-Deiss/
Von%20Tbobsinclair%20-%20travail%20personnel%20-%20www.thierry-dichtenmuller.fr,%20CC%20BY-SA%203.0,%20https:/commons.wikimedia.org/w/index.php?curid=3091837
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Domaine Hubert Krick, Wintzenheim, Pinot Noir 2014, Alsace Pinot Noir AOC 

Traubensorte Pinot Noir. Im Glas ein leuchtendes, transparentes Granatrot. Der Wein braucht am Anfang etwas 

Luft. Eine komplexe, vielschichtige und intensive Aromenpalette von Beeren wie Erdbeeren, Heidelbeeren, 

Brombeeren, Früchten wie Kirschen und zartwürzige Anklänge strömt aus dem Glas. Am Gaumen feinkörnige 

Tannine und eine gut ausbalancierte Säure, dezent hintergründige Gerbstoffe, reine und klare, fruchtige und 

florale Noten. Eine feinwürzige, harmonische Länge und eine präsente Mineralität münden in den langen Ab-

gang. 17/20 (89/100). 

Dieser Wein ist weder in Deutschland noch in der Schweiz erhältlich. Ab Hof kostet er €7.80. 

 

Domaine Marcel Deiss, Bergheim, Gewürztraminer 2014, Alsace Gewürztraminer AOC 

Traubensorte Gewürztraminer. Intensives Goldgelb. Opulent bereits in der Nase. Die klassischen Noten von 

Rosenblättern, kandierten Früchten, konfierten Orangen und Honig kommen deutlich zum Ausdruck. Alles ist 

rassig, offen, angenehm und von schöner Intensität. Im Anklang und am Gaumen zeigt der Wein dann seine 

Fleischigkeit, seine cremige Struktur, seine reiche Aromatik nach Rosenblüten und Mineralik, seine Würzig-

keit, seine Komplexität und seine Lebendigkeit. Im langen und aromatischen Abgang ein Hauch von Bitterkeit 

und eine dezente Süsse. 18/20 (93/100). 

In Deutschland kostet ein Karton à 12 Flaschen €230.- bei Millesima.  In der Schweiz kostet das gleiche Karton 240.- 

ebenfalls bei Millesima. Die Flasche kostet 26.50 bei Baur au Lac, 26.50 bei Galaxus und 26.90 bei Farmy.  

 

 

 

Nachtrag 

Ich möchte mich bei den Damen von Falstaff Österreich und bei der Sommelière und Elsass-Expertin Christina 

Hilker ganz herzlich bedanken. Sie haben aus der bestehenden Situation das Beste gemacht und die nicht ganz 

leichte Aufgabe einer Masterclass mit Weinverkostung und Häppchen mit Charme und Kompetenz über die 

Bühne gebracht.  

 

 

 

Autor:  Andi Spichtig 

24.6.2017 

Lektorat & 

Gestaltung: Jean François Guyard 

 

 
 

Der vorliegende Text ist zur exklusiven Publikation auf www.vinifera-mundi.com und www.vinifera-mundi.ch vorgesehen. Wei-

tere Nutzungen sind mit den Urhebern vorgängig abzusprechen. Jeder Empfänger verfügt über das Recht, den vorliegenden 

Bericht an Drittpersonen weiter zu senden. 

http://www.vinifera-mundi.ch/
https://vins-krick.fr/
https://vins-krick.fr/
https://vins-krick.fr/gamme-tradition-1-
http://www.marceldeiss.com/fr/
http://www.millesima.de/domaine-marcel-deiss-gewurztraminer-2014.html?declinaison=c_cc_12&utm_source=wineseacher&utm_medium=site&utm_campaign=generique&utm_content=ready+for+delivery&utm_term=domaine+marcel+deiss+gewurztraminer+2014
http://fr.millesima.ch/domaine-marcel-deiss-gewurztraminer-2014.html?declinaison=c_cc_12&utm_source=wineseacher&utm_medium=site&utm_campaign=generique&utm_content=ready+for+delivery&utm_term=domaine+marcel+deiss+gewurztraminer+2014
https://www.bauraulacvins.ch/de/sortiment/search/?q=Domaine+Marcel+Deiss&gclid=CIvZi8fW99QCFcKVGwodFEYAsQ
https://www.galaxus.ch/de/brand/domaine-marcel-deiss-19143
https://www.farmy.ch/domaine-marcel-deiss
http://www.vinifera-mundi.com/
http://www.vinifera-mundi.ch/

