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BAROLO.

Barolo 2007

Am 20. Oktober 2012 organisierte Nicola Mattana, dipl. Sommelier bei
Buonvini Zirich eine Verkostung ausgewahlter Barolo Weine des Jahr-
gangs 2007. Vorweg: Dieser Jahrgang darf gemeinhin als gut bezeich-
net werden, wobei die Weine, wie es die Verkostung bewiesen hat,
nicht gut altern werden. Aber dennoch ein erfreulicher Jahrgang in
Anbetracht der Tatsache, dass die Barolo Weine immer mindestens 15
Jahre beanspruchen, bevor sie ihre Balance finden und sich ihre innerli-
che Komplexitét mit voller Erhabenheit entfaltet. So wie es die genialen
Barolo des Jahrgangs 2006 machen werden (siehe unseren Bericht tber
die grandiose Basler Verkostung —Kollektivselbstmord wére da be-
stimmt angebracht).

. . . . . Nicola Mattana stellte am 5. November
In der Ausgabe 6/2011 der renommierten Zeitschrift fir Wein und 2012 die spannenden Friaul-Weine der Az.

Olivensl aus Italien, Merum, welche sich von Anfang an auf Ita- Aquiladel Torre

lien spezialisiert hat, beschreibt Jobst von Volckamer den Jahrgang 2007 mit folgenden Worten: ,, Tatséch-
lich haben wir eine sehr grosse Zahl von Barolo gut bewerten kdnnen: 39 Barolo erhielten zwei Herzen, 74
ein Herz. Das sind alles tolle Weine, die meisten davon jedoch bereits auf dem Hohepunkt ihrer Entwick-
lung. Insgesamt verfiigen die 2007er Uber weniger Tiefe, weniger Rasse, weniger Charakter, mehr Siisse,
mehr Alkohol und eine reifere Frucht als Barolo aus Jahren mit spatem Lesetermin®.

Wir (Urs Senn und Jean Frangois Guyard) haben erst am 22. Oktober 2012 und in den folgenden Tagen die Weine
verkosten kdnnen. Sie wurden ausserdem nicht blind ausgeschenkt.

Michele Chiarlo, Barolo Tortoniano 2007

Im Rahmen der offiziellen Verkostung wurden zwei Flaschen entkorkt, weil
sich gewisse Teilnehmer (ber die anscheinend fehlerhafte Qualitat des Bou-
quets beklagt haben. Zwei Tage spéter ist es uns so vorgekommen, als ob die
erste Flasche eigentlich sauber war, wéhrend die zweite leicht mide und un-
harmonisch wirkte. Karminrot zum Ziegelrot neigend. Sauberes, balsamisches
Bouquet mit einer leichten Susse und reifen roten Friichten. Am Gaumen zeigen
sich die Tannine sehr fein, wahrend florale und medizinale Noten das aromati-
sche Bild gestalten. Schoner, eleganter Wein mit einer tollen Lakritze im Ab-
gang. Irgendwie bleibt aber der Eindruck eines industriell hergestellten Weines,
ein Mangel welchen wir den Erzeugnissen dieses Weinguts immer wieder vor-

werfen. 16.5/20. (Rechts: Der Wein, welcher M. Chiarlo am 26.11.2012 im Rahmen der
Veranstaltung von Gambero Rosso ,,Die besten italienischen Weine* in Ziirich vorstellte).
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http://www.merum.info/
http://www.aquiladeltorre.it/
http://www.michelechiarlo.it/

Renato Ratti, Barolo Conca 2007

Ein toller Wein, welcher allerdings nicht zu lang im Keller bleiben sollte. Denn vier Tage nach der Verkos-
tung wirkte er zundchst ziemlich einfallslos, schliesslich mit einem exzessiven Holz ausgestattet. Schrittwei-
se Offnete er sich aber auch, ohne jedoch tberzeugen zu kénnen. Zwei Tage nach dem offiziellen Anlass bot
er dafiir das, was von diesem Wein erwartet werden darf. Tiefe Rubinfar-
be mit aufhellenden wassrigen Réndern. Alkoholisches, genertses Bou-
guet mit schwarzer Frucht, Tabak und Leder. Eigentlich verlockend.
Spannender Gaumen mit aktiven Hefenoten. Floral, fruchtig, rund, viel-
leicht kurz, vielleicht komplex, etwas Lakritze, vielleicht jung, vielleicht
nicht lagerfdhig... Ein Wein, welcher in diesem Jahrgang eigentlich fas-
ziniert. Sehr langer Abgang. 17.5/20.

Renato Ratti, Barolo Marcesnasco 2007

Tiefe Rubinfarbe. Verhaltene, doch alkoholische Nase, Hefenoten, Wir-
ze, schwarze Frucht und subtile Siisse, welche sich im Gaumen bestatigt.
Starkes Toasting... Grossartig ist der Gaumen mit seinem Schmelz, mit
seiner schon eingebundenen Saure und seinen feinen, delikaten Tanni-
nen. Wiederum diese schwarze Frucht in Hille und Fulle. Zuganglichere Zusammenstellung als beim Conca,
vielleicht sogar gefélliger. Darum unsere Bewertung von 17/20.

Renato Ratti, Barolo Rocche 2007

Wow diese (fast) undurchdringliche Farbe! Verhaltenes Bouquet mit alkoholischem Touch, Zwetschgen und
wieder diese (wilden) Hefenoten. Schone Siisse und nicht zuletzt Lakritze. Susser Auftakt, ja sogar der sus-
seste der drei Weine von Renato Ratti. Nach vier Tagen bot der Rocche immer noch diese Holzslsse (der
Winzer spielt allgemein sehr gern mit Holz, welches ab und zu die Frucht aber erdrickt), welche mit derjeni-
gen der Beeren ideal eingebunden ist. Schwarz- und Rotbeeren in Hille und Fille. Relativ tiefes Bouquet mit
Perspektiven. Im Gaumen wirken alle Komponenten mit den Likérnoten und Kirschensteinen traumhaft ein-
gebunden. Ausgewogene, vollmundige, leider aber auch vordergriindige Zusammenstellung. Zunachst Kraft,
dann Struktur und Geschmeidigkeit. Von 16.75 bis 18/20.

Giuseppe & Figlio Mascarello, Barolo Monprivato 2007

Das Juwel der Verkostung. Was in Anbetracht des Talents von Giu-
seppe Mascarello nicht wirklich erstaunt.Sehr helle Farbe, welche an
einen Pinot Noir denken lasst. Unglaublich frisches, elegantes und
tiefsinniges Bouquet mit dunklen Friichten von Brombeeren (iber Hei-
delbeeren zu Zwetschgen, Tabak, etwas Petrol bzw. mineralischen
Noten und animierender Fruchtsisse. Elegante Struktur im Gaumen,
schénes Zusammenspiel zwischen der S&ure und der Sisse, feine Ka-
ramell- und Lakritzennoten, grossartige Komplexitat. Ein Wein, mit
welchem man sich extrem gern beschaftigt. Sissholz im késtlichen
Abgang. 18+/20. Kaufen!

Nur wenn es ein 2007 war: Sofort erkennt man den Qualitatsunter-
schied zwischen diesem Erzeugnis und den anderen. Dies I&sst sich
nicht nur durch die Begabung des Winzers, sondern auch durch die
hervorragende Qualitat des Jahrgangs erklaren.

Cascina Baricci, Nebbiolo Langhe 2007

Mittlere Rubinfarbe. Frisches, balsamisches Bouquet mit Leder, Fruchtsiisse, roten und schwarzen Beeren.
Schone Kirschenaromen im eleganten, schlanken, leider aber auch mageren Gaumen, in welchem Menthol-
noten schwimmen bzw. wie verloren wirken. Der Alkohol ist ausserdem nicht optimal eingebunden. Wohin
geht dieser Wein? Eher ein Erzeugnis, welches man fir die halb poetische halb wunderliche Persdnlichkeit
des Winzers kauft. 15/20.
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Az. Agr. Falletto, Bruno Giacosa, Barolo 2007

Mittlere Rubinfarbe. Mokka, florale und balsamische Noten,
Rauch und Karamell im Bouquet. Wenn gewisse Winzer mdg-
licherweise probiert haben, die Lucken des Jahrgangs mit
einem dekadenten Holzeinsatz zu kompensieren (in einem
finessenreichen Jahrgang wie 2006 hatten wir kein neues Holz
verwendet), so ist dies bei Bruno Giacosa definitiv nicht der
Fall. Dieser Wein ertragt die Kanten und Ecken seines Jahr-
gangs und gerade das macht ihn fast unwiderstehlich. Schone
Dichte und Siisse im ausgefeilten, jungen Gaumen. Tolle Diif-
te von schwarzen Friichten, Zwetschgen und schén eingebun-
denem Schnaps. 17/20.

Az. Agr. Bric Cenciurio, Barolo Coste di Rose 2007

Sehr dunkle Farbe, zum Violetten neigend. Zundchst ein
verhaltenes, florales Bouquet mit etwas Rauch und Susse,
welches sich aber schrittweise 6ffnet. Leichte schnapsige
Noten wie Kirsch aus Barrique (Whiskyfass) sowie
schwarze Kirschen, Brotnoten (indigene Hefe), Veilchen
und Fruchtslisse kommen zum Vorschein und drangen sich
dann auf. Im Gaumen fallen die feinen, kompakten Tanni-
ne sowie die Fruchtsiisse, die schén eingebundene Séure
und der Schmelz auf. Eine dichte Struktur fir einen anhal-
tenden Wein. 17.75/20. Am vierten Tag wirkte die Nase
immer noch sehr schén und offenbarte Schwarzbeeren
sowie etwas Holz. Rundum ein gelungenes, florales und
mineralisches Erzeugnis mit dennoch einem leicht bitteren
Abgang. 17.5/20.

Poderi Aldo Conterno

Die Weine von Aldo Conterno werden immer die Gemditer erhitzen. Mittlere Rubinfarbe. Samtiges, florales
Bouguet mit maskierendem Holztoasting und Zwetschgen. Schwieriger, verschlossener Gaumen, unergriind-
lich. Potentielle Bewertung: 17/20. Im aktuellen Stand sind wir aber geteilter Meinung.

Angelo Gaja, Barolo Dragomis 2007

Auch die grossten Winzer beherrschen ihre Kunst nicht immer. Zwei Tage nach der Verkostung wirkt der
Dragomis zundchst wie ein Picknick-Wein ohne Zukunft. Zwar ist die mittlere Rubinfarbe schon, die Nase
wirkt aber reif bis Uberreif (die Grundphilosophie des Winzers), die Johannisbeerennoten sind iberschwéng-
lich und irgendwie ermiidend. Es ist aber auch so, als ob das Traubengut schon vor der Verarbeitung zu gé-
ren begonnen hétte. Dann entwickelt sich das Bouquet sehr vorteilhaft, es wird sauber, fruchtig (Schwarzbee-
ren), floral, komplex, etwas Rauch, Tabak und Leder kommen zum Vorschein. Der Auftakt offenbart Hefe,
Brotnoten, Rauch, dann kommen florale und fruchtige Noten. Im Gaumen fallen die schénen, feinen Tannine
besonders auf, das Ganze ist zuganglich, raffiniert, bietet eine schtne Lange. Eigentlich ein grossartiger
Wein zu einem freundlichen Preis. 18/20. Leider aber jung zu trinken. Am vierten Tag verstromten vegetabi-
le Diifte...
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