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Siddura
Sardisch, jung undenorm spannend!

Ganz oben am aussersten f8lpm Nordosterder InselSardinienwurde 2008dasWeingut Siddura(Link)
geboren. Jung und zugleich al kier- wie vielerorts in dieser Regiarbereits seitanger ZeitWein angebaut
wird und vom Vorganger des Gutse Rebstock&bernommen wurdeffradition mit Kreativitat zu wahrhatft
Aussergewdhnlicherau verbinden das isthier Mission.Daher wird hier biadgischer Weinbau mit autoch-
thonen Sortemnachmodernen Methodeunndin einercoolenArchitektur betrieben.

Siddurakommt ibrigensvom gallurischen Wort "Pferdesattelind stellt den Bezug zu der higelreichen wil-
den Landschaft der Gallutaink), der Bezeichnung fidiesen Teil Sardiniens, her. Es handelt sich praktisch
um eine eigene Welt in-
nerhalb Sardiniens mit
eigenen Wesensmerkma-
len sowieeinem bis in die
Antike zurlckreichenden
Dialekt Die Gegend mit
uralten Kork und Stein-
eichenwaldern, Zeitzeug-
nissen von mittelalterli-
chen Ruinenbis hin zu
Resten  préhistorischen ol o o ey
NuragherAnsiedlungen ©Siddura
und einzigartig glattgeschliffengdranitfelsen ist irgendwie magisdber uralte Dialekstanddaherauch Pate
fur die ungewohnlichdNamensgebung der Weine des Gutes

Bis ins 16. Jahrhundert herrscliteder GalluranochdasNo ma d ent u m. Dann wurde die
sation der St azzi §ebofenDadlie gaadschdfiitht dieNgtzeing grdstee Gebiete zu-

liess wurde nur das wenige Landn den eigenen Hof herubewirtschaftetDer nomadi sche AS
Lebens- frei nachDschinghis Khanaus dem Pf er de sdetSesshhfigkeitvgetaudant ugde g e n
fortan wurde deBegriff Sidduraauch fir dempersonlicherReichtumeinesStazos verwendetBesonders er

malerisch mittelalterlich®rt Luogosanto< heiliger Ort)ist sichetbereitsvielen Sardinienreisenden bekannt

Gleich nebenaridgt das Weigut Sidduraundzumindest wirwerdeneinige Schatzéres Stazasfortan gerne

im Gedachtnis behalten.

Was der deutschHédnternehmer Nathan Gottesdiefienk) und der @rrulesetJnternehmeMassimo Ruggero

(Link) 2008aufihrem Stazasbegannenwurde in wenigenahrenzu einer Erfolgsgeschichtedr ihren Traum
gewannen i@ weinbegeisterten Unternehmer dmgabterAgrononmenLuca Vitaletti(Link) und dererfahre-
nenDino Dini (Link) als OnologenBeide stammen aus der Toskamal wurdenvereintschnellzum Dre-
amteamEs ig nicht verwunderlich, dass das Weingut heute zu den meistpramierten Weingutern Sardiniens
zahlt.
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Derzeitwerden as rund 37 Hektaran
Relbergen aufarmenJockerenundtro-
ckenen Boden auSand,Galluraganit
und Lehmin 200 bis 400 Metern Héhe
jahrlich rund 250.000 FlascheiWein
gewonnenDabeiwird auf niedrige Er-
trage von guter Qualitdt geachietd
z.B. mit Stickstoff gediingtDie Reben
erhielten eine sieimgebendekontrol-
lierte Begrinung mit Hulsenfriichten
und ansatt Kupfer werderAlgen zum
PflanzenschuteingesetztEs wird der

auch auf modernste Technik gesetzt.
ASpr echendrenntucd \a-n z e &

taletti ein sensorgesteuertdgberwa-
chungssystendasden StresderPflan

zen misst, aber audfrankheiten erknnen ell und beiBedarfeine Kapillarbewéasserung aktiviert
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Das Team setzt adlie autochthone Rebsortervermentino di Gallura und Cannonau di Sardedxrayebaut
werdenaber auctCagnulari (= Graciang, Sangioveseind Cabernet SauvignobDas Gebiet verfugt Giber ein
Mikroklima, das sich aufgrund der embettendehiugeh vor dendirektenOst und MistratWinden, dieman

insbesondere alsSegler
kennt schitzt Eine sanfte
kihlende Brise vom Meer,
die insbesondere den ers-
ten 3.5 Hektar grossamd
nach Suden ausgerichteten
Weinberg des  Gutes
schitzt bringt Kiihlungnd
umhdllt die Traubendes
Gutes mit MeersalzLetz-
terem sagtnan auckeinen
Mit-Ursprung firdie inte-
ressantéNirze der Weine
nach

Der moderne Keller
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Die Verkostung

Das Weingut produziedrei Weissweine aus Vermentinger Rotweine einen Ros@ndeinen Suisswein
Verkostet haben v drei Interpretationen des Vermentinod drei Interpretationerdes Cannonguarunter
einen hewvorragenda Rosé In die Flasche gezaubert werdsdrer auctandereProdukte tiberwelche wir wohl
nochzu énem spateren Zeitpunkt berichten durftBrasersteErgebnis machte uns Spass und giblass fur
ein grosses Kompliment atie Akteurd Wir geben die Preise der erhéltlichen Weine an.

Drei Ausdrucksformen des Vermentino

Vermentino(Link) ist eine Mutation der Malvasiiraube DasBouquetist fruchtigund neist vollerDiifte von

Apfeln, Zitronen, tropischen Friichten aber auch von AkarmietiKrautern wie dermediterrana Macchia
Gepaart miteiner erfrischenden Sauyreieten diese eher volimundigeren Weineistensiv fruchtige, aber
auchein mineralischesind etwaditteresGeschmackserlebnimeistmit wirzigen Abgang Von einfach bis
komplex ist alles zu finden. Furvielests Ader We i sVementino \iird aberauch ireim lsangue-
docRoussillon, in Portugal auf dem Festland sowie auf Madeira, in Malta, im Libanon, in den USA und auch
andernorts angebaut.

Man nimmt an, dass die RebestgegenEnde des 19. Jahrhun-
derts von Korsika eingefiihviurde.Vermentinoals Vermentino

di Galluraist heute de bekanntesteveise Rebsorte Sardiniens
und gleichzeitigdie Hauptrebensorte dgleichnamigen sowie
einzigen sardischen DOCG&ppellation(Link). Die spat reifende
Traube ist sehr ertragreich. Erntet man sie friih erh@lt man eine
knackig frischen Weimit hoherSauresowiegriine Aromen von
Apfeln undBirnen. Erntet man sie vaieif, sobekommt man eher
Aromen vongelben Friichten,reifen Birnen, Heu, eine mildere
Saureaberauch eine hohed/lrze.

Die granithaltigen pordsen &len der Gallurhietender spét rei-
fenden Traubeggeradezueine idealeBasis. Die Traubenvon
Siddurastammen aus unterschiedlich&arzellervon 200bisin
300 Meten Hohe Bei einer mittleren Pflanzdichte von 5.500 bis
6.000 Reben pro Hektdegt man Wert aufiedrig gehaltene
aber qualitativ gut&rtrage Die Ernte erfolgt von Hand urlak-
fert 60 bis70 Doppelzentnefrauben pro Hektar

Eine Vermentino Traube ©Siddura
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Spera 2019 Vermentino di Gallura DOCG

Im Dialekt der Gallurdneisst SpéréLink) "Lichtstrahl"und
dieserhat auch uns spontan getrofféfach der Handlese
der Traubererfolgt eine sanfte Pressunmd eine Mazera-
tion auf den Schalen. Dann géder Most bis zu 15 Tage
bei niedrgen Temperaturen um die I3 Edelstahl und
es entwickdkn sich Aromen von Frichten und Blit&as
Ergebnigeifte dannfir ca.drei Monate auf den Feinhefen
und mindesteng&ir einen Monanochin der Flasche

Traubensorte: 100% Vermentino

Alkohol: 135%. Zitronengelb mit griinen ReflexeAn der
Naseintensiy, frisch, griine Apfeletwas unreiferweisser
Pfirsich, reife gelbeBirne, sogar ein Hauch Mandarine
reife Zitronen, Limette, etwas Minzearte Macchiatone
Mandelbluten uncein Hauch vorHefe. Im Gaumentro-
cken,knackig rundundleicht cremigzugleich Schéneer-
frischende Saure. Sehr siiffig, erfrischend, miinem
schlanke, rassiga Korperund einem belebendemittel-
langen sowie leicht nach Bittermandeln schmeckenden
wohltuenden Abgangl7.5/20 (91/100) \ ;
Passput als Apérozuden schonergrossengriinen Olivenzu vegetarischen Gerichtery Thunfischcarpac-
cio, weissenfestenFisch, Ziegenkase vom Grill mit Speck umwickelt oder zu Pulpo vom Giill.
DieserWein kostetin Deus ¢ h | a60 deiMaiOMair. In derSchweizist nur schwierig zu findenDer Jahrgang 2018

kostet in der SchweiZHF 19.50bei Buonvini, dem @&neralimporteurin Deutschland istidser Jahrgand ¢, r.60 Geb
Drinks&Co,a b 0 1 1Hispavinuburdian dei verschiedeneAdresserab 0 1 3 erlBadlich.

Beru 2016 Vermentino di Gallura DOCG Superiore

Beéru (Link) bedeutet "edalind wahr". Hier wurde mit Eichenféassern experimentiert und die Bezeichnung ist
eine Hommage adasErgebnisdieser Arbeit Die handverlesenen Trauben stammen von einer kleineren Par-
zele des Gutes mit einem Ertrag von 8860 Doppelzentnern pro Hektar. Die alkoholische Géardegent
rappten Trauben erfolghach einer kurzen Mazeratignn : : ;

10 bis 12 Tagen bei 1:518°C in franz6sischen Barriques.
Dann reife er knapp12 Monate in frazdsischen Eichen-
fassernauserstan, zweitan und drittan Gebrauchsowie
fur rundsechs Monateochin der Flasche

Traubensorte: 100% Vermentino

Alkohol: 14% Zitronengelb mit goldenen ReflexeAn
der Naseeine dominante Eicheyefolgt von Bergamotte
Eukalyptus kandierten Zitrusfriichten, Vanille, Honig,
Thymian, Kamille, nasse Steine und eine elegante Mine-
ralik. Im Gaumendicht, kraftvoll, das Htz spirbar aber
elegantgekleidet ein voller wohlgeformter Kérper, sehr
gut stitzende Saureraffiniert! Biskuit, Brioche, etwas
Bourbonvanille, etwas Banane, Marzipan, HetwasKe-
rosin plus kraftvoll elegantemineralische Note Langer
runder Abgang mitAkazientonen Das ist sicher nicht
Everybod/ 6 srlinD, aber fur un®ower pur undyrosses
Kino! 18/20 (93/100).

Passt gut zu Hummer vom Grill, Tuna Tataki mit
Couscousmarokkanischen grinbetonten SpeisJakobs-
muschelnSpaghetti Vongolezu tiberbackenen Austern
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Das Teanhinter Massimo Ruggeradem Geschigleiter(dritte Person von recht)ino Dini, dem Onologe(fiinfte Person von links)
undLuca Vitaletti, dem Agroam -dem Mannm Weinberg (12te Person von rechts) ©Siddura

Maia 20187 Vermentino di Gallura DOCG Superiore

Im Dialekt der Gallurateht MAIA (Link) fiir "Magie und Zauber", é deser Weinschon beim Verkosten der
Erstauflage in 2011 alle verbliufft habe, so Massimo Rugd@®eoTrauben stammen von den erstendreties
Gutes Handgeerntet undnérapp erfolgtefiir zwei bis drei Tage eine Mazeratibei 2°C. Nach der sanften
Pressung wurde nur Maostder &stem Bressungniveade dldch eindGatdauer doa r
20 Tagerbei15-16°C reift erbis zu einem Jahrauf den Hefen inTank Wéahrend die Erstauflage #2011 nur
2.000 Flascheergah liefertedas JahR018bereits12.000 FlascherGrund dafir war ds Wetterin 2018
sorgteviel Regendafiir, dasslie Wachstumsphase erst spat 7L :
einsetzte. Dies verzdgerte die Ermtgarum 18 Tae, wurde
jedoch durcreinenhéhere Ertragbelohnt.Obwohl die Ma-
gie 2018 ersjetzt auf den Markkommt, hatsie bereits flr
grosseBeachtung bei mancher Jury gesorgt.

Traubensorte: 100% Vermentino

Alkohol: 14.5% Tiefes Zitronengelb mit goldenen Reflexe

An der Nasagelbe Apfel und Birnen, reife Zitronen, weisse
Bluten und etwas Marzipaim Gaumendie benannten
Fruchtaromen, gepaart neinem zartremigen Schmelz, ge-
trockneter Banane, Bittermandeln und etwas masSein.
Frisch wirzig und mit einer elegant stutzenden Saise
diese Magiavunderbarausgewogennd verzaubernd.an-

ger Abgang mit fast exotischen Fruchtaromen und einer
leichten Bittermandelnotd.7.5/20(91/100)

Passt zu Antipasti, Fischsuppardische Fregula mit Mu-
scheln oderuHuhn auf sardische Art.

In der Schweiz beiNorahsfir CHF 33.90 erhaltlich und in
DeutschlandiberDrinks&Cof ¢ r  GHispavisuef, ¢ r 018,
Mair-Mair f ¢ r U VigoVi6ligo, fur 019.50, xtraWine fir

0 1 9,.vi6eE5.comfir G20.5Q Belvini auf Anfrage
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CannonauTrauben ©Siddura

Drei Int erpretationen des Cannonau

Die Hauptrebsorte fur die Rotweine dd&Veingutsist der Ginnonau. Er ist praktisch nichts anderes als
Grenacheder in Sardinien eben Cannonau heissErankreichheisst eiGrenache nojrin Spanien Garnacha,

bei den Katalaenund inAlicante Garnatxa Kenner mégemir verzeihen, dass ich dies aus Platzgrirsten
knappdarstelleund nichtweiter auf einzelneVerwandtschafigradeeingehe. Die Traube hat einaiedrigen
TanningehaltEs werden in der Regel ergamtige undruchtige Weine erzielt. Bei guter Pflege im Weinberg,
d.h. dann auch niedrigen Ertragarerdenmeist weiche und strukturierte Weine mit viel Alkolsolieeiner

guten Lagerfahigkeit produzieler Canronaudi SardegndLink) ist bei weiten die beliebteste Rotweinsorte

der Insel.Er ist seit1972durch eine DOEBezeichnung geschiitzt. A@annonau werdeaber auchVeiss

und Rosé&NeinegewonnenUm einen hdéheren Tanningehalt zu erhalteind der Wein ofimit andererSorten
verschnittenDies ist bei einenCannonau di Sardegna DCG@lerdingsnicht erlaubtDer Cannonausoll tibri-
gensnach der sardischen Tourismusbehdtdle) ein richtiges Lebenselixiexein, da diesém Vergleich zu
Produkterandere italienische Anbaugebieterinendreifachen @halt an Antioxidantien aufweismdseine
positive Wirkurg auf das HerKreislautSystem fast zehnmal hdhausfalleWi eder ei nmal AHo
ma | y Teia Schadniider Schleclstdabei denkt, sagen wir uns, schmunzeln und lberlassen lhnen die
Entscheidung wieviel von diesem Wein Sie sich aus gesuridheitlGriinden génnenesden.

Nudo 20191 Cannonau di Sardegna DOC Rosato

Nudo (Link) heisst nackt und stehier nicht fiir etwas Unanstandiges, sond&mdas reintdnige Ergebnis
jahrelanger Versuche aus Cannnonau einen aussergewohnlichen und sofort genussheréemRoszau-

bern. Firr die Herstellung dieses Rosés scheutdDsichDinini cht um Rat bei -Ber@-n AGP°
t un g A ProvenedirzuholenNach dem Genuss des Weinagssen wireingestehen, dass er ihnen nicht

nur zugehort hat, sondern mit diesem Wein durchausnédthatzdes Stazzeerschafferhat, der sich mit

vielen Produkten der Meistdirekt messen kann.

Die Trauben watsen au50 m Hohaindbei einerStockdichtevon 5600 Reben pro Hektar. Die Boden sind
meist granitsandig und karDie Farbe erlangte der Wein durséinftes Pressaron nicht entrappten Trauben
unddenfrihenAbzug des Mostes vaienSchalerund RispenNach dePressung ruletder Most einige Tage
in EdelstahlbehalterrEr garte danrl5 Tagebei 1213°C und reifteanschliessenduf den HefenDer erste
Jahrganglieses Experimentesurde 2017 abgefillt und 2018 herausgebrdehwvurdeauf Anhiebein Erfdg.
Vom Jahrgang 2019 gibt es.080 Flaschendie schnell weg sein dirften

Alkohol: 13.5% Rosa, fast lachsfarbeAn der Nasdrische edle Erdbeeren, reifeweisse Pfirsiche, zarte
Rosendnt und eine leichteGeraniennoteginefrisch geschnittene Zitronenzeste, Gras, Jod und etwas Minze.
Im Gaumenrbcken leicht cremigsehrerfrischend, hohe Sauneit angenehm dezesthmeichelnderGerb-
stoffen, wunderbar ausgewogetu den Aromen der Nase hinzu kommen eeffitronen, etwas Eukalyptus,
schwarze Johannisbeerblatter, gamfterHauch von Tomatenblattern, nasse Steine und eine angenehm salzige
Komponente. Unerwartet komplex utalal spannendMittlerer leicht grasig, mineralisch, fruchtiger Abgang

bei einer @utlichen abetiberausrfrischenden Saure. Ein schirmssgewogenes und sehr siiffiges Ergebnis,
das aus der Fulle der Reaé@gebote fast wie eigallurischeiSpéra=Lichtstrahl) kerausragtl7.5/20(91/100)

Passt wunderbar afgéro, zu salzigen Apégelichten zuPiementos de Padrpru festeren Fischarten, Pulpo
vom Girill, zu SalsiccigGerichten, weisem Girillfleisch, vegetarischem Essen oder mittelhartematiidich
moglichst sardische Kése.

In der Schweibei Norahs.biAlir CHF 23.60 und in DeutschlaidberVino75 fir 118.92erhaltlich
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