n Rosen von San Leonardo ©San Leonardo

Die antike

San Leonardo
Das Schmuckstiick aus dem Trentino

Es gibt Weingiiter, die man einfach so kennt, quasi seit Jahrzehnten. Auf die Frage, wie man sie
denn entdeckt hat, findet man nicht einmal mehr eine Antwort. Denn sie sind ein fester Bestand-
teil der personlichen Weinbibel und haben sich tief in das vinologische Erinnerungsvermdégen
eingepragt. Selbstverstindlich ist es nicht das einzige, grossartige Weingut in diesem Anbauge-
biet. Doch was einem einzigartig in Erinnerung bleibt, ist nicht der Grand Vin des Gutes, sondern
der «Einsteigerwein», der ein Gefiihl der Begeisterung hervorruft und gleichzeitig zu einer inne-
ren Ruhe und Kontemplation fiihrt. Genau dieses Erlebnis vermitteln die Weine von San Le-
onardo, und so freut es uns besonders, die aktuellen Erzeugnisse zu beschreiben und bewerten.

Ein kurzer Uberflug iiber die Geschichte

Die Region Trentino ist geo-
graphisch fiir den Rebbau
liberaus spannend, vermag sie
doch auf dem 46. Breitengrad
sowohl Kiihle als auch Warme
so ideal wie pragend fiir die
Weine zu verbinden. Dies gilt
auf jeden Fall fiir die hier be-
sprochenen Weine der bereits
seit dreihundert Jahren ge-
pflegten Tenuta Leonardo
(Link), die sich diese beste ge-
ographische Lage zugute ge-
macht und so auch spat rei-
fende Rebsorten schon friih

gezogen hat, die von diesem idealen Mikroklima bestens profitieren kénnen.
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Die Tenuta San Leonardo ist seit 1724 im Besitz der Marchesi Guerrieri Gonzaga, die dieses im
Jahr 2018 vom Verband BWA Biodiversity Friend (Link) als «Freund der Biodiversitit» zertifi-
zierte Diversitits-Gartenparadies mit alten Rosen, Reben und eigener Honigproduktion mit viel
Engagement pflegten und bewahrten.

Dabei hilft, wie erwahnt, auch die Topographie: Die Weinberge hier im Vallagarina im stidlichen
Teil des Etschtals sind von den Bergmassiven des Trentino gut geschtitzt gegen die kalten Winde
aus dem Norden, wéhrend die Talsohle die milde Warme des Gardasees liefert.

Zum Anwesen San Leonardo gehoren insgesamt 300 Hektar, davon 30 Hektar Rebflache, allesamt
Bio-Weinberge (Umstellung zwischen 2015 und 2018), wo Merlot, Cabernet Sauvignon,
Carmenere fiir den Grand Vin San Leonardo sowie fiir den Zweitwein Terre di San Leonardo an-
gebaut werden, ferner fiir den Villa Gresti Merlot und Carmenere. Von den altesten (Carmenere)
Reben des Betriebs stammt der reinsortig vinifizierte Carmenere.

Der interessante Vette di San Leonardo bezieht hingegen seinen Sauvignon Blanc von weiteren
15 Hektar (10 Hektar Rebfache) im nérdlichsten Teil des Trentino, Val di Cembra, auf Hohenlagen
zwischen 400 und 600 Metern. Auch der Riesling wiachst hier, der ebenso von den sand- und
porphyrhaltigen Béden profitiert.

Der Betrieb wurde mehrere Jahrzehnte geleitet von Carlo Guerrieri Gonzaga, der sein Onologie-
studium in Lausanne absolvierte und auf Studienreisen in Frankreich und in der Toskana ver-
tiefte, wo er auf der Tenuta San Guido auf Mario Incisa della Rocchetta stiess, seinem spateren
«0nologischen Paten», mit dem ihn eine langjihrige bereichernde Freundschaft verbindet. So gilt
der San Leonardo seit 50 Jahren als Carlo Guerrieri Gonzagas Glanzstiick, dem dieser seit der vor-
liegenden 2016er Ausgabe durch eine ldngere Flaschenreifung eine harmonischere Neuerung
verpasste. Seit 2001 ist auch sein Sohn Anselmo in das Tagesgeschift dieses altbewdhrten Spit-
zenweinguts involviert; inzwischen leitet er es.

Auf dem Bild in der Mitte sind Carlo Guerrieri Gonzaga und sein Sohn Anselmo zu sehen ©San Leonardo
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Beratend standen und stehen dem Weingut von 1985 bis 1999 Giacomo Tachi sowie seit 2000
Carlo Ferrini mit Rat und Tat zur Seite. Ferner ist seit den 1970er Jahren Luigino Tinelli, der Di-
rektor der Tenuta, als rechte Hand der Marchesi eine weitere Schliisselfigur des Betriebs.

Die im Folgenden degustierten Weine des Weinguts San Leonardo sind keine Kraftprotze. So
liberzeugen sie die Weinkenner mit einer filigranen Feinheit und Komplexitit, die sowohl das
Terroir wie auch die Kunst des Weinbaus und der Weinkellerei hervorzubringen vermaogen. Dies
zeigt sich bereits in der Jugend der Weine. Wer jedoch in den Genuss eines gereiften San Leonardo
kommt, wird rasch erkennen konnen, dass die komplexen Reifegrade eben durchaus auch in
schlankeren Weinen zum Tragen kommen. Und wie! Ebenso wie wir es etwa auch im Burgund
von (schlankeren) Weinen kennen. Da aber die Rotweine der Tenuta San Leonardo gerne mit
Bordeauxtrauben spielen, vermischen sich so in diesem Weingut aus dem Trentino das Bordeaux
und das Burgund aufideale und spielerisch genussvolle Weise.

Die Verkostung

Verwendete Bewertungsmethoden

> 20-Punkte-System mit den Kategorien Farbe (max. 2 Punkte) - Klarheit und Rein-
heit (max. 2 Punkte) - Nase (max. 4 Punkte) - Gaumen (max. 7 Punkte) - Gesamtein-
druck (max. 5 Punkte).

> WSET-BLIK-System: Balance, Liange, Intensitiat, Komplexitit, je max. 1 Punkt. 4
Punkte: ausgezeichnet, 3 Punkte: sehr gut, 2 Punkte: gut, 1 Punkt: befriedigend.

Vette 2020, Vigneti delle Dolomiti IGT

Kurzinfo des Produzenten:

12.5 % Vol. Rebsorte: 100 % Sauvignon Blanc.
12 Stunden Mazeration vor der Fermentation,
danach 5 Monate Reifung auf der Hefe in Edel-
stahltanks.

Klares, leuchtendes, mittleres Zitronengelb.
Nase mit ausgepragter Intensitit. Blumige Aro-
men von Passionsfrucht, Grapefruit, Stern-
frucht, Zitrone, nassen Steinen, etwas Aprikose.
Am Gaumen ein mittelkraftiger Kérper mit einer
spritzigen Saure, der Abgang ist mittellang, die
Intensitdt mittig und sehr einladend, der Alko-
hol niedrig. Die Aromen am Gaumen bestatigen
die Nase, insbesondere Passionsfrucht, Grape-
fruit, Sternfrucht, Zitrone, nasse Steine. Ein an-
genehm saftiger Weisswein.

20-Punkte-System: 2-2-3-5-4 -2 16/20
WSET-BLIK-System: 1-0.5-0.75-0.5 - 2.75 (gut bis) sehr gut

In Deutschland kostet dieser Wein €10.89 bei Lieblings-Weine, €11.85 bei Vipino und €11.90 bei Superi-
ore, In der Schweiz kostet er CHF 16.- bei Bindella, GlobalWine und Mein Wein, CHF 17.90 bei Flaschenpost,
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Riesling 2018, Trentino DOC

Kurzinfo des Produzenten:

13 % Vol. Rebsorte: 100 % Riesling. 12 Stun-
den Mazeration vor der Fermentation, danach
12 Monate Reifung auf der Hefe in grossen, ein-
mal gebrauchten franzésischen Eichenfissern.

Auge: Klares, leuchtendes, mittleres Gold-
gelb.Nase: Ausgepragte Intensitat (mittel plus).
Aromen von Zitronen und Zitronenzeste, rau-
chig, reife Aprikosen, Weinbergpfirsiche.

Am Gaumen ein mittelkraftiger Kérper mit ei-
ner spritzigen, mittleren Siure, der Abgang ist
mittel plus, die Intensitat kraftig (mittel plus),
der Alkohol mittel. Die Aromen am Gaumen be-
statigen die Nase, insbesondere Zitronen und
Zitronenzeste, rauchig, reife Aprikosen, Berg-
pfirsiche sowie etwas Vanille. Ein interessan-
ter, anregender Weisswein, gut zum Apero mit
Fischhappchen. Jung trinken, ist aber auch gut
lagerfahig, ca. 5-8 Jahre.

20-Punkte-System: 2-2-3.5-5-4 -2 16.5/20
WSET-BLIK-System: 1-0.75-0.75-0.5 - 3 sehr gut

In Deutschland ist dieser Wein ab €32.- an verschiedenen Adressen erhaltlich. In der Schweiz kostet er CHF
34.50 bei Flaschenpost.

Terre 2017, Vignetti delle Dolomiti rosso IGT

Kurzinfo des Produzenten:

13 % Vol. Rebsorten: 50 % Cabernet Sauvignon, 40 % Merlot, 10 % Carmeneére. Die Trauben stam-
men von den jiingeren Rebanlagen des Gutes. Reifung in 20 % franzdsischer Eiche und 80 % Kklei-
nen Betonfassern. Danach 6 Monate Lagerung auf der Flasche.

Tiefes Rubinrot. Ausgepragte Intensitét in der sehr angenehmen Nase mit Aromen von Himbee-
ren, Brombeeren, Sauerkirsche, roter Kirsche, getrocknetem Tomatenkraut, getrockneten Rosen,
Mittelmeerkrautern, schwarzem Pfeffer, Zwetschge, Pflaume, Lakritze. Eleganter, mittlerer Kor-
per, hohe Saure (mittel plus), reife Tannine mittel plus und mittelkornig, der Abgang lang, Inten-
sitat mittel, Alkohol mittel. Die Aromen am Gaumen Himbeeren, Brombeeren, Sauerkirsche, rote
Kirsche, getrocknetes Tomatenkraut, getrocknete Rose, Mittelmeerkrauter, Zwetschge, Pflaume,
schwarzer Pfeffer, Lakritze. Ein schoner, eleganter, rotfruchtiger Wein, der neben der klaren, rei-
fen roten Frucht, blumige (getrocknete Rosen) sowie mittelmeerkrautrige und wiirzige Noten be-
inhaltet. Ideal zu feinem Grillfleisch, Rindfleisch, Pasta mit Ragout.

20-Punkte-System: 2-2-3(4)-6-4 2> 17/20
WSET-BLIK-System: 1-0.75-0.75-0.75 > 3.25 sehrgut

In Deutschland kostet dieser Wein €12.50 bei Vipino, €12.51 bei xtraWine.

In der Schweiz kostet er CHF 16.- die Flasche und CHF 31.50 die Magnumflasche bei Mein Wein, CHF 16.50
die Flasch und CHF 32.- die Magnumflasche bei Globalwine, CHF 16.50 bei Bindella und Drinks sowie CHF
17.50 bei Flaschenpost.
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Villa Gresti 2016, Vignetti delle Dolomiti rosso IGT

Kurzinfo des Produzenten:
13 % Vol. Rebsorten: 90 % Merlot, 10 % Carmenére. 14 Monate Reifung in Barriques, danach
mindestens 12 Monate Verfeinerung auf der Flasche.

Auge: Mittleres Rubinrot, leicht aufhellend gegen den Rand.
Nase: Intensitat mittel plus
mit Aromen von roten Kir-
schen, Zwetschgen, Laven-
del, Rosen, Pflaumen, Wiir-
zigkeit, Zeder, Rauch und
Weihrauch. Die Nase blu-
mig-fruchtig-wiirzig, dann
Alkohol leicht wahrnehm-
bar, der Gaumen mehr
wirzig-krdutrig, Frucht zu
Beginn, fillt dann etwas
ab. Am Gaumen kraftiger
Korper, die Saure mittel,
reife mittelkdrnige Tan- ' o : & _
nine, der Abgang mittel Die Villa Gresti o h " ©San Leonardo
plus, die Intensitat mittel (plus), der Alkohol mittel und gut integriert. Die Aromen am Gaumen
rote Kirschen, Zwetschgen, Lavendel, Rosen, Pflaumen, Wiirzigkeit, Zeder, Rauch und Weihrauch.
Lange lagerfahig: Mindestens 10 Jahre. Ideal zu Bolognese/Ragout.

20-Punkte-System: 2-2-3-6-4 2> 17/20
WSET-BLIK-System: 1-0.5-0.75-0.75 - 3 sehrgut

In Deutschland sowie in der Schweiz ist der Jahrgang 2015 an verschiedenen Adresse, darunter GlobalWine
und Wine in Black erhiltlich.
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Carmenere di San Leonardo 2016,
Vignetti delle Dolomiti rosso IGT

Kurzinfo des Produzenten:

13 % Vol. Rebsorte: 100 % Carmenére. Von
den altesten Reben gewonnen. Vinifizierung in
grossen Zementbottichen (50 bis 80 Hektoli-
ter), danach fast 2 Jahre in Barriques (Erst-,
Zweit- und Drittbelegung). Mindestens 3 Jahre
Verfeinerung auf der Flasche.

Mittleres Rubinrot. Ausgepragte Intensitat mit
Aromen von Granatapfel, roten Kirschen, Kor-
nellkirschen, Rosen, Lavendel, Lorbeerblatt,
Zwetschge, Zeder, Erdbeeren, Orangenschale,
weissem und rotem Pfeffer, Weihrauch. Am
Gaumen ein mittelkraftiger Korper, die Saure
mittel plus, ausgepragte, reife, sehr schone
mittlere bis feinkdrnige Tannine, der Abgang
lang, die Intensitat angenehm mittel plus, der
Alkohol bestens integriert. Die Aromen am
Gaumen die Nase bestdtigend: Dunkle Kirsche
und rote Kirsche, Brombeere, leicht Lakritze, - ,
Zwetschge, Pflaume, etwas dunkle Schokolade = |

, dunkles Kirschenkompott, Orangen, getrocknete Rosen, Granatapfel Hagebutte, Tabak, leicht
Eukalyptus. Feine rotfruchtige Aromen, kombiniert mit schoner, nicht iiberbetonter Holzaroma-
tik. Der Wein wird noch gewinnen durch Lagerung. Lange lagerfahig, mindestens 10 Jahre!
Ideal zu einem Feinschmeckermenu, etwa zu einem guten roten Fleisch sowie Risotto, oder auch
nach einem Essen als Meditationswein.

20-Punkte-System: 2-2-4-6-4 -> 18/20
WSET-BLIK-System: 1-0.75-0.75-0.75 > 3.25 sehrgut

L g
-

In Deutschland kostet dieser Wein €58.90 bei Superiore, €66.50 bei Callmewine. In der Schweiz kostet er
CHF 62.- bei Bindella. Der Jahrgang 2015 kostet CHF 65.90 bei GlobalWine.
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San Leonardo 2016, Vignetti delle Dol-
omiti rosso IGT

Kurzinfo des Produzenten:

13 % Vol. Rebsorten: 60 % Cabernet Sauvig-
non, 30 % Carmeneére und 10 % Merlot. Ter-
roirspezifische Noten. Aufgrund der «war-
men nordlichen Lage» geringer Alkoholgeh-
alt, keine tlibertriebene Opulenz. Reifung von
24 Monaten in Barriques aus franzosischer
Eiche (Erst- bis Drittgebrauch), danach erst
die Assemblage und abschlieffend mindes-
tens 20 Monate Verfeinerung auf der Flasche.

. A% |Sam
Mittleres Rubinrot. Ausgepragte Intensitit in b W L@@Hﬂ&lll‘do

der Nase mit Aromen von Granatapfel, roten
und dunklen Kirschen, Rosen, Lavendel, Lor-
beerblatt, Pflaume, Zeder, weissem Pfeffer. 2016
Am Gaumen ein schlanker, maximal mittel-
kraftiger Korper, die Sdure mittel plus, ausge-
pragte reife. sehr schone feinkornige Tannine,
der Abgang lang, die Intensitit angenehm
mittel plus, der geringe Alkohol bestens inte-
griert. Die Aromen am Gaumen die Nase be-
statigend: Granatapfel, rote und dunkle Kirschen, Rosen, Lavendel, Lorbeerblatt, Pflaume, Zeder,
weisser Pfeffer. Feine reichhaltige Aromen, kombiniert mit schoner, nicht tiberbetonter Holzaro-
matik. Der Wein wird noch lange gewinnen durch langjahrige Lagerung. Ich selbst durfte vor ei-
niger Zeit einen 25-jahrigen San Leonardo geniessen und war begeistert von der immer noch
wunderbaren Frische!

Ideal zu einem feinen Stiick Fleisch mit Risotto oder Pasta, oder auch nach einem Essen als Medi-
tationswein. Letzteres allerdings erst nach etwas mehr Reifezeit in der Flasche.

20-Punkte-System: 2-2-4-6-4 - 18/20
WSET-BLIK-System: 1-0.75-0.75-0.75 > 3.25 sehrgut
In Deutschland kostet dieser Wein €78.85 bei Vipino, €462.- die sechs Flaschen bei Millesima und €86.65

bei Vinomi. In der Schweiz kostet er CHF 59.50 bei Mein Wein, CHF 65.- bei GlobalWine und Bindella sowie
CHF 76.67 bei Millesima.
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Autor: Clemens Breitschaft
17. Oktober 2021
Lektorat: Carsten M. Stammen

Clemens Breitschaft hat in Ziirich Psychologie und Philosophie studiert, besitzt ausserdem einen vielfal-
tigen beruflichen Hintergrund. Er war tatig als leitender Psychologe in einer Privatklinik, bevor er das Insti-
tut Psychosophia fiir nachhaltigen Wandel gegriindet hat, das er seitdem leitet.

Er besitzt das Zertifikat »Weinbau« ZHAW /Agroscope Wadenswil, den Titel als Schweizer Weinsommelier
Gastrosuisse und bereitet sich vor auf den Abschluss des Diploma der Weinakademie Osterreich als
Weinakademiker (WSET-4 Diploma).

Der vorliegende Text ist zur exklusiven Publikation auf www.vinifera-mundi.com und www.vinifera-mundi.ch
vorgesehen. Weitere Nutzungen sind mit den Urhebern vorgingig abzusprechen. Jeder Empfinger verfiigt
iiber das Recht, den vorliegenden Bericht an Drittpersonen weiter zu senden.
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