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Das Anbaugebiet

© CVRA

Geschichte, Lage, Klima, Geologie

Das Alentejo (Link), das heisst das Gebiet jenseits des Tejo, liegt im Siiden Portugals zwischen Tejo, Algarve,
Atlantikkiste und spanischer Grenze. Es unterteilt sich in Alto Alentejo (oberes Alentejo) und Baixo Alentejo
(unteres Alentejo).

Die weite und hiigelige Landschaft besticht
durch riesige Korkeichen- und Pinienwalder,
Mandel- und Olivenhaine, Lavendelfelder,
aber auch durch grosse Felder mit Weizen,
Mais und Sonnenblumen, denn die Region ist
schon seit der Romerzeit die Kornkammer
Portugals. Topographisch unterbrochen wird
die weite Landschaft im Wesentlichen nur
durch die Berge Portel (421 Meter), Ossa (649
Meter) und Sdo Mamede (1.025 Meter). Trotz
der Grosse von mehr als einem Viertel der Fla-
che Portugals leben im Alentejo nur 5% der T O CVRA
Einwohner des Landes. Es gibt nur wenig Stédte, jedoch zahlreiche kleine Dorfer. 1986 wurde die Hauptstadt
Evora zum Weltkulturerbe ernannt.

Die Mauern der traditionellen Hauser im Alen-
tejo sind wegen der starken Hitze im Sommer
und Herbst erwartungsgemadss dick und aus
Lehm. Dies sorgt fiir ein ausgeglichenes Klima
im Sommer und im Winter. Sie werden meist
jahrlich frisch gekalkt und mit bunten Streifen
in ockergelb und blau verziert. Grosse Kamine
dienen auch heute noch vielen H&usern als
zentrale Warmequelle in kalten Né&chten und
zum R&uchern von Speisen.

©Clara Gamito
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Die Region ist neben hervorragenden Wein auch bekannt fiir gutes Lamm- und Rindfleisch, aromatischen
Schinken und dem Schweinefleisch schwarzer Schweine, die sich in den Waldern von Eicheln ernahren.

Der Weinbau

Die Weinbaugeschichte des Alentejo ist T T T T g Bl ——
lange und bewegt. Dieser begann im neunten
Jahrhundert vor Christus mit den Tartessern,
hierauf folgten die Phonizier, die Griechen
und die Romer. Nach der Besetzung durch
die Araber ging der Weinbau stark zuriick
und wurde erst durch die Ruckeroberung im
16 Jahrhundert (econquista), insbesondere
durch die Ansiedlung von Kldstern wiederbe-
lebt. Nach dem Methuenvertrag (Link) im
Jahr 1703, in welchem sich England und Por-
tugal politisch verbanden, wurde die Wein-
bauflache auf tber 100°000 Hektar ausge-
baut. Durch den Frieden zwischen Frankreich
und England und der Bevorzugung von Wei-
nen aus dem Dourogebiet durch den portugie-
sischen Hof sank diese Zahl jedoch drastisch.
In der jungeren Geschichte verdréangten die
Reblaus-Katastrophe, die Weltkriege und der
von Diktator Salazar aufgezwungene Anbau
von Getreide den Weinbau auf ca. 11.000
Hektar an Flachen, vorwiegend in Hanglage.
Mit dem Beitritt Portugals zur EU in den 80er
Jahren gelangte der Weinbau des Alentejo zu
Subventionen und erneutem Aufschwung
und die stetig steigende Rebanbauflache be-
tragt aktuell etwas mehr als 22 000 Hektar. ©Wines of Portugal
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Das Klima ist gezeichnet durch heisse, trockene Friihlinge und Sommer sowie einem langen warmen Herbst.
Im Winter reicht die Temperatur nur selten unter den Gefrierpunkt und die Niederschlagsmenge ist mit jahrlich
rund 600 Millimetern sehr gering. Wahrend es in den zentralen Lagen stets (iberaus heiss wird und hier voll
konzentrierte Gewéchse anzutreffen sind, gibt es auch kiihlere Regionen mit eleganteren Weinen. Diese befin-
den sich entlang der Atlantikkiste oder in den bis zu 1000 Meter hohen Lagen von Portalegre an der spanischen
Grenze.

Die lange und hohe Sonneneinstrahlung pragt die Reife der Trauben und fihrt zu einem deutlich bemerkbaren
hohen Zucker- und Tanningehalt. Wahrend die friiher eher eigenwillige Qualitat der Weine besonders aus dem
zentralen Alentejo nur wenige Anhénger ausserhalb Portugals fand, sorgen heute moderne Vinifikationstech-
niken und experimentierfreudige Winzer flr eine stetig zunehmende Beliebtheit der Alentejoweinen, deren
Abnehmer sich in ganz Europa, vor allem jedoch in den USA und in Brasilien befinden.

Die stetige Hitze am Tage ermdglicht dickschalige Trauben, welche in Kombination mit den kiihleren Nédchten
intensive Aromen entwickeln. Wegen der Klimaveranderung erfolgt die Lese von Jahr zu Jahr etwas friiher,
weshalb auch die stetige Temperaturkontrolle eine grosse Rolle spielt.

Die Bdden enthalten viel Granit, Schiefer, Quarz und Kalk. Man findet jedoch auch Tonalit, Syenit und Nephe-
linsyenit.

Der typische Weinbaubetrieb im Alentejo ist ein Mischbetrieb, umfasst neben Wein auch zunehmend Oliven
sowie andere Agrarprodukte. Die oft vorzigliche Qualitdat und Menge des neu in vielen Weinbetreiben zu
erhaltenden Olivendls steigert sich rasant.
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2014 wurde ein beispielhaftes Nachhaltigkeitsprogramm lanciert, welches neben dem Umgang mit Bdden,
Wasser, Krankheiten und Schadlingen, Energie und Abfall auch soziale und Okonomische Aspekte einbezieht
und inzwischen von der Mehrzahl der Weinbaubetriebe unterstutzt wird.

Die Weine

Die Ursprungsbezeichnung fiir Alentejo-Weine ist zweigeteilt und wird seit 1989 durch das in Evora anséssige
privatrechtliche Comisséo Vitivinicola Regional Alentejana (CVRA) bestimmt. Wéahrend DOC-Weine nur in
acht Regionen (Borba, Evora, Portalegre, Granja-Amareleja, Moura, Redondo, Reguenos, Vidigueira, und E-
vora) aus Uberwiegend alteingesessenen Rebsorten produziert werden, diurfen unter der DOP-Bezeichnung
,,Vinho Regional Alentejano® auch anderer Sorten verwendet werden. Der Sinn dieser Schutzbezeichnungen

wird unter Winzern durchaus hitzig diskutiert.

SAQT

Alentejo O W0 20 30 40 Portalegre’ 0
wine rcgions kilometres /
1 Portalegre ALTO " "
2 Borda ALENTEI() JIP2/E802
3 Evora
4 Redondo PORTUGAL ﬂ _
5 Reguengos Estremoz‘r' L) y
6 Videguejra T ~\/./ ~ To Badajoz, ;
7 Granja-Amareleja To Lisbon A6 . Borba Spam.m',u
8 Moura S \,—/“ 4
) o 3\ Redondo SPAIN
% . @ Evora ;
Alrport _ | A2 (3] Reguengoside
x ALENTEJO "} | Monsaraz. : i
st ' SSUL. DY
- ez B S N
e B _/ E8D2
£ ; : ¢ 7
Y '4{ = A2\ Vidigueira’ % eGranja
2 < / L \ -
< - . / Ny °
3 Gt S BAIXO & Moura
S 6 ALENTEJO.( N
&
Lagos *~Faro Beja u
260,
©Vinhos do Alentejo

Die rund 260 Weinbaubetriebe produzieren pro Jahr mehr als 100
Millionen Liter Wein (80% rot / 20% weiss), wovon 55% in den
Export gelangen.

Die Weine aus dem Alentejo sind meist Assemblagen aus einheimi-
schen und internationalen Sorten.

Die typisch heimischen Weissweinsorten sind Arinto, Antdo Vaz
und Siria (Roupeiro). Weiter werden Ferndo Pires, Manteudo,
Perrum, Rabo de Ovelha und Tamarez sowie Viognier eingesetzt.
Bei den Weissweinen hat der Einsatz moderner Ausbaumethoden,
insbesondere die temperaturgesteuerte Vergarung, die Batonnage
und die Verwendung von Edelstahltanks zu einer erheblichen Qua-
littssteigerung gefihrt.

Leichtere Weissweine sind oft sehr erfrischend und Crus uberra-
schen meist mit einer bemerkenswerten Bekdmmlichkeit.
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Rotweine aus dem Alentejo sind in der Regel sehr kraftig und tiefdunkel. Sie bestehen meist aus den einhei-
mischen Sorten Aragonés (auch Tinta Roriz oder Tempranillo genannt), Alicante Bouschet und Trincadeira
und werden zur Abrundung der starken Tannine in Barriques ausgebaut. Insbesondere ausserhalb der DOC-
Regionen werden die einheimischen Sorten Alfrocheiro, Moreto, Casteldo, Touriga Nacional und Periquita
sowie die Sorten Petit Verdot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und Syrah verwendet.

Die Rotweine aus dem Alentejo sind bereits jung schon wahrhaft vollmundig. Stets prasente Aromen sind
tiefreife Beeren und Friichte (insh. Cassis, Brombeeren, Pflaumen, Zwetschgen, Kirschen). Diese gepaart mit
floralen und meist deutlich prasenten wir-
zigen Komponenten (insh. Vanille, Pfef-
fer, Zimt, Zedernholz, Tabak) bestimmen
die Wahrnehmung. lhre optimale Trink-
reife der grossen Weine bedingt, dass de-
ren Tannine nach einer gewissen Lager-
zeit gebandigt wurden. Dann entfalten
sich auch die Aromen, insbesondere die
charakteristische Wirze dieser Weine op-
timal und fuhrt zu grossem Genuss.

Zum Abschluss verweisen wir gerne auf
unseren Bericht «Alentejo: Talha Wines
and more», in dem wir 37 Erzeugnisse
des Alentejo-Anbaugebiets bewerten.

Text & Fotos: Peter Thomas (Pit) Muhlh&user
26. November 2019

Lektorat: Jean Francois Guyard

Unser Redaktor Peter Thomas Muhl-
hauser (Pit), Jahrgang 1965, hat in
Deutschland Jura studiert, ist ein erfah-
rener General Counsel & Manager und
lebt nun seit 13 Jahren in der Schweiz.
Als erfahrener und leidenschaftlicher
Weinliebhaber besucht Pit gerne Wein-
guter auf der ganzen Welt, um neue
Trends zu entdecken und dariber zu be-
richten. Er ist ein interner Berater von
Vinifera-Mundi fiir solche Themen. Er
ist auch daran interessiert, Speisen mit
Wein zu kombinieren. Pit begann Mitte
2018 mit der Arbeit fur Vinifera-Mundi.

Die Quinta Dona Maria (Link) © Vinhos do Alentejo

Der vorliegende Text ist zur exklusiven Publikation auf www.vinifera-mundi.com und www.vinifera-mundi.ch vorgesehen. Wei-
tere Nutzungen sind mit den Urhebern vorgangig abzusprechen. Jeder Empféanger verfligt Uber das Recht, den vorliegenden
Bericht an Drittpersonen weiter zu senden.
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