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Tafelweine aus dem  

Dourotal 
 

 

 

 

Felsig, unwirtlich, spärlich besiedelt, das ist Europas älteste 

DOC-Region, das Dourotal. Es liegt etwa 100 Kilometer 

östlich der Stadt Porto und ist nicht nur Namensgeberin der 

Seefahrernation sondern auch eines der berühmtesten Weine 

der Welt, des Portweins. Bereits 1756 erhielten die Weine der 

Region die DOC-Zertifizierung (Denominação de Origem 

Controlada), die geschützte Herkunftsbezeichnung. Der An-

baubereich Douro umfasst aber keineswegs das ganze Fluss-

tal. Lediglich die obere Hälfte des zu Portugal gehörenden 

Flussabschnittes und seiner Nebentäler haben das Anrecht auf 

die DOC Douro. 
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Das Anbaugebiet 

Von den Hügelkuppen bietet sich ein atemberaubender Blick 

über den Fluss die steilen, schmalen Terrassen und die weissen, 

in die Hänge eingebetteten Weingüter. Bis in 700 Meter Höhe 

hinauf reichen die Jahrhunderte alten, in den schwarzen Schiefer 

gehauenen Terrassen, auf denen der Wein gedeiht. Die Wurzeln 

der Reben dringen in die Risse der dickeren Gesteinsschichten 

ein, bis sie in der Tiefe auf Nahrung stossen. Diese hohen Lagen 

sind geradezu ideal für die Herstellung von vielschichtigen und 

opulenten Tafelweinen, denn hier geht der Schieferboden in 

Granit über.  

 

Im Dourotal, einer der schönsten Weinregionen der Welt, liegen 

die Wurzeln des Portweins und dort wird er noch heute exklusiv 
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hergestellt. Doch auch die Produktion von Tafelweinen hat hier eine lange Tradition. Ursprünglich eher von 

lokaler Bedeutung wird ihr Anbau seit Ende der 1980er Jahre konsequent ausgeweitet. So gibt es eine grosse 

Anzahl renommierter Winzer, die Spitzenweine produzieren und die Reputation der portugiesischen Tafel-

weine mitbegründet haben. Dabei sind die Rebsorten, aus denen Tafelweine und Portweine hergestellt wer-

den, identisch. Es sind klingende Namen wie Tinta Roriz, Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Amarela, 

Tinta Barroca um nur die Wichtigsten zu nennen. Insgesamt gedeihen auf den kargen Schieferböden des 

Dourotal über 100 einheimische Rebsorten. 

 

Über Portwein ist in dieser Rubrik schon einige Male 

geschrieben worden. Wir konzentrieren uns in diesem 

Beitrag ausschliesslich auf Tafelweine aus diesem Tal 

und ganz speziell auf die vom König von Portugal 1756 

gegründete Real Companhia Velha. Sie ist die älteste 

und mit über 2000 Hektaren eigenen Rebbergen auch die 

grösste Produzentin von erstklassigen Tafelweinen. Im 

Dourotal besitzt sie die schönsten und besten Lagen.  
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http://www.dourovalley.eu/en/
http://winesofportugal.info/
http://www.thevintageportsite.com/
http://www.bestofdouro.com/
http://vinifera-mundi.com/index.php/berichte/viewcategory/16-portugal
http://www.realcompanhiavelha.pt/
http://www.realcompanhiavelha.pt/
http://www.winesofportugal.info/pagina.php?codNode=3893
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Die Verkostung 

Die Weinhandlung HG Weindepot AG in Zürich und ihr 

kompetenter Geschäftsführer Sebastian Seubert haben 

uns dafür eine Auswahl erstklassige Weine dieses Produ-

zenten zur Verfügung gestellt.  

 

 

Quinta de Cidrô, Chardonnay Reserva 2011 

Schönes, klares Gelb. Traubensorte 100% Chardonnay. 

In der Nase komplexe Aromen reifer, tropischer Früchte 

kombiniert mit Röstaromen der frischen Eiche. Im Gau- 
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men reife, gelbe Früchte, ein zartes Nussaroma und etwas Gewürze. Gut ausbalanciertes Holz und eine fri-

sche, ausgewogene Säure. Der Abgang ist kräftig und lang, unglaublich vollmundig, ausgewogen und sam-

tig. Hält Vergleichen aus anderen Ländern problemlos stand. 17.5/20  

CHF 20.- 

 

 

Quinta de Cidrô, Sauvignon Blanc 2012 

Kristallklare, hellgelbe Farbe. Traubensorte 100 % Sauvignon Blanc. In der 

Nase ein angenehmer Duft von süssem, gelbem Steinobst, weisse Blüten und 

Birnen. Im Gaumen reich an tropischen Früchten wie Mango, etwas Zitrus, 

pink Grapefruit, Apfelschale und grüne Gewürze. Im Abgang ordentlich lang 

mit einer schönen Säure und leicht prickelnd. 16.5/20   

CHF 18.- 

 

 

Quinto de Cidrô, Touriga Nacional 2010 

Tiefe, rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. Traubensorte 100% Touriga 

Nacional. Selektive Handlese, Gärung in Edelstahltanks und anschliessend 12 

Monate langer Ausbau in 50% neuen und 50% gebrauchten, französischen  

Eichenholzfässern. Das kräftige, fruchtige Bouquet weist komplexe Aromen nach schwarzen Beeren, einer 

lieblichen Floralität, Noten von Vanille, Toast und Eichenholz auf. Am Gaumen finden sich schwarze Jo-

hannisbeeren, Zedernholz, Vanille, und etwas Lakritze. Der Wein hat momentan noch etwas ungestüme 

Tannine, aber bereits einen langen Abgang, einen vollen Körper, eine elegante Frische und eine mineralische 

Säure. Geben Sie diesem Wein noch ein Jahr Zeit. 17/20  

CHF 21.- 

 

 

Quinta do Casal da Granja, Evel Reserva 2008, Douro D.O.C. 

Tiefrot mit Purpurreflexen. Traubensorten 

Touriga Nacional und Touriga Franca. Die 

Trauben sind aus zwei Einzellagen. Im Edel-

stahltank vergoren und 12 Monate lang in 

60% neuen und 40% alten, französischen 

sowie amerikanischen Barriques ausgebaut 

und gereift. In der Nase reife Fruchtnoten, 

Vanille, grüner Tabak und etwas Minze. Im 

Gaumen schwarze Beeren, reife Kirschen 

und Pflaumen, Kräuter und gut integriertes 

Eichenholz. Im Abgang kraftvoll mit feiner 

Säure und gut eingebundenen, ausbalancier-

ten und strukturierten Tanninen. 17.5/20  

CHF 27.50 
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http://www.weindepot.ch/
http://www.realcompanhiavelha.pt/
http://www.realcompanhiavelha.pt/
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Quinta dos Aciprestes, Grand Reserva 2011 

Tiefes, undurchsichtiges Rubinrot mit violetten Reflexen. Selektive Handlese der bes-

ten Touriga National und Touriga Franca Parzellen. Gärung im Edelstahltank und Rei-

fung 18 Monate lang in neuen, französischen Eichenfässern. Aroma nach schwarzen 

und roten Beeren, Thymian und etwas Vanille. Am Gaumen dann Sauerkirschen, Süss-

holz, Vanille und noble Holztöne. Eingebettet ist das Ganze in feiner Mineralik und 

lebendigen, runden Tanninen. Alles gemeinsam strebt einem vielschichtigen, lang an-

haltenden Abgang entgegen. Ein Monument, das problemlos noch etwas auf die Seite 

gelegt werden kann. 18/20. 

CHF 41.50 
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