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Die Winzerei zur Metzg 

Der Jahrgang 2015 
 

 

 

Wir haben auf dieser Site bereits mehrfach ausführlich über das Weingut, die Weine und über den innovativen 

Inhaber Patrick Thalmann geschrieben. Die gut gestaltete, elektronische Einladung für diese Jahrgangspräsen-

tation hat mich sehr beeindruckt und war schlichtweg überraschend.  

 

Am 24. August hatte ich das Glück, als einer der ersten Journalisten am Anlass zu sein und mich eingehend 

mit Patrick zu unterhalten. Er lebt seine Vision, immer wieder neue Nischen zu suchen und man spürt auch 

sein Herzblut dahinter. Weiter geht er strikt seinen Weg, Weine genau nach seinem Gusto zu kreieren. Das 

bringt ihn auch immer wieder in die (positiven) Schlagzeilen der Fachpresse. Er kombiniert perfekt Terroir 

und Weinstil mit internationalem Flair. 

Unter anderen stellte die Winzerei im 

Circle Room des neu eröffneten Res-

taurant Napa Grill in Zürich ihre zwei 

neusten kreativen Würfe vor. Einstand 

feierten erstens der Räuschling „Bors-

tig’Kerl Weiss“ und zweitens der Pinot 

Noir „Kirsch Berg“. Beide stammen 

aus Einzellagen in Benken. Es sind also 

AOC Zürich Weine.  

Wie von Thalmann gewohnt sind die 

beiden Weine spontan vergoren, annä-

hernd 22 Monate in neuen Burgunder 

Piècen ausgebaut und ungefiltert abge-

füllt worden.  

Weiter präsentierte er noch zwei Weine 

welche in der letzten Zeit international einerseits von Meininger‘s und anderseits von Decanter gut bewertet 

wurden.  

Es handelt sich dabei um den Sauvignon Blanc 2015 „Metzgermeisters private Reserve“ und um den Pinot 

Noir „WZM“ 2015. Ich nehme einfach einmal an, das WZM steht für Winzerei zur Metzg.  

Natürlich hatte Patrick auch noch einige spezielle Wein aus seinem Sortiment in der Hinterhand, welche ich 

ebenfalls in Ruhe und mit seinem Fachkommentar verkosten konnte.  

 

http://www.vinifera-mundi.ch/
https://www.winzerei-zur-metzg.ch/de/
https://napagrill.ch/
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Die Weine 

Ich werde die Weine in der von Patrick vorgegebenen Reihenfolge beschreiben. Angefangen mit den Weiss-

weinen. Sie sind bei Gerstl, Terravigna, Paul Ullrich und Weinauslese erhältlich. 

 

 

Borstig Kerl der Grosse, weiss 2015 

Traubensorte 100% Räuschling aus einer Einzellage in Benken, AOC Zürich.  

Als absolute Rarität und Exklusivität ausge-

baut 22 Monate in neuen Burgunder Piècen. 

Im Glas ein leuchtendes Hellegelb mit leicht 

grünen Reflexen. In der feinduftigen, kräfti-

gen und intensiven Nase gelbe Früchte wie 

Aprikosen und Pfirsich. Weiter Kräuter wie 

Thymian und Koriander. Eine vielverspre-

chende Komplexität. Das Holz ist präsent, 

dennoch sehr gut eingebunden. Am intensi-

ven, aber trockenen Gaumen würzig, frisch, 

elegant, überaus fruchtig und blumig. Das 

Holz ist wunderbar eingebaut und nur margi-

nal spürbar. Eine schöne Struktur und eine 

wunderbare Komplexität zeigt sich bereits 

jetzt und der lange Abgang ist leicht salzig, 

mineralisch und wie einem Strauss weisser 

Blumen. Sehr guter, mittellanger Abgang. 

18/20 (93/100).  

Dieser Wein kostet CHF 55.- 

 
Im Vordergrund der Borstig Kerl der Grosse 2015, hinten der Sau-

vignon Blanc 2015 

 

 

http://www.vinifera-mundi.ch/
https://www.gerstl.ch/de/shop/produkte/rotwein/schweiz/schweiz/schweiz/winzerei-zur-metzg-9658.html#bottom
https://www.terravigna.ch/winzereizurmetzg.html
https://www.ullrich.ch/shop/suche.php?Suchbegriff=Winzerei+Zur+Metzg
http://www.weinauslese.ch/produktkategorie/winzerei-zur-metzg/
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Landwein Sauvignon Blanc 2015 AOC Zürich 

Traubensorte 100% Sauvignon Blanc aus einer Einzellage in 

Benken. 8 Monate Ausbau in neuen Eichenholzfässern.  

Im Glas ein helles Gelb mit einem schönen Glanz. In der Nase 

fruchtbetont und mit einer Spur Holz. Sonst zeigen sich exoti-

sche Früchte wie Litschi, Zitrusfrüchte, Pfirsich, Stachelbeeren 

und weisse Blüten. Aromatisch ein durchaus gelungener Sauvig-

non Blanc im internationalen Stil. Am Gaumen wunderbar kom-

plex, fast etwas kitschig, frisch, fruchtig, gute stützende Säure, 

im Moment herrlich trinkig. Wieder diese für einen Sauvignon 

Blanc aussergewöhnlichen, fein integrierten Holznoten. Der Ab-

gang ist frisch, ausserordentlich lang, kraftvoll, mit einer leben-

digen Säure versehen und durch eine subtile Würzigkeit geprägt. 

17.5-17.75/20 (91-92/100). 

Dieser Wein kostet CHF 32.50 

 

Bunter Hund, Müller-Thurgau 2015 

Traubensorte 100% Riesling Silvaner.  

Helles, leuchtendes Goldgelb. In der Nase duftende weisse Blu- 
 

men, etwas Zitrusfrüchte, frischer Apfel und eine feine Muskatnote. Am fruchtigen und rassigen Gaumen ein 

frischer und weicher Auftakt mit einem angenehmen Säurespiel und feinfruchtigen Aromen. Auch zeigt er ein 

schönes Wechselspiel zwischen fruchtigen- und würzigen Noten. Ein eleganter Körper mit einem harmoni-

schen, noch jugendlichen, weichen und fruchtigen Abgang. 17/20 (89/100). 

Dieser Wein kostet CHF 18.- 

 

 

Junior, der Kleine vom Grossen, 2015, Landwein 

Traubensorte 100% Pinot Noir. Zweitwein vom Borstig Kerl und selektioniert aus 25-jährigen Pinot Noir Re-

ben aus Benken. Spontan vergoren und nicht filtriert abgefüllt. Ausgebaut 10 Monate in französischer Eiche.  

Leuchtendes Rubinrot. Zuerst in der ersten Nase der klassische Ton, welcher nur die Burgunder-Liebhaber 

kennen… Dann Himbeeren, rote Kirschen, dunkle Waldbeeren, etwas Mineralität und eine schöne Würzigkeit. 

Wirkt noch zurückhaltend. Momentan ist am Gaumen eine noch knackige Säure- und Tannin- Struktur erkenn-

bar. Diese dürfe sich in nächster Zeit aber abbauen. Das Holz ist allerdings schon wunderbar eingebunden. 

Nicht so komplex, bereitet dennoch viel Spass. Genau das, was angestrebt wurde und was Patrick Thalmann 

gelungen ist. Gewinnt mit der Zeit an Würzigkeit. Der Abgang ist sehr dicht, fruchtig und ordentlich lang. 

17/20 (89/100). 

Dieser Wein kostet CHF 29.50. 

 

 

http://www.vinifera-mundi.ch/
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Pinot Noir «R» (Reserve) 2015, Terroirwein 

Traubensorte 100% Pinot Noir.  

Dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen. In der klassischen Pinot-Nase komplexe, vielversprechende Düfte 

nach Waldbeeren, etwas Cassis, roten Früchten, einer feinen Würze 

und dezenten Kaffeearomen. Es zeigt sich in diesem wirklich noch 

sehr jungen Wein bereits eine sehr gute Struktur. Momentan etwas 

adstringierend und mit einer gewöhnungsbedürftigen Krautigkeit. 

Am fleischigen und vollmundigen Gaumen schöne Barriquenoten, 

eine feine Mineralität, wieder diese Kirschen, helle Beerennoten und 

ein Hauch Dörrpflaumen. Alles sehr elegant ineinander verwoben. 

Rassiger, saftiger, straffer, extraktreicher und langer Abgang. Pat-

rick legt Wert darauf, dass ihm hier ein typisch burgundischer Pinot 

Noir gelungen ist.   

17.5-18/20 (91-93/100).  

Dieser Wein kostet CHF 34.50 

 
 

Pinot «PMG» 2015, Terroirwein 

Traubensorte 100% Pinot Noir. Das «PMG» steht für «Pour ma Gueule» -die Idee wurde vor etwa 12 Jahren 

Patrick Thalmann durch Jean François Guyard in einem anderen Kontext gegeben-. Der Wein ist eine limitierte Se-

lektion aus 4 Fässern und war 16 Monate lang in französischer Eiche.  

Kräftiges Rubinrot mit einer schönen Brillanz. In der frischen Nase eine grossartige Frucht von reifen Brom-

beeren und Himbeeren. Dazu eine dezente Würze, etwas Leder, Waldboden. Kräuter und ein Hauch Kreiden-

noten. Am kräftigen, rassigen Gaumen ein weicher Auftakt, eine schöne Frucht, viel Volumen und Schmelz, 

aber momentan etwas Ungestüm. Es zeigen sich aber bereits finessenreiche Tannine, gut eingebundenes Holz, 

reife Gerbstoffe und eine präsente Säure. Der dichte Abgang ist langanhaltend und frisch. Bestimmt auch der 

beste PMG, der je vinifiziert wurde. 17.5/20 (91/100). 

Dieser Wein kostet CHF 38.- 

 

http://www.vinifera-mundi.ch/
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Pinot Noir «WZM» 2015, Terroirwein 

Der Patricks Flagship Wein!  

Traubensorte 100% Pinot Noir. 

Der Ausbau erfolgte zu 50% in 

französischen und 50% in ame-

rikanischen Barriques.  

Dunkles, leuchtendes Rubinrot. 

In der Nase offen, mit einer klas-

sischen Pinot-Frucht, etwas 

Himbeeren, roten Kirschen, et-

was Zimt und einer schönen Mi-

neralität.  Er zeigt sich gut struk-

turiert, dicht und klar. Der kräf-

tige und satte Gaumen zeigt sich 

schwarzfruchtig, mit einer de-

zenten Säure und einer feinen  
 

Kräuteraromatik. Die Barriquenoten sind wunderbar eingebaut und die Gerbstoffe fein gewoben. Alles ist in 

diesen Wein eingepackt, Struktur, Frucht, Finesse und Komplexität. Der Abgang ist langanhaltend, leicht 

fruchtsüss, straff und nobel. 17.5/20 (91/100). 

Dieser Wein kostet CHF 44.- 

 

Kirsch-Berg AOC Zürich 2015, AOC Zürich 

Traubensorte 100% Pinot Noir aus einer 45-jährigen Einzellage in Benken. Spontan vergoren, unfiltriert und 

22 Monate in französischen Piècen ausgebaut. Gemäss Patrick ist es eine Selektion aus den Trauben des Bors-

tig Kerl Rot.  

Dichtes, leuchtendes Rubinrot. In der Nase ein unglaublicher Kirschenton, Himbeeren, Brombeeren, auch 

spürbar etwas Feuerstein und sogar etwas Eukalyptus. Alles ist fruchtig und frisch. Am Gaumen bereits or-

dentlich gut eingebundene Tannine, eine körperreiche Frucht und momentan noch dominante Gerbstoffe. Der 

Wein ist hervorragend strukturiert und wird wohl erst in einigen Jahren zu seiner Höchstform auflaufen. Ge-

duld ist auf jeden Fall angesagt. Am Schluss eine sehr lange aromatische Nachhaltigkeit. Wir sind keine 

Freunde dieser Vergleiche zwischen den Burgunder und den Schweizer Pinot Noir Erzeugnissen, da die Her-

kunft eines Weins unserer Meinung nach erkennbar bleiben muss. Doch ist dieser Kirschberg auf einem be-

eindruckenden Niveau und würde seinen Platz in einer Grand Cru Verkostung verdienen. Mit sehr viel Intel-

ligenz verwendet Patrick Thalmann nur Klone aus Wädenswil. 18.5/20 (95/100). 

Dieser Wein kostet CHF 85.- 

 

 

http://www.vinifera-mundi.ch/
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Vertikale Borstig Kerl der Grosse, rot, 2015, 2014 und 2013 

Traubensorte bei allen drei Weinen 100% Pinot Noir aus 

den obersten Rebzeilen einer Einzellage in Benken. Die 

Weine sind alle spontan vergoren und nicht filtriert abge-

füllt worden. Gereift 22 Monate lang in französischer Ei-

che und in Magnumflaschen präsentiert.  

Es zeigt sich bei allen drei Weinen ein dunkles Rubinrot 

im Glas. Reife Fruchtaromen von Cassis, Brombeeren, 

Himbeeren und eine elegante Holzwürze strömen dann in 

die Nase. Der Gaumen ist dicht, fleischig, vollmundig und 

mit einer präsenten Säure versehen. Alle sind wunderbar 

komplex und tiefgründig, typisch burgundisch und mit ei-

ner guten Länge und Harmonie versehen. Sie verfügen 

ebenfalls über einen sehr gut gelungenen Holzeinsatz. Die 

Kunst, das Potential der speziellen Lagen im Zürcher 

Weinland zu erkennen und Weine zu keltern, die man 

jung trinken aber auch problemlos 10 Jahre reifen lassen 

kann, beherrscht Patrick Thalmann bestens.    
Der 2015er ist momentan in einer schönen Fruchtphase, wird sich aber in Kürze wieder verschliessen. Er ist 

noch sehr jung und noch etwas Ungestüm. 17.5-18/20 (91-93/100). 

Dieser Wein kostet CHF 55.- 

Der 2014er hat eine leuchtende Farbe, eine wirklich schöne Harmonie, eine glasklare Frucht, ein geiles Toas-

ting und einen eleganten, burgundischen Schmelz. 17.25-18/20 (90-93/100). 

Der 2013er besitzt einen minimalen Reifeton, ist komplex, tiefgründig und in einer geradezu idealen Trink-

reife. 17.75-18.5/20 (92-95/100). 

 

Autor:  Andi Spichtig 

  26. August 2017  

Lektorat: Jean François Guyard 

 

 

 
 
Der vorliegende Text ist zur exklusiven Publikation auf www.vinifera-mundi.com und www.vinifera-mundi.ch vorgesehen. Wei-

tere Nutzungen sind mit den Urhebern vorgängig abzusprechen. Jeder Empfänger verfügt über das Recht, den vorliegenden 

Bericht an Drittpersonen weiter zu senden. 

http://www.vinifera-mundi.ch/
http://www.vinifera-mundi.com/
http://www.vinifera-mundi.ch/

