DIEGO MATHIER
Nouveau Salquenen

Das Interview:

Salgesch... So heisst ein malerisches Dorf mitten im Wallis. So
heisst aber auch der Heimatort eines der besten Schweizer Win-
zer, Diego Mathier. Der erste Schweizer Winzer des Jahres 2007

verwohnt uns Jahr fur Jahr mit tadellosen, kostlichen Weinen.

Ein Muss flr jeden Weinliebhaber!

J.F. Guyard: Drei Deiner Weine wurden im
Rahmen der internationalen Weinmesse Vinalies
2010, welche vor kurzem in Paris stattfand, aus-
gezeichnet. Wie hast Du Deine Wahl getroffen?

Diego Mathier: Insgesamt habe ich finf Weine
vorgestellt. Meines Erachtens war es wichtig, die
Weissweine des Spitzenjahrgangs 2008 vorzustel-
len. Ausserdem hatte ich ihnen gute Chancen ein-
gerdumt. Was die surmaturés (Spéatlesen) anbe-
langt, erweisen sie sich als ausserordentlich ge-
lungen.

Sprechen wir zuerst Uber die Weissweine. Mit
dem Petite Arvine und dem Heida haben wir sehr
schone Weine vinifiziert. So denke ich es mindes-
tens. Was die Rotweine anbelangt, habe ich mit
einem einzigen Wein mein Glick versucht. An-
scheinend hat es aber nicht gereicht.

Schliesslich wollte ich diese ausserordentlichen
surmaturés (Spatlesen) 2008 sowie den Petite
Arvine 2008 [de Molignon, Anm. der Red.] unbe-
dingt vorstellen. Der Petite Arvine ist ein sehr
internationaler Wein, der mit einer schdnen Saure,
einer floralen Note und einer ausgesprochenen
Schmackhaftigkeit ausgestattet ist, was eigentlich
vielen Geniessern gefallt.

Wie stellen sich die Weine des Jahrgangs 2008
gegeniber 2009 vor?

Was die Weissweine anbelangt, besitzt der Jahr-
gang 2008 mehr Bekdmmlichkeit und Geschmack
als 2009. Die Rotweine des gleichen Jahrgangs
[2008] erweisen sich als fruchtige, runde, sehr
komplexe, farbige Genussweine. Die Rotweine
des Jahrgangs 2009 sind einfach traumhaft schon.
Die Weissweine haben vielleicht weniger Sdure
als das, was mir ublicherweise richtig gefallt.
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PETITE ARVINE
DE MOLIGNON
L AGC VALAIS » SUISSE

2008

Die Petite Arvine de Molignon, Gber welche Vini-
fera-Mundi einen Bericht bereits geschrieben hat,
wurde in Paris ausgezeichnet. Meines Erachtens
bestétigt es einmal mehr das grossartige Niveau
der Linie Les Pyramides. In wie weit unterschei-
det sie sich von den anderen Linien des Weinguts?

Die Linie Les Pyramides unterscheidet sich auf-
grund ihrer Walliser Typizitdt von den anderen
Linien. Ausserdem sind diese Weine reinsortig
und besitzen sehr viel Charakter. Abgesehen vom
Heida und vom Chardonnay erfolgt ihr Ausbau im
Stahltank.

Die néachste Linie, die ich erwahnen mdchte,
heisst Les Ambassadeurs. Thr Name passt perfekt
zur Devise der Familie. Beide Weine der Linie,
d.h. der Pinot Noir genauso wie der Fumé, gelten
als unsere Wahrzeichen.

Was die GEMMA anbelangt, wissen wir genau,
was wir von ihnen erwarten. Das sind Grains
Nobles [entspricht der deutschen Bezeichnung
"Beerenauslese”, Anm. der Red.], obwohl wir sie
nicht so bezeichnen mdchten. Nehmen wir als
Beispiel den Ermitage (Marsanne) 2008. Dieser
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erreicht 185 Oechsle. Ausserdem muissen wir
schon zugeben, dass wir Kommunikationsproble-
me hatten, wenn wir sie mit diesem Restzucker als
Grains Nobles vermarkten wiirden. Die Linie
Gemma bietet uns ein grossartiges Entwicklungs-
potential.

Die Visitenkarte des Weinguts heisst La Ligne de
la Famille. Die Linie umfasst vor allem rote Spe-
zialitdten des Rhone-Tals, welche es uns massge-
bend ermdglichen, die Vorteile eines Holzausbaus
zur Geltung zu bringen.

Was die Linie La Tradition anbelangt, mdchten
wir die Identitdt der Rebsorte (bermitteln: Die
Frucht, den Charakter... Schliesslich kann jede
und jeder die Eigenschaften jeder Rebsorte sehr
gut wahrnehmen.

Kommen wir zu den Pyramides zuriick. Seit kur-
zem sind zwei neue Produkte hinzugekommen:
Ein Merlot und ein roter Humagne ohne Holzaus-
bau. Diese zwei Weine sind brandneu aber bereits
grossartig.

Die Rotweine der Linie La Tradition

Kannst Du uns etwas Uber den Humagne ohne
Holzausbau verraten?

Der ist sehr typisch, mit Unterholznoten, und zeigt
sich sehr rund, vollmundig und lang. Im Ganzen
strahlt er seine Finesse aus. Er ist nicht so urchig
wie der Humagne der Ligne de la Famille. Auf-
passen: Damit meine ich, dass ein urchiger Wein
sehr viel Charakter aufweist und einige Jahre lang
gelagert werden kann. Somit kannst Du seine
Entwicklung verfolgen. Der rote Humagne rouge
der Linie Les Pyramides ist sehr rund, fruchtbe-
tont und kann bereits jung genossen werden.

Beide in Paris ausgezeichneten Gemma-Weine,
der Topas genauso wie der Smaragd, sind Glet-
scherweine. Was motiviert Dich in einem Glet-
scher zu arbeiten, obwohl beide Weine durch den
Botritys bereits angefallen wurden?
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Unsere Motivation ist ganz klar. Um einen Surma-
turé (Spatlese) mit Restzucker zu erzeugen, muss
die erste Garung unterbrochen werden. Daflr
stehen Dir verschiedene Methoden zur Verflgung.
Was uns betrifft, haben wir uns fur die Kalte ent-
schieden.

Wir wurden allerdings mit einem Problem kon-
frontiert. Wir verfiigten Uber einen Kihlraum in
Sierre (auf Deutsch: Siders), den wir dann nicht
mehr mieten konnten.

Mein Bruder hatte urspringlich die Idee, da er uns
daruber informierte, dass es diese Hohle oben in
Gletsch gdbe. Eigentlich handelt es sich um den
perfekten Ort, da die Luftfeuchtigkeit 100% er-
reicht und die Temperatur auf 0° bleibt. Das passt
uns perfekt. Wir beabsichtigen ganz klar, sehr
spezielle Weine zu erzeugen, welche vom Ein-
fluss der Rhoéne profitieren kénnen. Der Fluss
entspringt ganz oben vom Gletscher und wir
kénnten diesen Wein ohne ihn nicht erzeugen.
Wir sind die Zuschauer eines nahrstoffreichen
Zyklus: Das Wasser vom Gletscher ernéhrt die
Rebstocke und wir geben, um so zu sagen, dem
Gletscher den Wein zuriick. Unsere Philosophie
ist besonders eindeutig.

Die Linie GEMMA: Ermitage ,,Smaragd*,
Amigne ,,Rubin®, Cépages Nobles ,,Topas*

Welche anderen Weine wurden neben dem Gem-
ma fr den Wettbewerb in Paris vorgestellt?

Ich habe auch den Heida vorgestellt aber der Stil
dieses Weins blieb missverstanden. Dieser Wein
wird im Holzfass ausgebaut, ist aber nicht so flo-
ral wie der Petite Arvine. Anscheinend bevorzugte
das Pariser Publikum die floralen Weine. Wir
stellen es auch mit verschiedenen Genfer Weinen
fest, welche sehr gut abgeschnitten haben.
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Die faszinierende Heida kurz nach der Garung

Was mich personlich betrifft, geféallt mir Dein
Heida sehr.

Das ist auch ein Grund, aus welchem wir ihn in
Paris vorgestellt haben. Ich rdumte mir urspriing-
lich mehr Chancen mit dem Heida als mit dem
Petite Arvine ein. Es geht schliesslich um Gefh-
le. Trotzdem wurde er nicht ausgezeichnet. So
bleiben Wettbewerbe immer originell...

Die Vinifizierung des Gemma Saphir &hnelt der-
jenigen eines Banyuls. Was bringt der Holzausbau
mehr als die Glasballone, die sie traditionellerwei-
se im Languedoc verwenden?

Das ist zunédchst wichtig, sich daran zu erinnern,
dass der Saphir ein Pinot surmaturé (Spétlese) ist.
Der Vorteil des Holzausbaus liegt in der natirli-
chen Luftzufuhr. Bei einer Verkostung merkst Du
die leicht oxydative Note sogar sehr gut. Mit ei-
nem Glasballon steht Dir die Mdglichkeit nicht
zur Verfugung, es erfolgt kein Austausch mit der
Umgebung bzw. mit der Luft. Ausserdem ist uns
die Verwendung von Glasballonen nie eingefal-
len. Im Keller verfiigen wir wohl eher Giber Fasser.
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Irgendwie habe ich den Eindruck, dass Deine
Slssweine in der Deutschschweiz weniger be-
kannt sind als Deine anderen Weine. Ist es effek-
tiv so?

Es stimmt effektiv, dass wir in der Deutsch-
schweiz fiir unsere traditionellen Linien bekannter
sind als far unsere Stssweine. Heute Abend stelle
ich den Ermitage Smaragd 2007 in Basel vor [am
23. Marz 2010, Anm. der Red.], dieser Wein ist
wunderschdn. Nicht zu vergessen, ist auch die
Tatsache, dass wir ein Sortiment von 50 Weinen
anbieten, was schliesslich dazu fiihrt, dass wir uns
im Rahmen der Prasentationen einschranken mus-
sen. Ansonsten mussten wir unsere Kommunika-
tion verstarken.

Der Saphir ist der erste rote Susswein, der in der
Schweiz uberhaupt erzeugt wurde. Was den Ermi-
tage anbelangt, misste er bekannter sein, das
stimmt. Wir missen uns griindlich mit dieser Ar-
beit befassen.

Besprechen wir jetzt die Situation der Wettbewer-
be. Wo auch immer sie in der Schweiz stattfinden,
gehéren wir stets zu den Besten. Unsere Stisswei-
ne werden stets sehr gut bewertet. Unser Motto
stimmt mit unseren Bemihungen Uberein. Die
Anzahl Weine, die wir erzeugen, spielt schliess-
lich keine Rolle, wir setzen uns dafir ein, dass sie
alle tadellos sind. Wir lehnen qualitative Diskre-
panzen ab. Es stimmt allerdings auch, dass wir
Uber ausgezeichnete Reben verfiigen. Die Arbeit
erfolgt im Weinberg [siehe die unzéhligen Worte
von Henri Jayer, die die Meinung von Diego
Mathier bestdtigen, Anm. der Red.]. Ich mache
immer wieder folgenden Vergleich, um unsere
Wahrnehmung der Wichtigkeit des Terroirs zu
erlautern: Mit einem Filet kannst Du ein Ragout
zubereiten. Mit einem Ragout schaffst Du es aber
nicht, ein Filet zuzubereiten.
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Bereits 1991 wurde sensationelle Qualitat im Wallis erzeugt. Hier
der unvergessliche Pinot Noir Ambassadeurs 1991 von Adrian
Mathier (Vater von Diego), der Mérz 2009 getrunken wurde
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Die Cuvée Madame wurde durch unsere nationale
Fluggesellschaft fur ihre Langstreckenfliige fur
die Zeitspanne zwischen dem 2. Dezember 2009
und dem 2. Marz 2010 ausgewahlt. Wie erfolgte
die Auswahl? Warum hast Du diesen Wein statt
einen anderen in Deinem grossartigen Sortiment
ausgewahlt?

Swiss hat eine Verkostung organisiert, an der ich
meinen Wein vorstellen konnte. Ich habe mich auf
die Cuvée Madame eingeschrankt. Ublicherweise
kauft Swiss eine Palette und hélt klar definierte
Regeln ein, die eigentlich fiir beide Parteien sehr
gesund sind: Was nicht verkauft wird, wird vom
Winzer zurtickgenommen. Schliesslich wurden sie
beeindruckt, dass dieser Wein einen derartigen
Erfolg gehabt hat, und haben zwei weitere Palet-
ten bestellt.

Die urspriingliche Verkostung umfasste alle Wal-
liser Weine. Alle Kellereien haben eine Mail er-
halten und konnten die Weine vorstellen, die sie
wollten.

Ich wollte am Wettbewerb fiir die Business Class
nicht teilnehmen. Personlich fliege ich immer in
der Business-Klasse. Ich wiinschte es mir, dass
mindestens einer meiner Weine in erster Klasse
fliegen kann. Meine Motivation bestand effektiv
darin, einen Wein im besten qualitativen Segment
anzubieten.

Was sind die Auswirkungen der Operation mit
Swiss gewesen?

Allein die Idee, seine eigenen Weine 10.000 Me-
ter hoch trinken zu kénnen, kommt mir magisch
vor. Was den Bekanntheitsgrad anbelangt, ist es
auch sehr wichtig, seine eigenen Weine vorstellen
zu dirfen. Das hat mir enorm viel Freude bereitet.

:J;i
& ;
=

Diego Mathier wahrend des Besuchs seines Kellers
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Du bist Mitglied der Charte de Saint Théodule.
Was motiviert Dich dabei?

Eigentlich bin ich nicht Mitglied davon. Aber
mein Onologe, Cédric Leyat, verkostet immer
wieder die Weine der Charte. Wir gehdren der
Jury an oder werden als Experten angefragt, wir
sind nicht als einkellernde Weinbauern bei der
Charte.

2009 durfte zum unausweichlichen Jahrgang wer-
den. Dies gilt auch fiir das Wallis. Wie entwickeln
sich die Weine dieses Jahrgangs bei Dir?

Wie wir es bereits besprochen haben, erweisen
sich die Rotweine des Jahrgangs 2009 als sehr
fruchtig, sehr lang und haben alle eine sehr schéne
Farbe. Fir die Rotweine wird dieser Jahrgang
traumhaft sein. Was die Weissweine anbelangt,
bieten sie eine kostliche Frucht, wobei ich (bli-
cherweise etwas mehr S&ure bevorzuge. Da stehen
die 2009 leicht hinter den 2008. Allerdings ist
diese Bemerkung mit Vorsicht zu geniessen, das
sind alle qualitativ sehr hochstehende Weine, Du
weisst, was ich meine. Die Petite Arvine wurde
am Montag [den 19. Mé&rz 2010, Anm. der Red.]
abgefullt, ich finde sie besonders gelungen. Sie
bietet viel Frucht und Opulenz auf, ohne jedoch
eine pragnante Saure aufzuweisen.

Die wunderschéne Schnitzerei der Eintrittstir des Verkostu gaums

Personlich bin ich allerdings ein Verfechter da-
von, heute einen Wein zu geniessen, der heute
ideal schmeckt, statt zehn zusétzliche Jahre darauf
zu warten.

Aufpassen: Die 2009, und das gilt fur die Weiss-
weine genauso wie fiir die Roten, sind sehr har-
monisch. Sie setzen sich nicht mit ihrem Alkohol
ein. Ebenfalls unterscheiden sie sich von den
2003, die zu viel Zucker enthielten. Du musst sie
unbedingt verkosten.
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weist sich bereits heute als ein grandioser Wein.
Auch der 2009 wird ganz gross sein.

Vielen herzlichen Dank Diego fir diese span-
nende Interview.

Folissimo: Vom Fass ...

Der letzte Jahrgang vom genialen Folissimo geht
auf 2005 zuruick. Wird es einen 2009 geben?

2005 ist der erste Jahrgang vom Folissimo und
2006 der zweite gewesen. Wir haben ihn gerade
am letzten Montag [am 22. Mérz 2010] abgefiillt.
Jetzt muss er ein paar Monate lang ruhen. Er wird
vermutlich in Juni auf den Markt kommen. Er
wird sechs Monate lang [nach einem langen Aus-
bau, Anm. der Red.] gelagert, bevor wir ihn pré- ‘
sentieren. Hingegen wird es keinen 2007 geben, T Bis in dic Flasche
weil er bei der Verkostung unsere Erwartungen So beobachtet zeichnet sich die Gestalt einer Frau.
nicht erfullt hat. Es wird einen 2008 geben, das Umgekehrt enthillt sich der Matterhorn
wissen wir heute schon. Betreffend den 2009 be-

steht kein Zweifel daran. Der Jahrgang 2008 er-

Dieser Text ist zur exklusiven Publikation auf www.vinifera-mundi.ch vorgesehen. Das Weingut Adrian Mathier — Nouveau Salquenen ver-
flgt ebenfalls Uber alle Gebrauchsrechte. Jeder Empfanger verfiigt Gber das Recht, den vorliegenden Bericht an Drittpersonen weiter zu
verteilen. Weitere Nutzungen sind mit den Urhebern vorgangig abzusprechen.

"Die Interview zwischen Diego Mathier und Jean Francois Guyard wurde am 26. Marz 2010 auf Franzésisch durchgefiihrt.
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