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Kraftpakete aus Spanien    

Bodegas Tábula 
 

 

 
 

Geschichte und Weingut 

Die Bodega Tábula aus dem spanischen Olivares del 

Duero, am Nordufer des Flusses Duero ist ein junges, 

qualitativ hochstehendes Weingut im wohl bekanntesten 

Weinanbaugebiet Spaniens. Auf 24 Hektaren bewirt-

schaftet das Team der noch jungen Bodega Reben seit 

dem Jahr 2002. Es entstehen moderne Weine von hoher 

Qualität mit Weltruf, die unverkennbar das spezielle  
 

Terroir von Ribera del Duero zum Ausdruck bringen. Das hat unter anderen auch der „Weinpapst Parker“ 

gemerkt. 

 

Ihre Besitzer sind eine Gruppe Unterneh-

mer aus ganz verschiedenen Branchen, 

gegründet auf Initiative und unter der 

Leitung von José Luis Munoz. Schon 

lange vor dieser Gründung waren aber die 

Philosophie und die Ziele des Weingutes 

bereits eindeutig festgelegt. Die erste Pri-

orität war es, einen Premium-Weinberg zu 

finden. Damit war der erste Meilenstein 

gesetzt. Der zweite war der Bau des 

Weingutes inmitten des Weinberges. Der 

Fasskeller wurde 2003 fertig gestellt und  
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mit neuen Barrique- und Eichenholzfässern bestückt. 2010 wurde noch die Einzellage La Morejona hinzuge-

kauft. Das Besondere dieser Einzellage sind die über 60 Jahre alten Tempranillo- Trauben. 

 

Unglaublich aber wahr ist, dass diese riesige Fläche von 24 Hektaren an Weinbergen ausschliesslich von 

Hand gelesen wird. Die Wege vom Weinberg zur Kelter sind kurz und die Trauben werden in kleinen Kisten 

transportiert um eine Beschädigung des Lesegutes zu verhindern. Dort werden sie an zwei hintereinander 

gereihten Selektionstischen zweimal ausgelesen. Erst nach der anschliessenden Entrappung werden die 

Trauben schonend gepresst. Nach der Kaltfermentation werden die Weine für 5 bis 18 Monate, je nach Typ 

des Weines, in Barriquefässern ausgebaut. Abschliessend reift der Wein in der Flasche nach, mindestens so 

lange wie er im Fass gelegen hat.  

Trotz der jungen Jahre der Bodega hat sie die Aufmerksamkeit der Öffentlichkeit und der Presse auf sich 

gezogen Mit hohen Bewertungen in den renommiertesten internationalen Publikationen hat sich das Weingut 

bereits jetzt einen Namen gemacht. Aktuell vertreibt die Bodega ihre Weine in über 25 Ländern auf vier 

Kontinenten.  

Dank dem Exklusivimporteur, der Weinhandlung Cava Rava in Jona mit ihrem engagierten Inhaber Chris-

toph Rava hatte ich die Möglichkeit, die ganze Palette der Bodega zu verkosten.  

 

http://www.bodegastabula.es/
http://www.bodegastabula.es/
http://www.cavarava.ch/


 ©Vinifera-Mundi   2/3 

Weine 

Damana Verdejo Rueda DO 2013 Tábula 

100% Verdejo, handgelesen aus 25-jährigen Rebstöcken. Im Glas präsentiert er sich strohgelb mit leicht 

grünlichen Reflexen. In der Nase ein charakteristischer Verdejo mit Noten nach grünem Apfel, weissem 

Pfirsich, Grapefruit und Zitrone. Im Hintergrund ein Hauch von Moos und frisch gemähtem Heu. Am Gau-

men ein fein eingebundenes Säurespiel mit grosser Frische und einem langen Abgang. Am Schluss leichtes 

Aroma nach Anis. Ein gigantisches Preis/Leistungsverhältnis. 16/20.  CHF 10.90 

 

Damana 5 Roble DO 2011 Tábula 

96% Tempranillo, 4% Cabernet Sauvignon. Nach der Handlese und anschliessendem Aufenthalt im Edel-

stahltank wird der Wein in französischen und amerikanischen Barriques mindestens 5 Monate ausgebaut. Im 

Glas eine tiefrote Kirschfarbe, in der Nase ein kräftiges Bouquet und eine harmonische, frische, reife Frucht 

und würzige Noten. Am Gaumen ein Ausdruck von Lebendigkeit, Röstaromen im Hintergrund, Kaminfeuer 

und Anklänge von balsamischen Kräutern. Im Mund ist er potent und verfügt über junge Tannine, die schon 

eine geschmackvolle Reife besitzen. Würzig, strukturiert, körperreich, fruchtig mit schön eingebundener 

Säure und einer feinen Mineralität. Er erstrahlt durch einen angenehmen Abgang. Ein wunderbarer Alltags-

wein. 16/20.  CHF 13.90 

 

Damana Crianza DO 2009 Tábula 

100% Tempranillo. Nach der Handlese und anschliessendem 15- tägigen Aufenthalt im Edelstahltank wird 

der Wein in französischen (80%) und amerikanischen (20%) Barriques ausgebaut. Im Glas ein intensives 

Kirschrot mit lila Schattierungen. In der Nase eine Kombination von intensiven Aromen wie Himbeeren, 

Pflaumen, Fenchel, Süssholz und Vanille. Ferner harmonische und gut eingebaute Röstaromen. Am Gaumen 

ist er ausgeglichen mit weichen Tanninen, elegant, gross und lang anhaltend. Ein toller Ribera del Duero für 

CHF 21.90  16.5/20 

 

 

  

 

 

Tábula Reserva DO 2009  

100% Tempranillo. Handlese. Trauben von über 30-

jährigen Reben aus verschiedenen, ausgesuchten Wein-

bergen. 16 Monate im französischen Barrique ausgebaut. 

Im Glas wiederum ein intensives Kirschrot mit violetten 

Reflexen. In der Nase Aromen von eingekochten Früch-

ten, Minze, Kaffee und etwas Vanille. Im Gaumen aus-

geglichene, sehr präsente Tannine und spürbare Röst-

aromen. Eigentlich noch zu jung, um ihn sofort zu trin-

ken. Also noch einige Jahre warten. 17/20  CHF 39.50 

 
©Bodega Tábula 

http://www.bodegastabula.es/gestor/archivo.php?mod=Descargas&id=0000000094
http://www.bodegastabula.es/
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Gran Tábula Reserva DO 2009  

100% Tempranillo. Die Trauben von über 60-jährigen Reben wer-

den von Hand gelesen und in zwei Suchgängen streng selektioniert 

und mindesten 18 Monate in Barriques aus französischer Eiche 

ausgebaut.  

Eine das Glas überziehende, dunkle, violette Farbe. Der Wein zeigt 

in der Nase reife, dunkle Beeren, geröstete Kaffeebohnen, Kakao 

und zarte balsamische Noten. Ein wirklich verführerisches Bou-

quet. Kraftvoll am Gaumen mit intensiven Aromen nach Sandel-

holz, exotischen Gewürzen, Lavendel, Espresso und einer bereits 

schon wunderbaren Harmonie. Eine Masse an weichen, süssen 

Tanninen und einer aussergewöhnlichen Tiefe und Konzentration. 

So bietet dieser Wein einen unglaublich langen Abgang. Unbedingt 

noch einige Jahre in den Keller legen. 18/20  CHF 65.- 

 
©Vinos y Viñedos 

 

Clave de Tábula DO 2009 

100% Tempranillo. Seine Trauben stammen aus über 50-jährigen Rebstöcken eines einzigen Rebberges, der 

auf 930m ü.M. liegt. Manuelle Ernte und 2-fache Selektion der Trauben und ein erster Ausbau, etwa 6 Mo-

nate lang, in grossen Foudres, Dann umgefüllt in Barriques aus französischer Eiche und hier wird er nun 16 

Monate fertig ausgebaut. Im Glas ein schönes, lebendiges, intensives Rot mit violettem Rand und eine hohe 

Farbdichte. In der Nase eine noch etwas verschlossene aber intensive Aromatik. Nach und nach kommen 

typische Tempranillo Aromen zum Vorschein. Im 

Gaumen fruchtige Anklänge nach rotem Obst, 

Röstaromen, blumige und mineralische Töne. 

Kräftig und sehr frisch, voll mit runden Tanninen, 

ja fast fleischig. Das Holz ist wunderbar einge-

bunden. Dieser Clave de Tabula hebt sich durch 

seine Eleganz und Finesse deutlich ab und macht 

ihn zu einem ganz besonderen Erlebnis. Dieser 

Wein braucht noch Geduld und man sollte ihn 

sich noch mindesten 6 bis 8 Jahre entwickeln las-

sen. 18.5/20 mit Potential zu mehr. CHF 87.- 
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Weinhändler darf den Bericht auf der eigenen Website freischalten. Weitere Nutzungen sind mit den Urhebern vorgängig 

abzusprechen. Jeder Empfänger verfügt über das Recht, den vorliegenden Bericht an Drittpersonen weiter zu senden. 

 

http://www.bodegastabula.es/gestor/archivo.php?mod=Descargas&id=0000000096
http://urbinavinos.blogspot.ch/2013/06/bodegas-y-vinedos-tabula-do-ribera-del.html
http://www.vinifera-mundi.com/
http://www.vinifera-mundi.ch/

