Die Rebsorte Bobal,

ein Juwel wiederentdeckt

Wie jedes Jahr wird die Dia del Vino im Kongresshaus
in Zlrich von der Handelsabteilung der Spanischen
Botschaft in Bern und den Schweizer Importeuren
spanischer Weine organisiert. Dieses Jahr war es am
Montag 16. Februar wieder der Fall. 52 Direktimpor-
teure und Wiederverkaufer stellten ihre spanischen
Weine und Spirituosen vor. Unter anderem auch flr
die Fachpresse eine perfekte Gelegenheit, neuen und
spannenden spanischen Weinen ndher zu kommen.
Dieses Jahr besonders aufgefallen ist mir eine fiir mich
neue Traubensorte mit dem Namen Bobal. Zwei wirk-
lich hervorragende Beispiele prasentiere ich untenste-
hend etwas genauer.

Traubensorte

Die traditionelle, autochthone, sehr alte rote Bobal Traube
ist nach Tempranillo die am meisten angebaute Trauben-
sorte in Spanien. Sie galt lange Zeit als verschwunden und
gewinnt nun immer mehr an Anerkennung und Wert-
schatzung. Uber 100000 Hektaren sind mit ihr bestockt.
Der Name Bobal kommt wohl vom lateinischen Wort
,.bovale®“, was auf Deutsch so viel heisst wie ,,Ochse®.
Dabei handelt es sich um eine Anspielung auf die Form
der Traubenbeeren, die eine gewisse Ahnlichkeit mit dem
Kopf eines Ochsen haben. Die Rebsorte stammt urspriing-
lich aus der D.O.P. Utiel-Requena im Siidosten Spaniens
und ist dort stark verbreitet. Weiter wird sie unter anderen
in den Weinbauregionen Valencia, Alicante und Murcia
angebaut. In diesen, meist hoher gelegenen Gegenden
bringt diese Sorte auch die besten Qualitaten hervor. Be-
dauerlicherweise wurde diese Traubensorte vor allem fir
Massenweine mit tiefdunkler Farbe eingesetzt oder zu
Rektifiziertem Traubenmost Konzentrat verarbeitet. Ver-
einzelt wird sie aber traditionell auch fiir die Herstellung
einiger der besten Roseweine Spaniens verwendet. Die
Traube selber ist mittelgross, dichtbeerig und reift unter-
schiedlich spat. Geerntet wird sie haufig erst Ende Okto-
ber. Bobal hat sich aber ausserordentlich gut an die klima-
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tischen Bedingungen vor Ort angepasst und kann problemlos ein Jahr ohne Regen Uberstehen. Die Beeren
selber sind dickschalig, mittelgross und dunkelblau. Sie behalten eine markante Sdure, sind reich an
Polyphenol (gilt als gesundheitsférdernd) und haben im Normalfall einen eher niedrigen Alkoholgehalt.

Die Bodega Mustiguillo

Besitzer und Weinmacher ist Toni
Sarrion. Seine grindliche Ausbil- i = j ,
dung in Weinbau und Onologie e .
hat er in Requena abgeschlossen - :
und anschliessend erste Erfahrun-
gen im ,,Hot Climate Weinbau* in
Chile und Argentinien gesammelt.
Das 1999 gegrundete Weingut = ¢
liegt eingebettet in einer sanften, © Bodega Mustiquillo
hiigeligen Landschaft im Gebiet Terrerazo in Utiel-Requena, Valencia, auf 850 Meter Meereshohe und ist
etwa 100 Kilometer vom Meer entfernt. 87 Hektaren optimal gepflegte, nord-siid ausgerichtete Weinberge
stehen in unmittelbarer N&he zum Weingut und die kellertechnischen Einrichtungen sind auf dem absoluten
Hochststand. In der Anfangszeit hat ihn sein Vater, ein vermdgender Bauunternehmer unterstiitzt. In dieser
Weinregion ist das Klima tagsiiber mediterran und nachts wegen des Temperaturabfalls kontinental. Die
Bodega betreibt zwei verschiedene Weinproduktionen. Beide sind biologisch und von Hand bestellt. Die eine
hat junge, kréftige Reben, die viel Saft produzieren. Die andere verarbeitet die Trauben von Reben, welche
bis zu 70 Jahre alt sind. Natlrlich sind bei dieser Weinproduktion die Arbeitskosten héher und die Arbeit
intensiver. Von der Pflege (die Weinberge sind begrunt und rundherum wachsen Krauter wie Thymian,
Rosmarin oder Fenchel sowie Eichen und Oli- ~

ven- und Mandelb&dume) tber die Ernte bis zur
Abfillung legt Toni Sarrion persénlich Hand an.
Ein 10-kopfiges Team hilft dabei. IThm und sei-
nem Team ist es auch als eines der Wenigen
gelungen, diese widerspenstige Bobal Traube zu
zdhmen und damit hochpramierte Weine zu pro-
duzieren. Sie mischt damit den Markt regelrecht
auf. So entstehen gut strukturierte dichte Weine
mit einer tiefen Farbe und kréftigen Tanninen.
2010 hat Sarrion als Vorreiter des levantinischen
Weinbaus rund um die Rebsorte Bobal den Sta- ' :
tus der ersten Lagenappellation Valencias ,,Vino a o B © Bodega Mustig

de Pago* erhalten.

Verkostungsnotizen

Finca Terrerazo Vino de Pago 2011

Traubensorte 100% Bobal. 20 Monate im Barrique. Intensive und strahlende granatrote
Farbe mit noch deutlichen violetten Reflexen. In der komplexen Nase verfiihrerische No-
ten nach schwarzen Friichten wie Kirschen, Pflaumen und Brombeeren und etwas Tabak.
Herrliche Terroirnoten. Am Gaumen eine ganz eigenstandige Frucht und eine zarte Wiir-
ze. Feine, stisse Aromen nach schwarzen Friichten wie Johannisbeeren, Kirschen, spiirba-
ren Rostaromen, Kakao, Bitterschokolade und umarmt von mineralischen Noten. Am
Gaumen elegant, seidig und mit viel Korper. Reife, gut integrierte Tannine und eine

grossartige, gut strukturierte Saure. Das vollmundige Finale ist langanhaltend, frisch und b
nachhaltig. Dieser Bobal braucht unbedingt noch einige Jahre Lagerung im Keller. 18/20.
CHF 36.- bei Casa del Vino Zirich. Dieser Wein ist in Deutschland nicht erhéltlich. -
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Quincha Corral Vino de Pago 2009

Traubensorte 100% Bobal. 19 Monate in neuen, franzdsischen Barriques.
Eine Kleinstproduktion von nur etwa 3000 Flaschen. Intensive Schwarz-
Violette Farbe. Im Glas ein vielschichtiger, faszinierender, konzentrierter
und eigenstandiger Wein. Kraftige und komplexe Difte von schwarzen
Fruchten, reifem Dorrobst, Aromen von Gewiirzen und etwas balsami-
schen Noten. Ein Duftstrauss von Kokosnuss, Rostnoten von Biskuit,
Sisskirschen, Pflaumen, Menthol, etwas Zimt und Schokolade. Eine fast
Olige, samtweiche, fleischige Textur Kkitzelt im Gaumen, die aber keines-
wegs auf die kréftige Tanninstruktur verzichtet. Viel Traubenfrucht im
Mund, konzentriert, reif an Aromen und mit einer feinen Saure des Bobal.
Ein langanhaltender, vollmundiger und nicht enden wollender Abgang.
Wohl der beste Bobal der Welt. 19/20.

CHF 85.- bei Casa del Vino in Ziirich
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FINCA TERRERAZO

QUINCHA CORRAL
V1o D PAG

Besten Dank dem umtriebigen Roger Stadelmann von Casa del Vino in Zirich, dessen wertvolle Insiderin-

formationen in meinem Text integriert werden konnten.
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